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Semester Studieninhalte

Grundlagen Natur- und Ingenieurwissen-

schaften, Grundlagen Betriebswirtschaft, 

Wissenschaftliches Arbeiten,

Kommunikation, Fremdsprachen,

Präsenationstechniken

Chemische und Mikrobiologische Analytik, 

Milchtechnologie (Praktika), Verfahrens-

technik, Computer-aided design, Verpa-

ckungstechnologie, Milcherzeugung und 

-hygiene, Projektmanagement, Wahl- und 

Wahlpflichtmodule

Praxisphase: 22 Wochen in einem Unter-

nehmen im In- oder Ausland inkl. Projekt-

arbeit, alternativ auswärtiges Studium

Instrumentelle Analytik, Lebensmittel-

technologie, Qualitätsmanagement,

Anlagenprojektierung, Spezifische

Ökonomie, Wahl- und Wahlpflichtmodule

Praxisphase: 20 Wochen in einem Unter-

nehmen im In- oder Ausland inkl.

Bachelorarbeit

1 und 2

3 und 4

5

6

7



Willkommen in unserem Bachelorstudiengang

Sie möchten während Ihres Studiums praxisorientiert 
lernen? Sie suchen einen Studiengang mit einer familiären 
Atmosphäre? Sie möchten nicht in überfüllten Hörsälen 
studieren, sondern in intensiv betreuten Kleingruppen 
optimal auf Ihr späteres Berufsleben vorbereitet werden? 
Sie möchten ein Studium mit sehr guten Berufsaussichten? 
Dann sind Sie bei uns richtig!

Wir sind der Studiengang Milchwirtschaftliche Lebens-
mitteltechnologie an der Hochschule Hannover. Unser 
Studiengang ist deutschlandweit einzigartig. Sie erhalten 
an unserem Standort eine umfangreiche Ausbildung in den 
Bereichen Naturwissenschaften, Technik und Wirtschafts-
wissenschaften. Zudem werden Ihnen zahlreiche Soft Skills 
vermittelt, beispielsweise in den Bereichen Präsentation 
und Projektmanagement.

Die Voraussetzungen zur Aufnahme des Studiums der 
Milchwirtschaftlichen Lebensmitteltechnologie sind die 
Allgemeine Hochschulreife, die Fachhochschulreife oder die 
fachgebundene Hochschulreife. Auch mit einer fachlich pas-
senden Berufsausbildung und dreijähriger Berufstätigkeit 
erfüllen Sie die Voraussetzungen. Der Bewerbungsschluss 
ist der 15. Juli eines jeweiligen Jahres. Studienbeginn ist 
das Wintersemester, die Regelstudienzeit beträgt sieben 
Semester. Nach erfolgreichem Abschluss tragen Sie den 
Titel Bachelor of Engineering (B.Eng.) und sind somit auch 
für ein Masterstudium qualifiziert.

Praxisnah, nachhaltig und innovativ

Besonderen Wert legen wir auf das praxisorientierte Ar-
beiten. Bereits im 1. und 2. Semester werden Praktika in 
Chemie, Betriebswirtschaftslehre und Informatik durch-
geführt. Dort können Sie das in der Vorlesung erworbene 
Wissen gleich in die Tat umsetzen. Ab dem 3. Semester 
finden praktische Übungen in Chemie und Mikrobiolo-
gie sowie Anlagenprojektierung statt. Zusätzlich werden 
von den Studierenden in unserem Molkereitechnikum 
unterschiedliche Milchprodukte hergestellt – wie zum 
Beispiel Joghurt, Speisequark, Butter, diverse Käsesorten, 
Schokodessert, Milchpulver und vieles mehr. Neben den 
traditionellen Möglichkeiten der Milchverarbeitung sind bei 
uns auch moderne Membranfiltrationsanlagen installiert, 
um verschiedene Milchbestandteile zu fraktionieren oder 
zu konzentrieren.

Von großer Bedeutung ist für uns der verantwortungs-
volle Umgang mit dem natürlichen Rohstoff Milch und  
Ressourcen wie Energie und Wasser. Auch die Nähe zur 
Industrie hat bei uns höchste Priorität. Das zeigt sich 
besonders durch zahlreiche Kooperationen bei Semester- 
und Abschlussarbeiten mit nationalen und internationalen 
Betrieben sowie vielfältigen innovativen und nachhaltigen 
Forschungsprojekten. Sie können somit bereits während 
des Studiums Kontakte zu potenziellen Arbeitgeberinnen 
und Arbeitgebern knüpfen.

Das Studium mit besten Jobaussichten

Sie werden von uns optimal auf Ihre spätere Berufstätig-
keit in der Lebensmittelindustrie vorbereitet. Durch in 
das Studium integrierte Gruppenarbeit und Praxisphasen 
werden ein fächerübergreifendes und lösungsorientiertes 
Arbeiten und Ihre soziale Kompetenz gefördert. Ihre 
späteren Berufsmöglichkeiten mit dieser Ausbildung 
sind sehr vielfältig.

98 Prozent unserer Absolventinnen und Absolventen 
finden schnell eine Anstellung in einem breitgefächer-
ten Tätigkeitsfeld in der Industrie sowie bei Behörden, 
Verbänden und Unternehmensberatungen.

Im Bereich Lebensmittelindustrie mit dem Schwerpunkt 
Milchwirtschaft können Sie beispielsweise Tätigkeiten in 
der Produktion und Technik, dem Qualitätsmanagement, 
der Qualitätssicherung sowie im Controlling und Einkauf 
übernehmen. In der Zuliefererindustrie (Aromen, Frucht-
zubereitungen, Kulturen, Enzyme und Stabilisatoren) 
stehen Ihnen die Türen in der technischen Beratung, 
dem Vertrieb im In- und Ausland sowie der Forschung 
und Entwicklung offen. Die Planung und Projektierung 
von Prozessanlangen sowie die Projektabwicklung und 
Inbetriebnahme solcher Anlagen können ebenfalls ein 
zukünftiges Arbeitsfeld sein.

Mehr als nur Milch –
Bachelorstudiengang
Milchwirtschaftliche
Lebensmitteltechnologie


