1828

Artikel 2
Verordnung .
Uber Anforderungen
an die Hygiene beim Herstellen,
Behandeln und Inverkehrbringen von

bestimmten Lebensmitteln tierischen Ursprungs

(Tierische
Lebensmittel-Hygieneverordnung - Tier-LMHV)

Abschnitt 1

Anwendungsbereich,
Begriffsbestimmungen

§1
Anwendungsbereich

Diese Verordnung dient der Regelung von Fragen
des Herstellens, Behandelns und Inverkehrbringens be-
stimmter Lebensmittel tierischen Ursprungs sowie der
Umsetzung und Durchfiihrung von Rechtsakten der Eu-
ropdischen Gemeinschaft auf dem Gebiet der Lebens-
mittelhygiene bei Lebensmitteln tierischen Ursprungs.

§2
Begriffsbestimmungen
(1) Im Sinne dieser Verordnung sind

1. Lebensmittel tierischen Ursprungs: Erzeugnisse tie-
rischen Ursprungs im Sinne des Anhangs | Nr. 8.1
Spiegelstrich 1 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004
des Européischen Parlaments und des Rates vom
29. April 2004 mit spezifischen Hygienevorschriften
fur Lebensmittel tierischen Ursprungs (ABI. EU
Nr. L 139 S. 55, Nr. L 226 S. 22) in der geltenden
Fassung,

2. Erlegen: Téten von GroB- und Kleinwild nach jagd-
rechtlichen Vorschriften,

3. Schlachten: Téten von Huftieren, Geflligel, Hasentie-
ren oder Zuchtlaufvégeln durch Blutentzug.

(2) Im Ubrigen gelten die Begriffsbestimmungen des

1. Artikels 2 Abs. 1 der Verordnung (EG) Nr. 852/2004
des Europdischen Parlaments und des Rates vom
29. April 2004 Uber Lebensmittelhygiene (ABI. EU
Nr. L 139 S. 1, Nr. L 226 S. 3) und

2. Anhangs | der Verordnung (EG) Nr. 853/2004
entsprechend.

Abschnitt 2

Abgabe kleiner Mengen
von Primarerzeugnissen und anderen
Lebensmitteln tierischen Ursprungs

§3
Anforderungen an
die Abgabe kleiner Mengen
bestimmter Primérerzeugnisse
und Lebensmittel tierischen Ursprungs.

(1) Wer kleine Mengen der in Absatz 2 genannten
Primérerzeugnisse oder Lebensmittel tierischen Ur-
sprungs direkt an Verbraucher oder an értliche Betriebe
des Einzelhandels zur unmittelbaren Abgabe an Ver-
braucher abgibt, hat unbeschadet der Anforderungen
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der Lebensmittelhygiene-Verordnung bei der Herstel-
lung oder Behandlung im Falle von

1. Fischereierzeugnissen die Anforderungen der An-
lage 1 Nr. 1 und 2,

2. lebenden Muscheln die Anforderungen der Anlage 1
Nr. 1 und 3,

3. Eiern die Anforderungen der Anlage 2,

4. frischem Fleisch von im eigenen landwirtschaftlichen
Betrieb geschlachtetem Gefliigel oder im eigenen
landwirtschaftlichen Betrieb geschlachteten Hasen-
tieren die Anforderungen der Anlage 3,

5. erlegtem Wild oder Fleisch von erlegiem Wild die
Anforderungen der Anlage 4

einzuhalten. Satz 1 Nr. 4 gilt nicht, wenn ausschlieBlich
einzelne Tierkorper oder deren Teile im landwirtschaft-
lichen Betrieb unmittelbar an Verbraucher abgegeben
werden. Ortliche Betriebe des Einzelhandels sind im
Falle von Satz 1 Nr. 5 Betriebe des Einzelhandels, die
im Umkreis von nicht mehr als 100 Kilometern um den
Wohnort des Jégers oder den Erlegeort des Wildes ge-
legen sind.

(2) Kleine Mengen im Sinne des Absatzes 1 Satz 1
sind im Falle von

1. lebenden, frischen oder zubereiteten Fischerei-
erzeugnissen, deren Beschaffenheit nicht wesentlich
verdndert wurde, und lebenden Muscheln aus eige-
ner Erzeugung, eigenem Fang oder eigener Ernte:

a) bei direkter Abgabe an Verbraucher haushaltsiib-
liche Mengen, .

b) bei Abgabe an Betriebe des Einzelhandels Men-
gen, die der fur den jeweiligen Betrieb tagesibli-
chen Abgabe an Verbraucher entsprechen,

2. Eiern: Eier aus eigener Erzeugung von Betrieben mit
weniger als 350 Legehennen,

3. Fleisch von im eigenen landwirtschaftlichen Betrieb
geschlachtetem Gefligel oder im eigenen landwirt-
schaftlichen Betrieb geschlachteten Hasentieren:
Fleisch von nicht mehr als insgesamt 10 000 Stilick
Geflligel oder Hasentieren jahrlich,

4. erlegtem Wild oder Fleisch von erlegtem Wild: Wild
von nicht mehr als der Strecke eines Jagdtages.

§4
Zusiatzliche Anforderungen an
die Abgabe kleiner Mengen von erlegtem Wild

(1) Kleine Mengen von erlegtem Wild oder von
Fleisch von erlegtem Wild diirfen nur von Personen ab-
gegeben werden, die auf den Gebieten des Kdrperbaus
(Anatomie), der Lebensfunktionen (Physiologie), des
normalen und abnormen Verhaltens und krankhafter
Verénderungen des Wildes sowie der hygienischen An-
forderungen im Umgang mit Wild ausreichend geschult
sind, um

1. das Wild vor und nach dem Erlegen einer Untersu-
chung insbesondere auf die in Anlage 4 Nr. 1.3 be-
zeichneten Merkmale unterziehen zu kénnen, die
das Fleisch als bedenklich zum Verzehr fir Men-
schen erscheinen lassen, und

2. eine hygienische Behandlung des Wildes bei der
Vorbereitung zur Abgabe sowie bei seiner Lagerung
und Beférderung sicherstellen zu kénnen.
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sen und zur Aufhebung der Richtlinien 85/358/EWG
und 86/469/EWG und der Entscheidungen 89/187/
EWG und 91/664/EWG (ABI. EG Nr. L 125 S. 10) in
der jeweils geltenden Fassung genannte Stoffe oder

2. Krankheitserreger insbesondere zur Uberwachung
von Zoonosen und Zoonoseerregern

erforderlich ist.

§ 14

Untersuchung
von Rohmilch nach Anhang Il
Abschnitt IX Kapitel | Teil lll Nr. 2 Satz 2
Buchstabe d der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

Als Kontrollen von Rohmilch aus Milcherzeugungs-
betrieben im Sinne einer nationalen Kontrollregelung
nach Anhang Ill Abschnitt IX Kapitel | Teil lli Nr. 2 Satz 2
Buchstabe d der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 gelten
die Untersuchungen nach § 1 Abs. 1 der Milch-Gite-
verordnung.

§ 15
Gebote, Verbote und Beschrénkungen

(1) Als Haustiere gehaltene Huftiere diirfen nur zur
Schlachtung an einen Schlachthof abgeben werden,
wenn die Tiere so gekennzeichnet sind, dass der Her-
kunftsbetrieb eindeutig feststellbar ist.

(2) Wer nach Artikel 5 Abs. 1 Buchstabe b der Ver-
ordnung (EG) Nr. 853/2004 Erzeugnisse mit einem Iden-
titdtskennzeichen in den Verkehr bringt, hat bei umhill-
tem oder verpacktem zerlegtem Fleisch oder bei um-
hillten oder verpackten Nebenprodukten der Schlach-
tung das Identititskennzeichen so auf der Umhiillung
oder Verpackung zu befestigen oder aufzudrucken,
dass es beim Offnen der Umhiillung oder Verpackung
zerstort wird.

(3) Es diirfen, bezogen auf die Innentemperatur des
Lebensmittels,

1. Fleisch von als Haustiere gehaltenen Huftieren nur
bei einer Temperatur von nicht mehr als + 7 °C,

2. Nebenprodukte der Schlachtung von als Haustiere
gehaltenen Huftieren nur bei einer Temperatur von
nicht mehr als + 3 °C,

3. Fleisch von Gefligel oder Hasentieren nur bei einer
Temperatur von nicht mehr als + 4 °C,

4. Wildkérper erlegten

aj GroBwildes nur bei einer Temperatur von nicht
mehr als + 7 °C,

b) Kleinwildes nur bei einer Temperatur von nicht
mehr als + 4 °C,

5. Separatorenfleisch nur bei einer Temperatur von
nicht mehr als + 2 °C und gefrorenes Separatoren-
fleisch nur bei einer Temperatur von nicht mehr als
-18°C

gelagert und beférdert werden. Satz 1 Nr. 1 gilt nicht fiir

die in Anhang Ill Abschnitt | Kapitel VIl Nr. 3 Satz 2 der

Verordnung (EG) Nr. 853/2004 bezeichneten Fille.

(4) Fischereierzeugnisse, die zu den Arten der
Schlangenmakrelen, Olfische oder Rhizinusfische
(Gempylidae) gehéren, insbesondere Buttermakrelen
der Arten Ruvettus pretiosus und Lepidocybium flavo-
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brunneum, dirfen nur umhiillt oder verpackt abgege-
ben werden. Auf der Umhiillung oder Verpackung sind

1. der wissenschaftliche Name und die Handelsbe-
zeichnung der Art des Fisches,

2. Zubereitungshinweise und

3. ein Hinweis, dass das Fischereierzeugnis Stoffe ent-
halten kann, die nach dem Verzehr zu Verdauungs-
stérungen fuhren kénnen,

nach MaBgabe des Satzes 3 anzugeben. Fur die Art
und Weise der Kennzeichnung gilt § 3 Abs. 3 Satz 1,
2 und 3 Halbsatz 1 der Lebensmittel-Kennzeichnungs-
verordnung entsprechend. '

Abschnitt 5

Gemeinsame Anforderungen
an die Abgabe kleiner Mengen
von Lebensmitteln,
den Einzelhandel und das Herstellen,
Behandeln und Inverkehrbringen von
Lebensmitteln im Anwendungsbereich
der Verordnung (EG) Nr. 853/2004

§ 16

Warnhinweis bei Hackfleisch
und Fleischzubereitungen

1. Hackfleisch, das aus oder unter Verwendung von
Fleisch von Gefliigel oder Einhufern hergestellt wor-
den ist oder

2. Fleischzubereitungen, die aus oder unter Verwen-
dung von Separatorenfleisch hergestellt worden
sind,

dirfen in Fertigpackungen nur mit Hinweis ,Vor dem
Verzehr durcherhitzen!“ in den Verkehr gebracht wer-
den. Fir die Art und Weise der Kennzeichnung nach
Satz 1 gilt'§ 3 Abs. 3 Satz 1, 2 und 3 Halbsatz 1
der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung entspre-
chend.

§17

Abgabe von Rohmilch
oder Rohrahm an Verbraucher

(1) Es ist verboten, Rohmilch oder Rohrahm an Ver-
braucher abzugeben.

(2) Abweichend von Absatz 1 darf Rohmilch in Fer-
tigpackungen unter der Verkehrsbezeichnung ,Vor-
zugsmilch” an Verbraucher, ausgenommen in Einrich-
tungen zur Gemeinschaftsverpflegung, abgegeben
werden, wenn sie

1. in einem Milcherzeugungsbetrieb, flir den die zu-
sténdige Behérde eine Genehmigung nach § 18
Abs. 1 erteilt hat, unter Einhaltung der Anforderun-
gen der Anlage 9 Kapitel | Nr. 1 und 2 gewonnen und
behandelt worden ist,

2. den Anforderungen an die Beschaffenheit nach An-
lage 9 Kapitel I Nr. 3 entspricht,

3. in der Zeit von der Abfiillung bis zur Abgabe eine
Temperatur von + 8 °C nicht Uberschritten hat und

4. auf der Fertigpackung mit dem dem Verbrauchsda-
tum vorangestellten Wort ,Rohmilch“ sowie dem
nachgestellten Hinweis ,Aufbewahren bei hGchstens
+ 8 °C" gekennzeichnet ist, wobei das Verbrauchs-
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datum eine Frist von 96 Stunden nach der Gewin-
nung nicht Uberschreiten darf.

Die zusténdige Behorde kann fiir die Abgabe tiefgefro-
rener Vorzugsmilch Ausnahmen von den Anforderun-
gen nach Satz 1 Nr. 4 genehmigen.

(3) Abweichend von Absatz 1 darf Rohmilch in ver-
schlossenen Kannen oder &hnlichen Behéltnissen unter
der Verkehrsbezeichnung ,Vorzugsmilch“ an Verbrau-
cher, ausgenommen in Einrichtungen zur Gemein-
schaftsverpflegung, abgegeben werden, wenn die An-
forderungen nach Absatz 2 Satz 1 Nr. 1 bis 3 erflllt sind
und die Behéltnisse mit einem mit ihnen fest verbunde-
nen Etikett versehen sind, das die Angaben nach Ab-
satz 2 Satz 1 Nr. 4 enthalt.

(4) Abweichend von Absatz 1 darf Rohmilch ferner
von Milcherzeugungsbetrieben unmittelbar an Verbrau-
cher abgegeben werden, wenn

1. die Abgabe im Milcherzeugungsbetrieb erfoigt,

2. die Rohmilch im eigenen Betrieb gewonnen und be-
handelt worden ist,

3. die Rohmilch am Tag der Abgabe oder am Tag zuvor
gewonnen worden ist,

4. an der Abgabestelle gut sichtbar und lesbar der Hin-
weis ,,Rohmilch, vor dem Verzehr abkochen“ ange-
bracht ist und

5. die Abgabe von Rohmilch zuvor der zustandigen Be-
hérde angezeigt worden ist.

im Falle des Satzes 1 gelten die Anforderungen nach
Anlage 2 der Lebensmittelhygiene-Verordnung entspre-
chend. Die zusténdige Behérde kann im Einzelfall fir
die Abgabe von Rohmilch an einen bestimmten Perso-
nenkreis Ausnahmen von den Anforderungen des Sat-
zes 1 Nr. 3 bis 5 genehmigen. .

§18

Anforderungen an
das Gewinnen, Behandeln
und Inverkehrbringen von Vorzugsmilch

(1) Wer Rohmilch zum Zweck der Abgabe nach § 17
Abs. 2 oder 3 gewinnen will, bedarf hierfiir der Geneh-
migung der zusténdigen Behérde. Die Genehmigung
wird fir einen Betrieb auf Antrag erteilt, wenn gewsahr-
leistet ist, dass die Anforderungen nach Anlage 9 ein-
gehalten werden. Die zusténdige Behérde kann das
Ruhen der Genehmigung anordnen, wenn die Voraus-
setzungen flr einen Widerruf oder eine Riicknahme vor-
liegen oder Auflagen nicht, nicht richtig oder nicht
rechtzeitig erflillt oder Fristen nicht eingehalten werden
und Tatsachen die Annahme rechtfertigen, dass der
Mangel innerhalb einer angemessenen Frist behoben
werden kann. Die verwaltungsverfahrensrechtlichen
Vorschriften liber Riicknahme und Widerruf bleiben un-
berhrt.

(2) Milch liefernde Tiere, die Krankheitserreger oder
deren Toxine nach Nummer 6 der Tabelle in Anlage 9
Kapitel | Nr. 3 ausscheiden, sind von der Gewinnung
von Vorzugsmilch auszuschlieBen. Im Falle des Nach-
weises von in Satz 1 genannten Krankheitserregern
oder deren Toxinen sind zur Erfassung der Tiere, die
diese Krankheitserreger oder Toxine mit der Milch aus-
scheiden, nach Anweisung der zustindigen Behérde
Untersuchungen im Tierbestand des Milcherzeugungs-
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betriebes nach Absatz 1 durchzufiihren. Tiere, die die in
Satz 1 genannten Krankheitserreger oder Toxine mit der
Milch ausscheiden, dirfen erst dann in den Bestand
der Vorzugsmilch liefernden Tiere eingestellt werden,
wenn eine erneute Untersuchung nach Satz 2 mit ne-
gativem Ergebnis durchgefiihrt worden ist.

§ 19

- Herstellung von Kise
mit einer Reifezeit von mindestens 60 Tagen

Die zustindige Behorde kann genehmigen, dass zur
Herstellung von Kése mit einer Reifezeit von mindes-
tens 60 Tagen Rohmilch verwendet wird, die nicht den
Kriterien nach Anhang Il Abschnitt IX Kapitel | Teil Il
Nr. 3 oder Kapitel il Teil lll Nr. 1 -der Verordnung (EG)
Nr. 853/2004 entspricht.

§ 20

Temperaturanforderungen
fiir die Lagerung und Beférderung von Eiern

Wer Huhnereier gewerbsmaBig in den Verkehr bringt,
hat diese ab dem 18. Tag nach dem Legen bei einer
Temperatur von + 5 °C bis + 8 °C zu lagern oder z
beférdern. :

§ 21
Betriebseigene Kontrollen und Nachweise

(1) Wer Primérerzeugnisse tierischen Ursprungs be-
oder verarbeitet, hat zu Uberpriifen, ob

1. landwirtschaftlichen Nutztieren einschlieBlich Bienen
verbotene Stoffe verabreicht worden sind und

2. bei landwirtschaftlichen Nutztieren einschlieBlich
Bienen nach Anwendung pharmakologisch wirksa-
mer Stoffe die festgesetzten Wartezeiten eingehal-
ten worden sind :

und nach MaBgabe des Absatzes 4 Satz 1 hieriiber
Nachweise zu fihren.

(2) Wer Fleisch gewinnt oder bearbeitet, hat nach
MaBgabe des Absatzes 4 Satz 1 Nachweise Uber Art,
Menge und Verbleib des angefallenen Materials der Ka-
tegorie 1 nach Artikel 4 der Verordnung (EG) Nr. 1774/
2002 des Européischen Parlaments und des Rates vom
3. Oktober 2002 mit Hygienevorschriften fiir nicht fiir
den menschlichen Verzehr bestimmte tierische Neben-
produkte (ABl. EG Nr. L 273 S. 1) zu fihren.

(3) Wer nach § 17 Abs. 2 oder 3 Rohmiilch abgibt, hat
im Rahmen betriebseigener Kontrollen in Bezug auf die
der Milchgewinnung dienenden Tiere nach MaBgabe
des Absatzes 4 Satz 1 Nachweise zu fiihren tiber

1. Aufnahme oder Erwerb und Abgabe unter Angabe
“des Zeitpunktes und der Namen und Anschriften
der Lieferanten und Empfanger,

2. Zeitpunkt, Art und Dauer von Erkrankungen und ei-
ner erkennbaren Stérung des allgemeinen Gesund-
heitszustandes,

3. durchgefiihrte Untersuchungen nach Anlage 9 Kapi-
tel I Nr. 1.1.2 bis 1.1.4 und 3,

4. die Ergebnisse der Untersuchungen nach § 18
Abs. 2.

(4) Die Nachweise nach den Absétzen 1 bis 3 sind in
Ubersichtlicher Weise geordnet und fortlaufend zu fiih-



