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Vorwort

Die Maul- und Klauenseuche (MKS) zahlt in Europa zu den selten vorkommenden
Tierseuchen. Insbesondere in Afrika und Asien sowie in einigen Landern Stidameri-
kas ist diese hoch ansteckende Viruserkrankung noch weit verbreitet. Durch Produk-
tion und Handel mit tierischen Erzeugnissen aus MKS-Endemiegebieten ist die Ge-
fahr einer Wiedereinschleppung des Virus in MKS-freie Staaten immer gegeben.

Die Entwicklung von Notfallplanen zur Seuchenbekampfung sowie von Regelungen
zum Umgang mit Milch in MKS-Restriktionsgebieten ist von groBer seuchenhygieni-
scher und wirtschaftlicher Bedeutung. Grundsatzlich besteht ein Verbot des Inver-
kehrbringens der Rohmilch aus diesen Gebieten. Die EU-Gesetzgebung raumt in der
RL 2003/85/EG jedoch ein, dass Milch aus MKS-Restriktionsgebieten, unter Beach-
tung bestimmter VorsichtsmaBnahmen und unter amtlicher Kontrolle verbracht und
verarbeitet werden darf und danach in der Europaischen Union frei handelbar ist. So
soll die Nutzung eines véllig unbedenklichen Lebensmittels erméglicht werden.

Der vorliegende Leitfaden zum Umgang mit Rohmilch aus MKS-Restriktionsgebieten
wurde vom Niedersachsischen Landesamt fur Verbraucherschutz und Lebensmittel-
sicherheit (LAVES) sowohl fiir zustandige Behdérden als auch fiir die Milchproduzen-
ten und die Milch verarbeitenden Unternehmen erarbeitet. Er dient der Krisenpla-
nung, stellt im Seuchenfall fir die Erfassung und die Entsorgung oder Verarbeitung
von Rohmilch praktische Lésungen und Materialien (z. B. in Form von Checklisten
und Informationsblattern) bereit und gibt den zustéandigen Behdrden Informations-
und Entscheidungshilfen. Grundlage dieses Leitfadens waren Ergebnisse des Erfah-
rungsaustausches zum ,Umgang mit der Milch in den Restriktionsgebieten eines
MKS-Ausbruchs” im Rahmen des EU geférderten Projektes SafeGuard. Das von
GIQS koordinierte Projekt SafeGuard hat u.a. das Ziel, die Tierseuchen-Krisen-
planung von Behdrden, Landwirtschaft und weiteren Wirtschaftsbeteiligten zu unter-
stitzen und wird im Rahmen des INTERREG IV A-Programms Deutschland-
Niederlande aus Mitteln des Europaischen Fonds flr Regionale Entwicklung (EFRE)

und nationalen sowie regionalen Geldgebern finanziert.
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1. Informationen zur Maul- und Klauenseuche (MKS) und zum MKS-Virus

Die Maul- und Klauenseuche ist eine hoch ansteckende Viruserkrankung der
Klauentiere, v. a. der Rinder, Schafe, Ziegen und Schweine. Die MKS ist anzeige-
pflichtig und trat in Deutschland zuletzt im Jahr 1988 auf.

Die Seuche konnte in Zentral-Europa aufgrund einer konsequenten Bekdmpfungs-
strategie durch Impfung der empfanglichen und Merzung der seuchenkranken und
verdachtigen Tiere getilgt werden.

Das MKS-Virus ist jedoch noch in zahlreichen Landern der Welt verbreitet. Es wird
nach wie vor regelmaBig in Stdostasien, Afrika, in Teilen Stidamerikas und im Na-
hen und Mittleren Osten nachgewiesen. Daher besteht die stdndige Gefahr der Wie-
dereinschleppung und Ausbreitung der Seuche.

Das MKS-Virus kann Uber mehrere Wochen in rohen unbehandelten Milch- und
Fleischprodukten tberleben und flr Klauentiere infektiés bleiben. Dies fuhrt zu Han-
delsbeschrankungen betroffener Produkte aus von MKS betroffenen Gebieten.
Rinder infizieren sich Uberwiegend auf dem respiratorischen Weg Uber Aerosole mit
dem MKS-Virus (DONALDSON 1987). Fir einen anderen Infektionsweg, wie dem Ein-
dringen des Virus tber Magen-Darm-Schleimhaute oder Hautverletzungen, bedarf es
einer 10.000-fach héheren Virusmenge. Bei Kélbern, die mit virushaltiger Milch gefit-
tert wurden, ist davon auszugehen, dass diese sich v. a. tber Milchaerosole mit dem
MKS-Virus infizierten (GRUBMAN UND BAXT 2004).



1.1 Tabellarische Ubersicht zu MKS

Um einen Uberblick (iber die Eigenschaften des MKS-Virus zu geben, sind im Fol-
genden die wichtigsten Fakten tabellarisch aufgefiihrt.

Virusausscheidung durch infizierte Tiere:

e Sekrete z. B. Nasenausfluss, Speichel, Aphtenlymphe
e Exkrete z. B. Milch und Samen
e Ausatemluft v. a. bei Schweinen

Infektionswege:

e direkter Kontakt mit infizierten Tieren

¢ indirekter Kontakt Gber Schuhsohlen, Kleidung, Fahrzeuge etc.
e Aerosole v. a. in der Ausatemluft von infizierten Schweinen

e Erzeugnisse infizierter Tiere z. B. Milch, Fleisch, Haute

e Verflttern von Speiseabféllen

¢ FlUssig- und Festmist

e kontaminierte Futtermittel

Inkubationszeit (die Zeit, die zwischen der Infektion mit einem Krankheitserreger

und dem ersten Auftreten von Symptomen vergeht):
1-14 Tage
Krankheitssymptome:

¢ Fieber bei Schwein und Rind
e inapparenter Verlauf v. a. bei Schafen und Ziegen

¢ Bildung typischer Schleimhautlasionen, Blaschen ( = Aphten) an den Schleim-
hauten und im Bereich der unbehaarten Haut (s. Abb. 1)

e Schmatzen, Speicheln, Schluckbeschwerden

e Lahmheiten, Trippeln

e Rickgang der Milchleistung

e bei Jungtieren hohe Verluste durch Schaden der Herzmuskulatur méglich

¢ in Abhangigkeit vom Serotyp kdnnen die Symptome sehr unterschiedlich sein;
Rind und Schwein kénnen mehr, Schaf und Ziege weniger Symptome zeigen

Differentialdiagnosen zur MKS bei Rindern:

¢ |Infektionen des Vesikularkrankheitenkomplexes: Stomatitis vesicularis

¢ |nfektionen des Mucosal-Disease-Komplexes (keine typischen Blasen, eher
herdférmige Ulzerationen, Durchfall)

10



¢ Rinderpest (keine Klauenverédnderungen)
e Bodsartiges Katarrhalfieber (Erosionen, Geschwire im Maulbereich)
e Krankheiten des Pocken-Herpes-Komplexes

© EuFMD

Abb. 1: Aphten infolge einer Infektion mit dem MKS-Virus im Maul- und Zungenbereich, an
den Zitzen und am Kronsaum (© EuFMD)

Eigenschaften des MKS-Virus:

¢ Genus Aphtovirus — Fam. Picornaviridae
Das MKS-Virus kommt in 7 Serotypen vor: O, A, C, SAT 1, SAT 2, SAT 3,
Asia 1. Daneben existieren Uber 60 Subtypen, v. a. des Serotyps O.

e VirusgrdBe: ca. 30 nm; unbehllt

e Hohe Infektiositat: bereits 1 bis 10 MKS-Virus-Partikel sind vermutlich flir die
Infektion eines Rindes ausreichend

¢ Hohe Tenazitat (Widerstandsféahigkeit) in der Umwelt:

¢ Die Infektiositat des Virus bleibt unterschiedlich lange erhal-
ten:

o im Boden (Sommer) bis zu 3 Tage

11



o in getrocknetem Kot bis zu 14 Tage
o in Gulle (Winter, bei ~5°C) bis zu 6 Monate
o in Rohmilch bei 4°C bis zu 6 Tage

e Das Virus wird bei pH-Werten < 6, sowie bei pH-Werten
ab 11 (Desinfektionsrichtlinie) inaktiviert; auch die Fleisch-
reifung bewirkt eine Inaktivierung, jedoch bleiben Kno-
chenmark, Lymphknoten, Sehnen u. &. Gewebe, in denen
der pH-Wert nicht ausreichend sinkt, infektids.

e Ein Tier bleibt nach einer Gberstandenen Infektion oder einer Immunisierung
mit einem Serotyp voll empféanglich fir die Infektion mit anderen Serotypen.

1.2 Diagnostik der MKS

Der Nachweis des Maul- und Klauenseuchevirus in Rohmilch ist mittels Virusisolati-
on, Virusanzucht und PCR mdglich (REID ET AL. 2006). Der Antigen-ELISA ist fir den
Nachweis des MKS-Virus in der Rohmilch nicht geeignet. Dieser Test wird mit Aph-
tenmaterial und Zellkulturiberstdénden durchgefiihrt (METHODENSAMMLUNG DES FLI
2014). In den vergangenen Jahren wurden Schnelltests (Penside Tests) zum Nach-
weis des Virus in Aphtenmaterial entwickelt. Seit dem Jahr 2015 ist ein Schnelltest
zugelassen, dessen Anwendung jedoch nicht nur die richtigen Proben und Durchflh-
rung erfordert, sondern auch eine differenzierte Beurteilung des Ergebnisses.
Schnelltests zur Untersuchung von Rohmilch vor Ort auf den landwirtschaftlichen

Betrieben stehen derzeit nicht zur Verfagung.

1.3 Vorkommen des MKS-Virus in der Rohmilch und die daraus resultieren-
de Gefahr der Verschleppung

Zwischen dem Nachweis des Virus im Serum und dem Nachweis in der Rohmilch
wurde eine hohe Korrelation ermittelt. In der Milch experimentell infizierter Tiere wur-
de das Virus noch 23 Tage nach der Infektion (post infectionem; p.i.) nachgewiesen,
wahrend der Nachweis im Blutserum max. bis zum 6. Tag p. i. méglich war (REID ET
AL. 2006). Dies spricht fir eine mdgliche Persistenz und die Replikation des Virus in
der Milchdrise infizierter Tiere. In experimentellen Studien wurde nachgewiesen,
dass sich das MKS-Virus sehr gut in der Milchdrise repliziert (BLACKWELL ET AL.
1981). Bereits wahrend der subklinischen Phase sind eine Vermehrung des MKS-
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Virus in der Milchdrtise und die Ausscheidung groBer Virusmengen mit dem Milch-
sekret mdglich. In weiteren Studien konnte das MKS-Virus bei infizierten Milchkihen
bereits eineinhalb bis zwei Tage vor dem Auftreten klinischer Krankheitssymptome
in der Milch nachgewiesen werden (BURROWS 1968, HEDGER UND DAWSON 1970).

Im Fall einer klinisch manifesten Infektion sind bei Klauentieren alle Sekrete und Ex-
krete virushaltig. Insbesondere in den sich bildenden flissigkeitsgeflllten Aphten
sind massenhaft MKS-Viren nachweisbar. Bei klinisch erkrankten Tieren erfolgt die
Kontamination der Milch vor allem Uber aufgeplatzte Aphten im Zitzenbereich (s.
Abb. 2). In Milchproben eines klinisch unauffalligen, MKS-infizierten Tieres wurden
bis zu 10 hoch 6.6 TCID 50 / ml nachgewiesen. Theoretisch kdnnte man ein Schwein

mit einer Menge von weniger als 0,1 ml dieser Milch infizieren.

Es ist jedoch unwahrscheinlich, dass alle Tiere eines Hofes, bereits vor dem Erken-
nen der Seuche infiziert sind und das Virus mit der Milch ausscheiden. Daher ist die
Virusmenge in der Tankmilch wahrend der subklinischen Phase deutlich niedriger.
Zudem ist bekannt, dass die Milchproduktion bei infizierten Tieren zurtickgeht. Nach
den Angaben von Donaldson (1982) ist von einem Virusgehalt von 10 hoch 2.2 TCID
50/ml in der Tankmilch eines subklinisch infizierten Bestandes auszugehen. Die Auf-
nahme von 0,7 | dieser Milch wéare ausreichend, um ein Schwein zu infizieren. Milch
subklinisch oder klinisch erkrankter Tiere stellt somit eine ernst zu nehmende Infekti-
onsquelle dar (DAWSON 1970, DONALDSON 1973).

& &

Abb. 2: Aphten im Zitzenbe-
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Eine Verschleppung des MKS-Virus innerhalb eines Bestandes sowie auch in andere
Bestande mittels virushaltiger Milch ist méglich und kann eine sehr groBe Rolle bei
der Verbreitung der MKS spielen (DONALDSON 1997). Die gréBte Gefahr einer Ver-
breitung des Virus besteht dabei im Zeitraum vor dem Erkennen der Erkrankung, d.h.
noch bevor SchutzmaBnahmen in den Restriktionszonen eingefiihrt worden sind.

Risikofaktoren fiir die Verbreitung der MKS (iber Rohmilch sind:

e VerfOttern von Rohmilch an Klauentiere

e Entsorgung von Rohmilch tber das Abwasser (RIVM Rapport 2004)

e Kontakt zu kontaminierten Einrichtungen des Stalls z. B. mit virushaltiger Roh-
milch, zu kontaminierten Geraten (Melkzeug, Eimer), Liegeflachen oder Kleidung
und Schuhwerk des Melkpersonals

e Tropfmilch in der Milchkammer und Weitertragen Uber Personenverkehr, z. B.
Stallpersonal, Fahrer von Milchsammelwagen

e Tropfmilch und Leckagen von Rohmilch beim Betanken von Milchsammelwagen;
Kontamination des Milchsammelwagens z. B. im Bereich des Tankstutzens und
darunter gelegener Rader

e mit virushaltiger Rohmilch kontaminierte Milchschlduche

e Benutzung von Milchlanzen und unzureichende Reinigung der zur Milcherfas-
sung benutzten Geratschaften

e Ablaufen der Rohmilch tber Bohrlécher am Boden des Milchsammelwagens:
Tropfmilch auf dem Hofgelande, auf Wegen und StraBen

e Abgabe von virushaltigen Milchaerosolen Uber die Entliftungsstutzen der Milch-
sammelwagen

e Abgabe von virushaltigen Aerosolen, die bei der Zwischenstapelung von Roh-
milch in Verarbeitungsbetrieben entstehen

e mit MKS-Virus verunreinigte Spulwasser, Entstehung z. B. bei der Reinigung von
Melkstédnden oder Tanks

e Abgabe von Rohmilch-Produkten und Verfltterung von rohmilchhaltigen Speise-

resten an empfangliche Tierarten

14



1.4 Ungefahrlichkeit des MKS-Virus fur den Menschen

Die MKS ist eine reine Tierseuche. Die BekdmpfungsmaBnahmen im Rahmen eines
MKS-Ausbruches dienen ausschlieBlich der Eindammung dieser Tierseuche, die weit
reichende wirtschaftliche Schaden verursachen kann (NDs. ML UND LAVES 2010).

Vereinzelt wurden Erkrankungen beim Menschen beschrieben. Dabei wurde immer
ein direkter Kontakt zu infizierten Tieren beobachtet (RKI2001). Die beschriebenen
Erkrankungsfélle verliefen gutartig mit leichtem Fieber, Gliederschmerzen und der
Bildung von Blaschen an Handen oder FiBen, die innerhalb weniger Tage abheilten
(HAAs 2001, RKI12001). Nach einem Gutachten des Bundesinstitutes fiir Risikobe-
wertung (2010) kann die MKS nur bei ,extensiver Auslegung des Begriffs als
Zoonose angesehen werden®“ und stellt ,kein tatsachliches gesundheitliches Problem

fur den Menschen dar”.

Die Maul- und Klauenseuche tritt heute noch in vielen Teilen der Welt auf. Trotz h&u-
fig unzureichender hygienischer Bedingungen in den betroffenen Landern und meist
engem Kontakt der Menschen zu infizierten Tieren wird eine Ansteckung und Er-
krankung kaum beobachtet (THALMANN 2008). Auch die Erfahrungen wahrend der
groBen Seuchenzlge in Deutschland in den 70er und 80er Jahren sowie in GroBbri-
tannien und den Niederlanden im Jahr 2001, bei denen betreuendes Personal engen
Kontakt zu infizierten Tieren hatte, sprechen daflir, dass eine Infektion mit dem MKS-

Virus flr den Menschen nicht gefahrlich ist.

Pasteurisierte Milchprodukte kénnen ohne Bedenken verzehrt werden, da das Virus
in der Milch durch Pasteurisierung abgetétet wird. Diese Hitzebehandlung wird bei
der Verarbeitung zwingend vorgeschrieben und amtstierarztlich Gberwacht. Eine ge-
meinsame Stellungnahme des Nds. ML und des LAVES zur Unbedenklichkeit von
Milch aus MKS-Sperrbezirken und Beobachtungsgebieten befindet sich im Anhang.
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2. Rechtsvorschriften zur Bekampfung der MKS

Die Bekéampfung der MKS erfolgt in der EU nach den Vorschriften der RL
2003/85/EG. Die Vorschriften der EU-Richtlinie wurden auf nationaler Ebene in der
MKS-Verordnung umgesetzt. In Abb. 3 sind die wesentlichen Rechtsvorschriften auf-

geflihrt, die bei einem MKS-Ausbruch relevant sind.

EU-Recht

RL (EG) 2003/85/EG
Nationales Recht

Tiergesundheitsgesetz

Verordnung Uber anzeigepflichtige

Tierseuchen
—D\ MKS-Verordnung
Verordnung (EG)
Nr. 528/2012 Desinfektionsrichtlinie

(Biozid-VO)

Tierische Nebenprodukte- Be-

Verordnung (EG) seitigungsgesetz (TierNebG)

Nr. 1069/2009

Verordnung (EG)

NI 142/2010 Tierische Nebenprodukte- Beseiti-

gungsverordnung (TierNebV)

laufende
EU-Entscheidungen Milch-Gateverordnung

Abb. 3: Ubersicht zu den bei einem MKS-Verdacht/Ausbruch anzuwendenden Rechtsvor-
schriften
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2.1Beschreibung der tierseuchenrechtlich reglementierten Gebiete bei einem
MKS-Verdacht und einem MKS-Ausbruch

Kontrollzone

Die kommunale Veterinarbehérde kann um den Verdachtsbetrieb (§ 5 der MKS-VO)
fir hdchstens 72 Stunden ein Stand still anordnen. Neben der Reglementierung des
Tierverkehrs ist auch die Abgabe von Milch aus den Betrieben verboten.

In diesen 72 Stunden werden die erforderlichen MaBnahmen zur Tierseuchenbe-

k&dmpfung abgestimmt und eingeleitet.

Sperrbezirk und Beobachtungsgebiet (Restriktionsgebiet)

Der Sperrbezirk ist das Gebiet von mind. 3 km Radius um den Ausbruchsbetrieb, das
Beobachtungsgebiet das Gebiet von mind. 10 km Radius um den Ausbruchsbetrieb.
Sperrbezirk und Beobachtungsgebiet werden im Text des Leitfadens oft unter dem
Begriff Restriktionsgebiet zusammengefasst. Der Begriff Restriktionszone ist eben-
falls ein tblicher Begriff fir Sperrbezirk oder Beobachtungsgebiet. Sperrbezirk und
Beobachtungsgebiet werden nach der amtlichen Feststellung des Seuchenaus-
bruchs durch die zustandige kommunale Veterindrbehdrde festgelegt. Hier gelten die
SchutzmaBregeln nach den §§ 9 und 11 der MKS-Verordnung. Das Inverkehrbringen
der Milch aus Betrieben dieser Gebiete ist verboten. Das Inverkehrbringen beinhaltet
nach Art. 3 Nr. 8 der VO (EG) 178/2002 die Erfassung, Verarbeitung und Ver-
marktung der Milch.

Sperrgebiet

Ein Sperrgebiet wird bei groBflachigem Ausbreiten der MKS von der zustandigen
obersten Landesbehérde (ML) — nach Vorliegen der Genehmigung der Europaischen
Kommission — festgelegt (§ 15 der MKS-Verordnung). Hierbei werden Strukturen
des Handels, wie z. B. das Vorhandensein von Schlachtstatten, sowie Ergebnisse
epidemiologischer Untersuchungen berticksichtigt. Grundsétzlich darf Rohmilch nicht
aus dem Sperrgebiet verbracht werden. Die zustandige Behdrde kann hiervon Aus-
nahmen genehmigen, sofern die Rohmilch von einer amtstierarztlichen Bescheini-

gung begleitet wird.
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Impfgebiet

Nach Genehmigung der Europaischen Kommission kann von der zustandigen obers-

ten Landesbehdérde (ML) ein Impfgebiet festgelegt werden, in dem die Notimpfung

gegen MKS angeordnet wird. Fir die Durchfiihrung der Impfung und die daraus fol-
genden MaBnahmen gelten die §§ 16 bis 22 der MKS-Verordnung.

2.2

MaBgebliche MKS-Rechtsvorschriften fur Milch und Milcherzeugnisse

2.2.1 Verdachtsbetrieb (§ 3 der MKS-Verordnung)/ Kontaktbetrieb (§ 14 der

MKS-Verordnung)/Betriebe in der Kontrollzone (§ 5 der MKS-Verordnung)
Es besteht ein Verbringungsverbot flir die Milch aus diesen Betrieben.
Ausnahmen vom Verbringungsverbot kénnen von der zustandigen Behdrde

genehmigt werden, wenn keine Bedenken hinsichtlich einer Seuchenver-

schleppung bestehen, unter der Voraussetzung, dass:

- In dem Betrieb keine ausreichende Lagerkapazitat fur die Milch vorhanden
ist,

- die Milch unter amtlicher Aufsicht zu einem Verarbeitungsbetrieb transpor-
tiert und dort pasteurisiert wird (Behandlung nach Anhang IX der Richtli-
nie 2003/85/EG) oder

unschadlich beseitigt wird.

Dies bedeutet:

Milchsammelwagen (MSW), die bereits in der Kontrollzone unterwegs sind,

mdssen ihre Tour abbrechen und wenn méglich Ré&der, Radkésten und die

Unterseite des Fahrzeugs reinigen und desinfizieren. Auf dem kirzesten Weg

ist die Molkerei anzufahren und die Milch zu pasteurisieren.

2.2.2 Seuchenbetrieb (§ 7 der MKS-Verordnung)

Die Milch, die sich noch auf dem Betrieb befindet, muss unschéadlich beseitigt
werden.

Dies bedeutet:

Die Milch oder das Milch-Gille-Gemisch wird desinfiziert und anschlie Bend

auf Fldchen ausgebracht (s. Kap. 4 des Leitfadens).
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223

Milch, die in der Zeit zwischen der mutmalBlichen Einschleppung der Seuche
in den Betrieb bis zu ihrer amtlichen Feststellung gewonnen worden ist, muss
unschadlich beseitigt werden. Dies gilt nicht, wenn die Milch so behandelt
wurde, dass evil. bereits vorhandenes MKS-Virus inaktiviert worden ist.

Dies bedeutet:

Sind noch Milchmengen dieses Betriebes in einem MSW, so ist der Inhalt des
MSW mindestens zu pasteurisieren. Betroffene MSW miissen gereinigt und
desinfiziert werden.

Die Riickverfolgung der Rohmilch zur verarbeitenden Molkerei wird eingeleitet.
Hat keine Pasteurisierung der Rohmilch stattgefunden, miissen die entstan-
denen Rohmilchprodukte aus dem Handel zurtickgeholt werden. Weitere Pro-

duktstrome der Molkerei sind zu untersuchen.

Betriebe im Sperrbezirk (§§ 9 und 10 der MKS-Verordnung)
(Milch produzierende und Milch verarbeitende Betriebe)

Es gilt das Verbot des Inverkehrbringens der Milch, die im Sperrbezirk ge-
wonnen oder in einem Verarbeitungsbetrieb im Sperrbezirk verarbeitet worden
ist (§ 9 Abs. 5 Nr. 3b).

Zusatzlich gilt, dass die Milch, die in der Zeit vom 21. Tag vor der mutmapBli-
chen Einschleppung des MKS-Virus in den Seuchenbetrieb bis zur Festle-
gung des Sperrbezirkes aus dem Sperrbezirk verbracht worden ist, nicht in
den Verkehr gebracht werden darf (§ 9 Abs. 7). Ausnahmen hiervon sind még-
lich, da § 10 Abs. 4 entsprechend gilt

Dies bedeutet:

Auch Molkereien, die nur Milch von Betrieben auBerhalb des Restriktionsge-
biets verarbeitet haben, dlirfen ihre Produkte zundchst nicht vermarkten. Hat
eine Behandlung nach Anhang IX der Richtlinie 2003/85/EG stattgefunden,
kann eine Ausnahmegenehmigung zum Inverkehrbringen erteilt werden.
Rohmilchprodukte und Produkte, die aus Milch hergestellt wurden, die nur auf
40 ° C erhitzt worden ist, missen unschédlich beseitigt werden.
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Ausnahmen vom Verbot des Inverkehrbringens kénnen von der zustandi-
gen Behoérde genehmigt werden, wenn folgende Bedingungen erflillt sind

(s. Kap. 8):

Die Milch ist nachweislich mindestens 22 Tage vor Einschleppung gewonnen,
getrennt gelagert und transportiert worden.

oder

Die Milch ist oder wird einer Behandlung nach Anhang IX der RL 2003/85/EG
in Betrieben mit tierarztlicher Uberwachung unterzogen:

Teil A (Lebensmittel): Milch mit pH-Wert unter 7:

z. B.: eine Pasteurisierung (mind. 72 <C (ber 15 sec)

Teil B (Futtermittel):

z. B.: eine zweifache Pasteurisierung

zusatzlich

- Die Milch muss wahrend des Verarbeitungsprozesses identifizierbar
sein
(Identifizierbar bedeutet, dass es aufgrund einer Dokumentation eindeu-
tig nachvollziehbar ist, woher die Milch stammt.)

- Die Milchbehéltnisse und Milchsammelwagen missen gereinigt und
desinfiziert werden.

- Eine Aerosolbildung beim Einfullen und Entladen der Milch ist auszu-
schlieBen.

- Sie muss auf einer von der zustandigen Behoérde festgelegten Route zu
einem von ihr bestimmten (mit ihr abgestimmten) Verarbeitungsbetrieb
transportiert werden.

- Die Rader, Radkasten und Unterseite der hierzu verwendeten Fahr-
zeuge, sowie deren fir die Aufnahme von Rohmilch verwendeten Ge-
ratschaften missen vor dem Verlassen des Betriebes jeweils gereinigt
und desinfiziert werden.

- Die Fahrzeuge missen nach naherer Anweisung der Behérde gekenn-
zeichnet sein.

- Sie durfen nur in einem von der zustandigen Behérde festgelegten Ge-
biet genutzt werden oder missen vor der Nutzung in anderen Gebieten

gereinigt und desinfiziert werden.
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Regelungen fir Milch verarbeitende Betriebe innerhalb des Sperrbezirkes,
die Milch von Betrieben auBerhalb des Sperrbezirkes beziehen:

= Esist eine besondere Uberwachung des Verarbeitungsbetriebes
durch die zustandige Behdrde notwendig.

= Beim Transport zum Verarbeitungsbetrieb darf kein Kontakt zu
Betrieben innerhalb des Sperrbezirkes entstehen.

Regelungen fur Milch verarbeitende Betriebe auBerhalb des Sperrbezirkes,
die Milch von Betrieben innerhalb des Sperrbezirkes beziehen:

e Die Milchsammelwagen haben auf einer festgelegten, mit der
zustandigen Behdérde abgestimmten Route zu fahren.

Anforderungen an die MSW (§ 10 Abs. 4 Satz 2)

- flussigkeitsdicht

- Vorrichtung, die beim Einflllen und Entladen einen Austritt von Aerosolen
verhindert (entsprechende Filter s. Kap. 6.3)

- Reinigung und Desinfektion der Rader, Radkasten, Unterseite sowie der
Gerétschaften fir die Rohmilchaufnahme vor Verlassen eines Betriebes
(féhrt der MSW mit sauberen Reifen auf sauberen gereinigten Hofwegen
werden die Rader, Radkédsten und Unterseite nur noch desinfiziert)

- Spezielle Kennzeichnung (s. Anhang)

- Routenplan, bei Transporten aus dem Sperrbezirk hinaus

2.2.4 Betriebe im Beobachtungsgebiet (§§ 11 und 12 der MKS-Verordnung)/und
Betriebe im Impfgebiet (§ 17 der MKS-Verordnung)

¢ Die Anforderungen fir den Sperrbezirk gelten entsprechend fir das Beobach-
tungsgebiet und das Impfgebiet.

2.2.5 Betriebe im Sperrgebiet

e Es besteht ein Verbringungsverbot fir Rohmilch aus dem Sperrgebiet.
e Ausnahmen vom Verbringungsverbot kdnnen von der zustdndigen Behérde
(ML) genehmigt werden
- wenn eine Behandlung nach Anhang IX der RL 2003/85/EG erfolgt und
- eine amtstierarztliche Bescheinigung fir den Versand nach Anlage 1 der
MKS-VO mitgefihrt wird.
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3. Zustandigkeiten und Informationswege in Niedersachsen im Falle eines
MKS-Ausbruchs

Die Landkreise und kreisfreien Stadte sind nach dem Ausflihrungsgesetz zum Tier-
gesundheitsgesetz (AGTierGesG) grundsatzlich fir die Tierseuchenbekampfung zu-

standig, soweit nichts anderes bestimmt wurde.

Nachdem ein MKS-Ausbruch festgestellt worden ist, richtet die betroffene Behérde
ein lokales Krisenzentrum ein. Es steht im Mittelpunkt der Krisenbewaltigung. Hier
werden Informationen zum Seuchengeschehen gesammelt und ausgewertet, Be-

kampfungsstrategien festgelegt und operative MaBnahmen eingeleitet.

Das ML informiert die Milchwirtschaftliche Verwertungsgemeinschaft eG (MVG) Uber
den Ausbruch von MKS. Diese informiert die betroffenen Molkereien. Damit eine
Meldung unabhé&ngig von den MVG Geschéftszeiten erfolgen kann, bendtigen ML
und LAVES Ansprechpartner und Notfallnummern der MVG.

Das lokale Krisenzentrum schéatzt die téglich anfallende Milchmenge im Sperrbezirk
und im Beobachtungsgebiet. Die betroffenen Molkereien informieren hierzu das loka-

le Krisenzentrum (s. MaBnahmenkatalog der MVG).

Die Molkereien entscheiden in Abstimmung mit der MVG Uber das weitere Vorgehen
der Milchwirtschaft bzgl. der Erfassung und Verarbeitung der Milch aus den Restrikti-
onszonen. Die erfassende und die verarbeitende Molkerei kdnnen laut MaBnahmen-
katalog der MVG ,Milcherfassung und Milchverarbeitung® zwei verschiedene Molke-
reien sein. Im MaBnahmenkatalog ist festgelegt worden, dass die Molkerei, die die
gréBte Milchmenge in den Restriktionszonen erfasst, im Krisenfall in diesem Gebiet
die gesamte Milch abholt. Eine zweite Molkerei kdnnte die Verarbeitung tberneh-

men.

Um die Milch in den Verkehr bringen zu durfen, missen in diesem Fall beide Molke-

reien einen Antrag bei der fir die Seuchenbekdmpfung zustandigen Behdrde stellen.
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Die erfassende und die verarbeitende Molkerei stimmen alle notwendigen Schritte flr
die Milcherfassung und -verarbeitung mit der betroffenen Behérde ab (Kap. 4.2 MaB-
nahmenkatalog der MVG).

Das lokale Krisenzentrum der betroffenen Behérde steht im standigen Austausch mit
dem Koordinierungszentrum zur Bekadmpfung hochkontagiéser Tierseuchen des

LAVES und wird von diesem unterst(itzt.

Im ML werden bei einem Krisengeschehen das Tierseuchenkrisenzentrum Nieder-
sachsen und der Landeslenkungsstab aktiviert. In diesem Gremium ist die Molkerei-

wirtschaft durch die MVG vertreten.

4. Unschéadliche Beseitigung von Rohmilch aus MKS-Seuchenbetrieben

(s. auch Kap. 5: Beseitigung von Rohmilch aus den Restriktionszonen)

In diesem Kapitel werden Mdglichkeiten zur unschadlichen Beseitigung von
Rohmilch unter Berlcksichtigung der derzeit geltenden Rechtslage aufgezeigt. Auf-
grund mangelnder Felduntersuchungen zu diesem Thema sind die Beseitigungs-

moglichkeiten eingeschrankt.

Die Milch aus den Seuchenbetrieben ist unschadlich zu beseitigen (§ 7 Abs. 1, Nr.
2 Buchst. a der MKS-Verordnung). Eine Definition, was unter unschéadlicher Beseiti-
gung der Milch zu verstehen ist, gibt es weder in der MKS-Verordnung noch in der
MKS-Richtlinie. Da Milch ebenso wie ein Milch-Gille-Gemisch nicht unter die Besei-
tigungspflicht des Tierische Nebenprodukte-Beseitigungsgesetzes (§ 3 Abs. 1, Satz 1
Nr. 2 des TierNebG) féllt, sind die Landwirte als Milchproduzenten flr deren Beseiti-
gung verantwortlich. Verlasst die Milch oder das Milch-Gille-Gemisch den Betrieb, ist
sie/es Material der Kategorie 2 (Art. 9 Buchst. h und a der Verordnung (EG) Nr.
1069/2009). Wird die Milch auf dem Seuchenbetrieb beseitigt, ist diese Verordnung
jedoch nicht anzuwenden (Art. 2 Abs. 2 Buchst. E der VO (EG) Nr. 1069/2009).

Es bestehen folgende Mdglichkeiten zur unschéadlichen Beseitigung der Rohmilch:

1. Entsorgung der Rohmilch in einer VTN-Anlage
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4.1

Eine Beseitigung der Rohmilch auBerhalb des Ausbruchsbetriebes in VTN-
Anlagen ist aus technischen Griinden lediglich in einigen Anlagen in geringen
Mengen mdglich. Im Krisenfall ist dies zu erfragen.

Einleitung der Rohmilch in die Giille (s. Kap. 4.1) und
a. Desinfektion des Milch-Giille-Gemisches mit

1. Kalkmilch
2. Formalin
3. Natronlauge
b. Selbstentseuchung durch Langzeitlagerung

Direkte Desinfektion der Milch (s. Kap. 4.2) durch Behandlung mit

I.  Kalkmilch
[I.  Formalin
[ll.  Natronlauge
Bei den DesinfektionsmaBnahmen ist die Biozidverordnung in der jeweils gul-

tigen Fassung zu beachten.

Pasteurisierung der Rohmilch

Eine Desinfektion der Rohmilch auf dem Seuchenbetrieb durch Erhitzen ist
denkbar, da eine einmalige Kurzzeiterhitzung (72°C, mindestens 15 sec oder
gleichwertig) von Rohmilch mit einem pH-Wert unter 7 ausreicht, um die MKS-
Viren zu inaktivieren. Entsprechende Pasteurisierungsanlagen sind jedoch auf

Hofstellen Ublicherweise nicht vorhanden.

Eine Entsorgung Uber Biogasanlagen ist aus tierseuchenhygienischen Griin-
den nicht erlaubt, da die Gefahr der Verbreitung einer schweren Ubertragbaren
Krankheit besteht (Art. 13 Buchst. e (ii) der VO (EG) Nr.1069/2009).

Entsorgung der Rohmilch iber die Giille mit Desinfektion des Milch-

Giulle-Gemisches

Der vorhandene Dung ist ebenso wie die Milch unschadlich zu beseitigen (nach § 7
Abs. 1 Nr. 2 der MKS-Verordnung). Der Begriff ,Dung“ beinhaltet auch ,Gulle“. Bei
Einleitung der Milch in die Gulle muss folglich das entstandene Gemisch unschadlich
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beseitigt werden. Die Beflirchtung einer starken Viskositatszunahme oder die Ent-
stehung eines schwer aufriihrbaren Gemisches konnten Versuche im Rahmen der
Dissertation ,Zur Desinfektion mit Natronlauge von Milch/Gulle- bzw. Jauchegemi-
schen innerhalb eines MKS-Sperr- und Beobachtungsgebietes® von MATTHIES (2001)

widerlegen.

In der Desinfektionsrichtlinie des BMELV wird die Desinfektion von Milch oder Milch-
Gullegemischen nicht beschrieben, sondern nur die zu ergreifenden Desinfektions-
maBnahmen fir die Flissigmist- und Jauchedesinfektion.

Milch ist zwar homogener als Gulle und neigt somit weniger zum Absetzen, der hé-
here Fettgehalt in der Milch im Vergleich zur Giille kénnte den Desinfektionserfolg
jedoch verringern (PHILIPP, schriftliche Mitteilung 2011). Da auBer den oben genann-
ten Laborversuchen von MATTHIES (2001) hierzu keine weiteren Untersuchungen be-
kannt sind, wird die Desinfektion des Flissigmistes und der Jauche auf die Desinfek-
tion der Milch und des Milch-Gullegemisches Ubertragen. Bei einer griindlichen
Durchmischung der Milch mit der Glle wird von einer ausreichenden Desinfektions-
wirkung ausgegangen (PHILIPP, schriftliche Mitteilung 2011). Weitere experimentelle
Studien zu diesem Thema sind notwendig.

Far die Desinfektion des Flissigmists kann 40%ige Kalkmilch (40 bis 60 I/m3) oder
37%iges Formalin (15 | (kg)/m?3) bei einer Einwirkungszeit von mindestens vier Tagen
angewendet werden. Nach der Desinfektionsrichtlinie ware auch 50%-ige technische
Natronlauge (30 I/m3) zur Gulledesinfektion geeignet, jedoch ist das Produkt nach der
EU Biozidverordnung derzeit nicht verkehrsfahig.

Bei der Anwendung von Kalkmilch oder Natronlauge muss der Desinfektionserfolg
durch pH-Wert-Messung tberprift werden (pH=11). Dabei ware eine kontinuierliche
pH-Wert Kontrolle wahrend des Abpumpens des Milch-Gille-Gemisches wiin-

schenswert.

Eine grindliche Durchmischung der Milch und Gulle vor und bis 6 Stunden nach Zu-
gabe des Desinfektionsmittels ist zu gewahrleisten, ebenso die regelmaBige Durch-
mischung wahrend der viertdgigen Einwirkungszeit. Welche Rihrsysteme zur
Durchmischung geeignet sind, zeigt die Tabelle 2 ,Einsatzgrenzen verschiedener
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Ruhrsysteme* aus der Desinfektionsrichtlinie des BMELV. Zumindest beim Einsatz
von Natronlauge (derzeit nicht verkehrsfahig s. 0.) kbnnen sich Schadgase entwi-
ckeln. Aus diesem Grund empfiehlt MATTHIES (2001) das Zumischen von Natronlau-
ge in die Milch vor Einleitung in die Gulle. Dies ware in handelsiblichen Milchtanks
maoglich, da sie Uber geeignete Ruhrwerke verfligen. Die aus Edelstahl bestehenden
Milchtanks (mindestens V2AStahl), ebenso wie die Fligelrihrwerke, sind nach Aus-
sage der Firma DelLaval gegentber Kalkmilch, Formalin oder Natronlauge besténdig.

Die Zuleitung sollte jedoch nicht Gber den Reinigungsautomaten, der dem Tank vor-
geschaltet ist, sondern direkt in den Tank erfolgen, da einige Komponenten des Rei-
nigungsautomaten nicht materialbestandig sind (FIRMA DELAVAL, schriftliche Mittei-
lung 2010).

Far die Auswahl des geeigneten Desinfektionsmittels sind die AuBentemperaturen
von Bedeutung. Formalin ist bei Temperaturen unter + 10°C nicht ausreichend wirk-
sam, bei Temperaturen zwischen +10°C und + 20°C ist die Wirkung temperaturab-
hangig. Kalkmilch ist auch fiir den Temperaturbereich von 0 bis -10°C geeignet, Nat-
ronlauge von 0°C bis + 10°C. Zusatzlich darf bei der Anwendung von Natronlauge
der pH-Wert nicht unter 11 sinken. Da bei Lagerung eines Milch-Gulllegemisches der
pH-Wert sinkt (MATTHIES 2001), wird eine gréBere Menge an Natronlauge oder Kalk-
milch zur Desinfektion bendtigt. Die pH-Wert Kontrolle (211) ist zum Abschluss der
Desinfektion wichtig, um ihren Erfolg festzustellen.

Nach Ablauf der viertagigen Einwirkzeit empfiehlt die Desinfektionsrichtlinie das Aus-
bringen und schnelle Unterpfligen des Flussigmistes auf Ackerland. Nach Art. 13 f
der VO (EG) Nr. 1069/2009 kann das Gemisch auf Ackerflachen ausgebracht wer-
den, wenn die zustandige Behdrde davon ausgeht, dass MKS nicht weiter verbreitet
wird. Mit einer Umwelt- oder Pflanzenschadigung ist bei Einhaltung der angegebenen
Konzentrationen von Kalk, Formalin und Natronlauge und einer Ausbringung von bis
zu 20m?ha nicht zu rechnen (Desinfektionsrichtlinie).

Desinfektion der Milch durch Selbstentseuchung bei Langzeitlagerung

Ist eine Desinfektion des Flissigmist-Milch-Gemisches nicht mdglich, so ist bei

Langzeitlagerung in den Sommermonaten nach etwa 3 Monaten und in den Winter-
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monaten nach etwa 6 Monaten mit einer Selbstentseuchung zu rechnen. Wahrend

dieser Zeit darf keine neue Gulle/Milch hinzugeflgt werden (Desinfektionsrichtlinie).

4.2

Natronlauge

Desinfektion der Milch durch Behandlung mit Kalkmilch, Formalin oder

Ist eine Einleitung der Milch in die Giille aufgrund technischer oder baulicher Gege-

benheiten nicht méglich, muss die Milch im Milchtank oder nach Umpumpen in einen

anderen geeigneten Behalter desinfiziert werden (s. Kap. 4.1). Es ist allerdings da-

rauf zu achten, dass die Beflllung direkt in den Tank erfolgt, da einige Komponenten

des vorgeschalteten Reinigungsautomaten nicht materialbestéandig sind. Dabei be-

steht die Schwierigkeit der Einflllméglichkeit groBer Mengen eines Desinfektionsmit-

tels in den Milchtank. Der Arbeitsschutz ist bei allen MaBnahmen zu beachten.

Tabelle 1: Desinfektionsmitteleinsatz bei MKS zur Desinfektion von Flissigmist nach Desin-
fektionsrichtlinie des BMELV (Stand Nov. 2009)

Desinfektionsmittel

Anwendungskonzentration,
Einwirkungszeit,
Temperaturanforderung

Menge: Desinfek-
tionsmittel / m3

Flissigmist

Bemerkung

Kalkmilch

40 %

mind. 4 Tage; bis —10°C

40-60 I/ m3

40 kg Ca(OH),in 100 |
Wasser aufldsen oder
Fertigprodukte der Kalk-
werke nutzen;
Grindliches Ruhren ist
notwendig

(s. Tabelle Rihrwerke );
Problem des Absetzens
von Kalk und die schlech-
te Loslichkeit;

Atzend — Schutzkleidung
notwendig (Handschuhe,
Schutzbrille)

Formalin

37%

mind. 4 Tage; =2 10 °C; zwi-
schen 10-20°C Temperatur-
abhéangigkeit

151 (kg)/m3

Hinweise nach den
»1echnischen Regeln fir
Gefahrstoffe (TRGS) 520
und 540 sind zu beach-

ten
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50 %
Natronlauge

mind. 4 Tage; bis 0°C

30 I/m3

Zurzeit nach Biozidrecht
nicht notifiziert und somit
nicht verkehrsfahig.
pH-Wert Kontrolle (nicht
unter 12); Schutzkleidung

Tabelle 2: Einsatzgrenzen fur verschiedene Ruhrsysteme (Desinfektionsrichtlinie, Nov. 2009)

Maximale BehéltergréBe bei

Art des Systems Rinderflissigmist | Schweineflissigmist HOhnerflissigmist
(m3) (m3) (m3)
Hydraulische Systeme
- Pumpe auBerhalb des Behal-
ters
) . 500 400 200
Nennleistung 3.000 I/min.
800 600 400
Nennleistung 5.000 I/min
- Tauchmotorpumpe
800 600 400
7,5-kW-E-Motor
1.200 900 600
13-kW-E-Motor
Mechanische Systeme
- Propeller durch Behélterwand
40 -kW-Schlepper 900 700 500
80-kW-Schlepper 1.200 1.000 800
- Tauchmotor-Rihrwerk
7,5-kW-E-Motor 1.300 1.000 700
13-kW-E-Motor 1.800 1.500 1.100
Turmmixer
60-kW-Schlepper 1.800 1.500 1.100
100-kW-Schlepper 2.100 1.800 1.300
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5. Beseitigung von Rohmilch aus den Restriktionsgebieten

(s. auch Kap. 4: Unschadliche Beseitigung von Rohmilch aus MKS-
Seuchenbetrieben)

Die Milchabholung in den Restriktionszonen ist verboten. Auf Antrag einer Molkerei
und Genehmigung durch die zustédndige Behdérde kann die Rohmilch jedoch abgeholt
und verarbeitet werden (s. Kap. 2.2). Bis dahin muss die Milch zunachst auf den
Milch erzeugenden Betrieben in den Milchtanks gelagert und bei fehlenden Lagerka-
pazitaten i. d. R. in die Glllebehalter eingeleitet werden.

Bei fehlender Milchlagerkapazitat, verzégerter oder ausbleibender Milchabholung

wird die Beseitigung der Milch ein groBes Problem. Trotz Vorhalten einer Gille- und
Jauchelagerkapazitat fir sechs Monate (Pflicht seit dem 1.1.2009 nach der Nieder-
sachsischen Anlagenverordnung: Ausnahmegenehmigungen sind méglich) kann es

in den Betrieben zu Lagerengpéassen des Milch-Gillegemisches kommen.

Die Lagerkapazitat muss nicht an der Betriebsstelle vorliegen, sondern kann vertrag-
lich geregelt auch durch Zupacht von Lagerraum oder Abgabe von Gille und Jauche
zur umweltgerechten Verwertung geschehen. Lagerengpasse in Abhangigkeit von
der Jahreszeit betreffen einzelne oder zahlreiche Betriebe (s. FlieBschema Giille im
Anhang 9).

Deshalb sollten nach MATTHIES (2001) alle Méglichkeiten zur Reduktion der zu ent-
sorgenden Milchmenge genutzt werden, auch wenn sie nur zu einer geringfligigen
Verringerung beitragen kénnen:

- innerbetriebliche Verfutterung der Milch

- friihzeitiges Trockenstellen von Kiihen, soweit mdglich.

Eine weitere MaBnahme bei Lagerengpassen ist die Einleitung der Milch in die Gil-

lebehélter. Nach MATTHIES (2001) kann die Lagerkapazitat durch folgende Formel
berechnet werden:
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BEehiltergrafie - Fullungszustand

tagl Restrmilch+ ) Ja;;‘;sgulle

= Tage der magl. MMilcheinleitung

Sind die Lagerkapazitaten fur Milch und Gille ausgeschoépft, kbnnen Ausnahmen
vom Verbringungsverbot fir Dung (§ 10 Abs. 7 Nr. 2 und § 12 Abs. 4 der MKS-VO in
Verbindung mit Art. 13 Buchstaben €) und f) der VO (EG) 1069/2009) bei der zu-
standigen Behdrde beantragt werden. Hierbei ist die Dingeverordnung zu beachten
(Flachennachweis, jahreszeitliche Beschrankung).

Folgende Md&glichkeiten der Beseitigung von Rohmilch sind nach Genehmigung

durch die zustandige Beh6rde méglich:

1. Ausbringen der Bohmilch oder des Milch-Glillegemisches unbehandelt auf Fla-

chen

Dies ist innerhalb der entsprechenden Restriktionszone bei Einhaltung derin § 10
Abs. 7 bzw. § 12 Abs. 4 der MKS-VO genannten Voraussetzungen méglich.
Demnach darf nur Material, welches mindestens 22 Tage vor der vermuteten Vi-
ruseinschleppung in den Seuchenbetrieb oder vier Tage vor einer negativen amt-
lichen Untersuchung der Tiere auf MKS angefallen ist, ausgebracht werden. Die
vier Tage ergeben sich aus der Annahme, dass nach einer MKS-
Virusausscheidung durch Tiere eines Bestandes spatestens am 4. Tag klinische
Erscheinungen auftreten, die bei einer amtlichen Untersuchung durch einen Tier-

arzt auffallen.

Grundsatzlich darf die Milch bzw. das Milch-Gulle-Gemisch nur innerhalb des
entsprechenden Restriktionsgebietes -in ausreichender Entfernung zu Betrieben
mit empfanglichen Arten- auf Flachen durch direktes Einbringen oder Ausbringen
und sofortiges Unterpfliigen beseitigt werden. Eine grindliche Fahrzeugreinigung
und -desinfektion ist zu beachten.

Milch kann nach Dingemittelrecht alleine oder in Mischung mit Gille als Wirt-
schaftsdinger auf betriebseigene Flachen ausgebracht werden (LWK Nieder-
sachsen, schriftliche Mitteilung 2010). Das Gemisch hat rechtlich keinen anderen
Stellenwert als Dung.
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2. Ausbringen der Rohmilch oder des Milch-Glillegemisches nach Desinfektion

(entsprechend der Desinfektionsrichtlinie; s. Kap. 4).
Das desinfizierte Material unterliegt keinen weiteren Restriktionen.

In Niedersachsen ist eine Desinfektion der Milch oder des Milch-Gillegemisches
nach Desinfektionsrichtlinie erwlinscht, jedoch nicht verpflichtend. Die

Desinfektion wird in Kapitel 4 ausfuhrlich beschrieben.

3. Einbringen der Rohmilch oder des Milch-Glillegemisches in eine zugelassene
Anlage nach Art. 24 Abs. 1 Buchstabe f und g der VO (EG) 1069/2009

- in eine Anlage zur Herstellung organischer Dingemittel und Bodenver-

besserungsmittel
- in eine Biogasanlage mit vorgeschalteter Pasteurisierung, die unter § 12 der
TierNebV fallt oder
- in eine Kompostierungsanlage mit einem unumgehbaren geschlossenen Kom-
postierreaktor nach § 16 der TierNebV.
Ein Verarbeiten der Milch oder Giille ist nur in Biogas- oder Kompostierungsanlagen
mit vorgeschalteter Pasteurisierung erlaubt. In Anlagen ohne Pasteurisierungsein-
heit, die unter § 14 und § 15 der TierNebV fallen, ist ein Verbringen der Milch oder
des Milch-Gullegemisches nicht mdglich, da dieses Material aus tierseuchenrechtlich
gemalfregelten Betrieben stammt und nicht die flr die Virusinaktivierung notwendi-
gen 70° Celsius erreicht werden. Inwiefern die Temperaturen einer mesophilen Anla-

ge bei einer langeren Verweildauer zur Virusinaktivierung ausreichen, wird diskutiert.

6. Milcherfassung in MKS-Restriktionsgebieten

6.1  Ermittlung der Milchmenge
Das lokale Krisenzentrum ermittelt mit den Programmen TSN und BALVI IP, die in
einem Sperrbezirk und in einem Beobachtungsgebiet gelegenen Milchviehbetriebe.

Flr eine erste grobe Schatzung der Milchmenge kann die Anzahl der Milchkiihe aus

TSN gefiltert und mit 20 multipliziert werden oder folgende Formel benutzt werden:
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Anzahl > 24 Monate im Sperrbezirk/ x 7.900 kg / 365
weiblicher Tiere Beobachtungsgebiet

Die betroffenen Molkereien informieren laut MaBnahmenkatalog der MVG die lokalen
Krisenzentren Gber die in den Restriktionszonen anfallende Milchmenge. Die MVG
gibt diese Daten an das LAVES weiter.

Far die Molkereien ist es hilfreich, vom Krisenzentrum die VVVO-Nr. der Betriebe in
den Restriktionszonen zu erhalten, um so ihre Lieferanten schneller erfassen und
mitteilen zu kdnnen. In den niedersachsischen Molkereien liegen sowohl die Liefe-
rantennummern als auch die VVVO-Nr. der Milcherzeuger aktuell vor, in den Veteri-
naramtern hingegen nur die VVVO-Nr.

6.2 Anforderungen an Milch erzeugende Betriebe

Zusatzliche Unterlagen im Anhang:

e Checkliste: BiosicherheitsmaBnahmen auf Milchviehbetrieben als Voraussetzung
fir die Abholung der Milch im MKS-Krisenfall (Anlage 05)

e Merkblatt: Informationen flr Milchviehhalter in MKS-Sperrbezirken (Anlage 13)

e Merkblatt: Informationen fiir Milchviehhalter in MKS-Beobachtungsgebieten
(Anlage 14)

Im Rahmen der Milcherfassung sind die kritischen Punkte bzgl. der Seuchenver-
schleppung vor allem bei der Abholung der Milch ab Hof zu sehen. Insbesondere der
Einsatz von Schlauchen bei der Milchaufnahme sowie unbefestigte Wege zum Ab-
tankplatz stellen ein Risiko dar. Deshalb sind bestimmte Voraussetzungen (Biosi-
cherheitsmaBnahmen) vom Milcherzeuger zu erfillen, um im Krisenfall in die Milch-
abholung einbezogen zu werden.

Folgende Mindestanforderungen sind in der Checkliste ,BiosicherheitsmaBnahmen
auf Milchviehbetrieben als Voraussetzung fir die Abholung der Milch im MKS-
Krisenfall“ (Anlage 05) festgelegt worden, in Anlehnung an den Leitfaden ,Biosicher-
heit in Rinderhaltungen®:

e Ein direkter Zugang von auBen zur Milchkammer
¢ Eine befestigte und nicht von Treibewegen gekreuzte Zufahrt/Abfahrt

32



e Ein planbefestigter und leicht zu reinigender Abtankplatz

Diese Checkliste wird bei einem MKS-Ausbruch von den Molkereien an ihre Milcher-
zeuger gesendet und von diesen unterschrieben zurlickgeschickt.

Auf einigen Betrieben sind fir die Milchaufnahme Verlangerungsschlauche erforder-
lich. Deshalb werden wahrend der Tour entsprechende Schlauche in Aufnahmekas-
ten des Milchsammelwagens mitgefihrt. Im MSW mitgeflihrte Verlangerungsschlau-
che stellen grundsatzlich ein Verschleppungsrisiko dar.

Besser ware ein betriebseigener Milchschlauch, der vor Ort im Rahmen der Milch-
tankreinigung gereinigt und desinfiziert werden kann und somit selbst keine Seu-

chenverschleppung verursacht.

Far kleinere Betriebe mit so genannten Hofbehéltern als Milchtank ist es sinnvoll,
eigene Milchaufnahmelanzen bereitzuhalten. Méglich wére hier eine feste Installation
im Hofbehélter. Wie die Verlangerungsschlauche stellen auch im Milchsammelwagen

mitgefthrte Milchlanzen grundsatzlich ein Verschleppungsrisiko dar.

Die Vorgehensweise zur Dokumentation der Mindestanforderungen steht noch zur
Diskussion. Im Rahmen der Hof-Audits zu QM-Milch werden bei den Milchlieferanten
der niedersachsischen Molkereien im 3-dahres Turnus bereits nachstehende Punkte
zur Milchlagerung gepruft. Diese Punkte fallen beim Audit nicht unter die so genann-
ten K.-O.-Kriterien, die unbedingt erfillt werden missen. Bei Erfillung kénnte jedoch
in Abstimmung mit der Milchwirtschaft die Beurteilung erfolgen: ,Geeignet als
Milchlieferant im MKS-Krisenfall*.

- Befestigung der Anfahrtswege und Standplatze fir Milchsammelwagen

- Reinigungs- und DesinfektionsmaBnahmen im Bereich des Melkstan-
des bzw. der Raume, in denen gemolken wird und Ausstattung der
Raume mit abwaschbaren Wanden/Bdden

- Der Absaugpunkt ist mit einem max. 6 m langen Schlauch erreichbar.

- Bei taglicher Abgabe und Aufbewahrung >2 h Herunterkhlen der Milch
auf mindestens 8 °C; bei nicht taglicher Abgabe Herunterklihlen der
Milch auf mindestens 6 °C

- Die Milchkammer ist als geschlossener Raum ausreichend vom Stall
getrennt.

- Die Milchkammer ist ein geschlossener Raum und vor Ungeziefer ge-
schitzt.
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- Die Oberflachen und Bdden in der Milchkammer sind leicht zu reinigen
und zu desinfizieren.

- In der Milchkammer befinden sich ausreichende Einrichtungen zum Ab-
leiten von Abwassern.

Abb. 5: Milchlanze sowie Offnung im Fahrzeugboden (Foto: Gierke 2010, © LAVES)

6.3 Anforderungen an Milchsammelwagen, die in MKS-Restriktionszonen

eingesetzt werden

Zuséatzliche Unterlagen im Anhang:

e Checkliste fir Milchsammelfahrzeuge, die zum Verbringen von Milch nach
§ 10 Abs.4 der MKS-Verordnung eingesetzt werden (Anlage 04)

e Merkblatt zur Ausstattung von Tankfahrzeugen mit Luftfiltern (Anlage 11)

e Merkblatt zu Reinigungs- und Desinfektionsmitteln (Anlage 10)

e PowerPoint Prasentation zur Schulung von MSW-Fahrern und Molkereiperso-
nal (Anlage 16)

e Vorschlag zur Kennzeichnung der MSW (Anlage 17)

GemanB §10 Abs. 4 der MKS-VO werden fur MSW, die Milch in den Restriktionszo-
nen erfassen, spezielle Ausstattungen gefordert. Dabei ist es unerheblich, ob die
Milch zur Verarbeitung die Restriktionszone verlasst oder innerhalb dieser verarbeitet
wird. Die MSW sollten im Vorfeld einer Krise hinsichtlich ihrer Eignung geprift und
von einem Technischen Sachverstandigen des LAVES abgenommen werden.

Im Folgenden werden die Anforderungen an die MSW aufgefiihrt:
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a) Einrichtungen zur Verhinderung einer Aerosoldispersion

Der Austritt von Aerosolen beim Betanken von MSW wurde wissenschaftlich nach-
gewiesen. Die aerogene Verbreitung des Virus wird als ein wichtiger Infektionsweg
angesehen. Infolge der MKS-Ausbriche in GroBbritannien (GB) im Jahr 2001 wurde
aus diesem Grund der Einsatz von Abluftfiltern bei MSW wissenschaftlich untersucht
(DEFRA/MAFF 2001). Dabei erwies sich ein Filter (Foramaflow STC3 ®) als beson-
ders geeignet (STRACHNAN UND MCGREGOR 1995). Dieser Filter wurde wahrend der
MKS-Ausbrtiche 2001 und 2007 in GB eingesetzt und wird dort auch weiterhin von
den Milch transportierenden Unternehmen vorratig gehalten. Der Hersteller bietet fur
die Ausstattung deutscher MSW mit dem o. g. Filter verschiedene Verbindungstiicke
an. Ein Merkblatt zur Ausstattung von Tankfahrzeugen mit Abluftfiltern ist im Anhang

zu finden (Anlage 11).

Bei der Genehmigung der Milchsammlung in MKS-Restriktionsgebieten sollten nach
Méglichkeit Transportfahrzeuge eingesetzt werden, die Uber eine zentrale Be-
/Entlaftung verfligen und mit einem Filter zur Vermeidung einer Aerosolausbreitung
ausgestattet sind. Dabei ist zu beachten, dass bei MSW zur Milchansaugung ein Va-
kuum bendtigt wird. Hierfur sind fast alle MSW mit einer Wasserringpumpe oder E-
jektoren zur Vakuumerzeugung ausgestattet. Die bei dieser Technik zusatzliche an-
fallende Abluft muss in die Filtration zur Verhinderung einer Aerosolausbreitung ein-
bezogen werden (siehe auch Abbildungen 5b und 5c). Das Ausleiten der Abluft Gber
den Dieselmotor, wie es z.T. in den Niederlanden erfolgt, wird flr problematisch ge-
halten, weil damit nicht gewahrleistet werden kann, das alle MKS-Viren zu jeder Zeit
inaktiviert werden. Die Mehrheit der 170 Milchsammelwagen, darunter 25 Reserve-
fahrzeuge, die in Niedersachsen eingesetzt werden, verfliigen tber Vakuumpumpen
(LVN 2010).
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Abb. 5b: Potentielle Gefahrenstellen einer MKS-Virusfreisetzung bei der Milchabholung
(© Heusel, LAVES)
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Abb. 5c¢: Lésungsmdglichkeiten zur Vermeidung einer MKS-Virusfreisetzung bei der Milch-
abholung (© Heusel, LAVES)

b) MaBnahmen zur Verhinderung von Tropfmilch

MSW missen absolut fliissigkeitsdicht sein. Dies bedeutet, dass Abflisse im Fahr-

zeugboden, z. B. in Fachern, in denen Schlauche zur Milchsammlung gelagert wer-
den, verschlossen werden missen (s. Abb. 5 und Abb. 7). Nach dem Erfassen der

Milch auf den landwirtschaftlichen Betrieben ist ein Reinigen und Desinfizieren mitge-

fuhrter Milchschlauche von auBen winschenswert. Zur Verhinderung von Tropfmilch
aus dem Milchstutzen werden Scheibenventile verwendet. Eine weitere denkbare

Méglichkeit ist das VerschlieBen der Milchschlauche nach jedem Tankvorgang mit
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sog. Blindkappen. Beim Offnen der Blindkappen muss die darin enthaltene Milch
aufgefangen, sowie die Blindkappe gereinigt und desinfiziert werden.

¢) Reinigung und Desinfektion

In den MSW sind wirksame Desinfektionsmittel, ein Reinigungs- und Desinfekti-
onsbuch sowie Einmalschutzkleidung mitzufiihren (siehe Merkblatter im Anhang).

d) Schulung der Fahrer und des Molkereipersonals

Die Schulung der MSW-Fahrer und des Molkereipersonals zum Verhalten und zu
BiosicherheitsmaBnahmen im MKS-Fall ist unerlasslich. Sie gewahrleistet, dass die
Anforderungen des § 10 Abs. 4 Nr.1 Buchstabe ¢ der MKS-Verordnung bekannt sind

und beachtet werden.

Die zum Leitfaden gehérende PowerPoint-Prasentation kann zur Schulung genutzt
werden. In die Schulungen sollten die Amtstierarzte der Veterindrbehérden einbezo-
gen werden, eine Unterstitzung von Schulungen durch die Task-Force Veterinarwe-
sen des LAVES ist mdglich. MSW-Fahrern kann zusétzlich das Merkblatt aus Anlage
15 ausgehéandigt werden.

6.4 Routenplanung fiir Milchsammelwagen

Eine klare Routenplanung zur Sammlung von Milch in MKS-Restriktionsgebieten ist
von zentraler Bedeutung, um das Risiko der Verschleppung der MKS Gber MSW so
gering wie mdglich zu halten.

Folgende Punkte sind dabei von Bedeutung:

1. Die Sammelintervalle sollten verlangert werden. Haben Landwirte entsprechende
Lagerkapazitaten, sollte eine 2- oder 3-tagige Milcherfassung erfolgen. In Nieder-
sachsen spielt die tagliche Abholung mit 1,4 % eine untergeordnete Rolle.

2. Die Milcherfassung in Sperrbezirken und Beobachtungsgebieten muss nach Zone
getrennt und mit entsprechend gekennzeichneten und ausgestatteten Fahrzeugen
erfolgen.

3. Andere als die in der Route festgelegten landwirtschaftlichen Betriebe dirfen nicht
angefahren werden.
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4. Das Umpumpen von Milch auf Umpumpplatzen innerhalb von Sperrbezirk und Be-
obachtungsgebiet sollte durch eine angepasste Routenplanung vermieden wer-
den. Ist dies nicht mdglich, muss die auftretende Tropfmilch desinfiziert werden.
Umpumpen auBerhalb der Restriktionszonen ist nicht gestattet.

. Die Tour der MSW soll so schnell wie méglich auf BundesstraBen geleitet werden.

6. Beim Verlassen von Sperrbezirken und Beobachtungsgebieten miissen MSW die

vorgesehenen Fahrzeugdesinfektionsschleusen innerhalb der Restriktionszonen
passieren. Diese Schleusen kénnen auch ausgewiesene Waschanlagen fir Milch-
sammelwagen sein.

)]

Abb. 6: An einer StraBBe voribergehend abgestellter Anhanger zur Milchsammlung (Foto:
Gierke 2010 © LAVES)

6.5 Reinigungs- und DesinfektionsmaBnahmen auf landwirtschaftlichen Be-
trieben wahrend der Milcherfassung

Zusétzliche Unterlagen im Anhang:

e Merkblatt: Informationen flr Milchviehhalter in MKS-Sperrbezirken (Anlage 13)

e Merkblatt: Informationen fir Milchviehhalter in MKS-Beobachtungsgebieten
(Anlage 14)

e Merkblatt fir Fahrer von Milchsammelwagen (Anlage 15)

Erfolgt eine Milcherfassung in MKS-Restriktionszonen, missen die Tierhalter sicher-
stellen, dass die nach der RL 2003/85/EG und der MKS-Verordnung vorgeschriebe-
nen Reinigungs- und DesinfektionsmaBnahmen durchgefihrt werden kénnen. Die
Verantwortung zur Durchfihrung der MaBnahmen an den MSW liegt bei den Fahrern
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der MSW. MSW-Fahrer und Landwirte kdnnen mit den Merkblattern im Anhang in-

formiert werden.

Standige Reinigungs- und DesinfektionsmaBnahmen sollten in Rinder haltenden Be-
trieben bereits in ,Friedenszeiten® intensiviert werden. Eine routinemaBige Anwen-
dung bestimmter BiosicherheitsmaBnahmen gewahrleistet auch im Krisenfall eine

effektivere Anwendung bestimmter MaBnahmen und somit einen besseren Schutz.

y

Abb. 7: Milchsammelwagen, Auffangen von Tropfmilch mittels Eimer (Foto: © LAVES )

In der folgenden Ubersicht sind die MaBnahmen und Pflichten der Landwirte und der
MSW-Fahrer bei der Milchgewinnung und Milcherfassung in MKS-

Restriktionsgebieten zusammengefasst.

Tabelle 3: HygienemaBnahmen bei der Milchgewinnung und -erfassung zur
Vermeidung einer MKS-Verschleppung

Arbeitsschritt Landwirt MSW-Fahrer

Reinigung und Desinfektion
des Melkstandes nach jeder
Milchgewinnung. 1x taglich
Milchgewinnung CIP-Reinigung der Melkanla-

ge.

Lagerung der Milch bei max.
8°C bzw. 6° C bei nicht tagli-

Milchlagerung cher Abholung der Milch.
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Betanken des MSW

Bereitstellen von Wasser-
schlauchen (Warmwasser) und
Desinfektionsmitteln in einer
Hand-/Rickenspritze.

Wenn vorhanden, Bereitstellen
von Magnesium-Branntkalk-
Verbindungen zur Aufnahme
und Desinfektion von Tropf-
milch.

Wenn vorhanden, Bereitstellen
von Milchschlauchen.

Handedesinfektion.
Einmalkittel und Uberschuhe/-
stiefel .

Kontakt zum Landwirt auf das
Notwendigste beschranken.
Wenn vorhanden, Nutzung von
Verlangerungsschlauchen des
Betriebes.

Sofortige Desinfektion von
Tropfmilch mit flissigen Desin-
fektionsmitteln oder z. B. be-
reitgestellten Magnesium-
Branntkalk-Verbindungen.

Reinigung der Milch-
kammer/des Abtank-
platzes

Reinigung und Desinfektion
des Bodens der Milchkammer
nach jedem Melken und des
Abtankplatzes nach jedem
Abtanken. Kontakt zum Fahrer
auf das Notwendigste be-
schranken. Entsorgung der
Einmalschutzkleidung des
Fahrers.

Reinigung und Desin-
fektion des Fahrzeugs
und der mitgefuhrten
Ausstattung, z. B.
Milchschlduche

Die Reinigung und Desinfekti-
on des Fahrzeugs sowie der
mitgeflihrten Geratschaften
obliegt den Fahrern der MSW.

Raddesinfektion

Der Landwirt kann nach Mdg-
lichkeit an seiner Hofzufahrt
eine Desinfektionswanne ein-
richten, einen Wasserschlauch
und Desinfektionsmittel in ei-
ner Sprihvorrichtung (RG-
ckenspritze) bereithalten.

Der MSW-Fahrer beféahrt den
Hof mit sauberen Reifen und
desinfiziert die Reifen des
MSW beim Verlassen des
Betriebes.
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7. Verbringen und Untersuchung von Rohmilchproben aus MKS-
Restriktionsgebieten

Die Molkereien sind nach der VO (EG) Nr. 853/2004 und der Milch-Giteverordnung
zur regelmé&Bigen Untersuchung von Rohmilchproben auf den Fett- und EiweiB-
Gehalt (3 x monatlich Fett und EiweiB), auf Zellzahl, Keimzahl und Hemmestoffe (2 x
monatlich), und Gefrierpunkt (jeweils 1 x monatlich) verpflichtet. Diese Untersuchun-
gen erfolgen in den regionalen Laboren der Landeskontrollverbande. Eine Untersu-
chung auf Hemmstoffe erfolgt noch zuséatzlich in der Molkerei.

Nach MKS-Verordnung ist das Verbringen von Rohmilchproben von Tieren emp-
fanglicher Arten aus einem MKS-Sperrbezirk und MKS-Beobachtungsgebiet verbo-
ten (§ 9 Abs. 5 Nr. 4 sowie § 11 Abs. 4 Nr. 3 der MKS-Verordnung). Ausgenommen
hiervon ist das Verbringen von Rohmilchproben zum Zwecke der Untersuchung auf
das Virus der Maul- und Klauenseuche in eine von der zustandigen Behdrde be-
stimmte Untersuchungseinrichtung. Um Untersuchungen von Milch im Rahmen der
Milch-Guteverordnung (Verordnung Uber die Giteprifung und Bezahlung der Anlie-
ferungsmilch vom 09. Juli 1980) zu erméglichen, kann die zusténdige Behdérde das
Verbringen zu diesen Untersuchungen genehmigen (§ 10 Abs. 6a). Voraussetzungen
sind der Transport der Proben in flissigkeitsdichten, gereinigten und desinfizierten
Behaltnissen sowie die unschadliche Beseitigung nach Untersuchung.

Diese Genehmigung wird von der zustandigen Behdrde im Rahmen der Genehmi-
gung zum Inverkehrbringen der Milch erteilt, wenn vorbeugende MaBnahmen gegen
die Ausbreitung etwaiger MKS-Viren durchgefiihrt worden sind. In Abstimmung mit
der MVG wurde beschlossen, dass die Krisenplane der in Frage kommenden Labore
im Vorfeld mit dem LAVES abzustimmen sind. Dies ist mittlerweile geschehen.

Ein Krisenplan flr Labore, die Rohmilchproben aus MKS-Restriktionsgebieten nach
Milch-Giteverordnung untersuchen (s. Anlage 18), sollte mindestens folgende MaB-
nahmen enthalten:

e Behandlung der ProbengefaBe, Stative und Transportkisten zur wirksamen
Abtdtung von MKS-Virus
e Sammlung und unschadliche Beseitigung der Probenmilch, z. B. durch Desin-
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fektion mit Kontrolle des Desinfektionserfolges durch pH-Wert Kontrolle nach
Herstellerangaben

¢ Reinigung und Desinfektion des Probentransportfahrzeuges

e Strenge SchutzmaBnahmen fir Laborpersonal, das Klauentiere betreut
(Duschen und Kleidungswechsel)

e Schulung des Laborpersonals zu MKS

Abb. 8: © Milchlabor Weser-Ems e.G.

Nach der Milch-Giteverordnung (§ 2 Abs. 7) kdnnen bei Vorliegen besonderer Grin-
de und nach Entscheidung der zustéandigen Behdérde die Untersuchungen auf Fett-
gehalt, EiweiBgehalt, bakteriologische Beschaffenheit und Gehalt an somatischen
Zellen fur einen Monat ausfallen und stattdessen die Untersuchungen des Vor- oder
Nachmonats herangezogen werden. Nach Aussage der Landwirtschaftskammer
Niedersachsen als zustandige Stelle ist der Ausbruch von Maul- und Klauenseuche
solch ein besonderer Grund (LWK Niedersachsen, personliche Mitteilung 2010).
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8. Verarbeitung von Milch aus MKS-Restriktionsgebieten

Zusatzliche Unterlagen im Anhang:

e Checkliste ,Durchfiihrung der Erfassung von Rohmilch aus MKS-
Restriktionszonen sowie deren weitere Behandlung und Verarbeitung in einer
Molkerei“ (Anlage 07)

e Vordruck einer ,Ausnahmegenehmigung fir das Inverkehrbringen der Milch*
(Anlage 06)

e Informationsblatt zum Einsatz von Desinfektionsmitteln im MKS-Seuchenfall
(Anlage 10)

e Merkblatt ,Einfluss des Umgebungs-pH-Wertes auf das MKS-Virus” (Anlage
19)

e Bescheinigung Uber die Erfullung der Voraussetzungen zur Verarbeitung der
Milch aus MKS-Restriktionszonen (Anlage 20)

8.1  Auswahl von Betriebsstandorten zur Verarbeitung

Nach MKS-Verordnung (§ 10 Abs. 4 Nr. 1 Buchstabe c bb) wird der Verarbeitungsbe-
trieb von der zustandigen Behdérde bestimmt. Dies erfolgt durch eine Ausnahmege-
nehmigung, deren Erlass im Ermessen der zustandigen Behdrde steht. In Nieder-
sachsen ist die Vorgehensweise so geregelt, dass die Milchwirtschaft einen Betrieb
zur Verarbeitung der Milch aus den Restriktionszonen vorschlagt und die zustéandige
Behorde entscheidet, ob dieser Verarbeitungsbetrieb geeignet ist. Um als Betrieb
sgeeignet” zu sein, ist eine positive Auditierung notwendig (s. Checkliste im Anhang).
Dabei wird der Verbleib und die Verwendung der Rohmilch aus Restriktionszonen

hinterfragt und gepruft.

Fir einen ausgewahlten Verarbeitungsbetrieb auBerhalb des Sperrgebietes muss
nach § 15 der MKS-Verordnung die Genehmigung der zustandigen Behérde (zu-
stdndige kommunale Veterinarbehérde) vorliegen und die Rohmilch von einer amts-
tierarztlichen Bescheinigung nach Anlage 1 der MKS-VO begleitet werden. Diese
Bescheinigung nach Anlage 1 der MKS-VO muss nicht taglich neu ausgestellt, son-
dern kann in Anlehnung an andere Bescheinigungsverfahren fir 10 Tage befristet
werden Liegen die Erzeugerbetriebe innerhalb des Sperrbezirkes oder des Beobach-

tungsgebietes beinhaltet die Ausnahmegenehmigung nach § 10 bzw. § 12 der MKS-
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VO diejenige nach § 15, da nach § 10 bzw. § 12 weiter reichende Bedingungen an
das Erfassen und Verarbeiten gestellt werden als nach § 15 der Verordnung. Hinzu
kommt lediglich das Mitfiihren einer amtstierarztlichen Bescheinigung. Liegen die
Milcherzeugerbetriebe weder im Sperrbezirk noch im Beobachtungsgebiet, sondern
nur im Sperrgebiet reicht fir den milchverarbeitenden Betrieb die Genehmigung nach
§ 15 Abs. 2 der MKS-VO.

Die Einhaltung der o0.g. Entscheidungskaskade ist aus seuchenhygienischer Sicht
sinnvoll. Neben der raumlichen Lage spielt die Produktpalette und die Kapazitat des
Verarbeitungsbetriebes eine Rolle. Fiir die Uberwachung der Produkistréme ist es
von Vorteil, wenn die gesamte Milch, die in dem geeigneten Betrieb verarbeitet wird,
den Status ,aus MKS-Restriktionszonen® erhalt, auch wenn Milch mitverarbeitet wird,
die in MKS freien Gebieten erzeugt wurde.

8.2 Antrag und Genehmigung

Der Antrag auf Erteilung der Genehmigung zum Inverkehrbringen von Milch aus
MKS-Restriktionszonen ist vom Milch verarbeitenden Betrieb, der im Restriktionsge-
biet liegt oder der Rohmilch aus dem Restriktionsgebiet verarbeiten méchte, schrift-
lich an die zustadndige kommunale Veterindrbehérde im Restriktionsgebiet zu stellen.
Sind mehrere Landkreise/kreisfreie Stadte von der Seuche betroffen, ist bei jeder
Behoérde ein Genehmigungsantrag zu stellen. Ein Duplikat des Antrages ist an die fir
die Lebensmitteliberwachung des Milch verarbeitenden Betriebes zustandige Be-
hérde zu senden, sofern es sich dabei nicht um die Behdrde im Restriktionsgebiet
handelt.

Eine weitere Kopie ist der fir die regionale Untersuchungsstelle im Rahmen der Tier-
seuchenbekampfung zustéandigen kommunalen Veterinarbehérde zu senden (s. Abb.
9).

Handelt es sich bei der erfassenden Molkerei und der verarbeitenden Molkerei um
zwei verschiedene Betriebe, so muss von jedem Betrieb ein Antrag an die kommu-
nale Veterinarbehdrde im Restriktionsgebiet gestellt und die entsprechenden Kopien

versandt werden, wie oben beschrieben.
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Ein Antrag wird stellvertretend fir alle vertraglich gebundenen Lieferanten aus dem
Restriktionsgebiet gestellt, denen nach MKS-VO das Inverkehrbringen von Milch
verboten ist. Die Einreichung von Einzelantragen durch die Lieferanten entfallt. Erfallt
ein Milcherzeuger nicht die notwendigen BiosicherheitsmaBnahmen, kann er sowohl
vom Antrag stellenden Verarbeitungsbetrieb, der fir die Einhaltung der Biosicher-
heitsmaBnahmen beim Erfassen der Rohmilch verantwortlich ist, als auch von der
zustandigen Behdrde von der Milcherfassung ausgeschlossen werden. Der erfas-
sende Betrieb lasst sich die Erflllung der BiosicherheitsmaBnahmen auf dem land-

wirtschaftlichen Betrieb vom Milcherzeuger bestéatigen (Anlage 05).

Dem Antrag sind folgende Unterlagen beizufligen:
A) Erfassender Betrieb:

e Liste der Lieferanten

e Tourenplan der MSW

e Liste der eingesetzten MSW inkl. Abnahmeprotokolle der zustéandigen Be-
horde

e Benennung der abholenden Unternehmen

e Benennung der verarbeitenden Molkerei

e Krisenplan der regionalen Untersuchungsstelle

e  Umpumpplatze, wenn sie erforderlich sind

B) Rohmilch verarbeitender Betrieb:

e Bescheinigung Uber die Erfiillung der Voraussetzungen zur Verarbeitung
der Milch aus MKS-Restriktionszonen
e Benennung der abholenden Unternehmen inkl. Genehmigung

Die Liste der Lieferanten ist der sich andernden Seuchenlage anzupassen und der
zustandigen Behdrde jeweils unverzliglich zu Gbermitteln. Damit verbunden ist eine
Anpassung der Transportroute. Gleiches gilt fiir Anderungen bei den eingesetzten
MSW.

Der Tourenplan der MSW sollte so gestaltet sein, dass die MSW schnell auf Bundes-
straBen geleitet werden und vor Verlassen des Sperrbezirkes eine benannte Desin-
fektionsschleuse oder Waschanlage anfahren. Eine graphische Darstellung der MSW

Tour ist hilfreich, aber nicht zwingend notwendig.
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Aufgrund der Antragsunterlagen und einer Ricksprache mit der fir die Lebensmittel-
Uberwachung zustandigen Behdrde wird die Ausnahmegenehmigung gemas § 10
Abs. 4 der MKS-Verordnung schriftlich erteilt. Ein Formularvordruck befindet sich im
Anhang (Anlage 06). Ein Duplikat der Genehmigung ist jeweils an die fir den Milch
verarbeitenden Betrieb zustandige Lebensmitteliberwachungsbehérde und an die fur
die regionale Untersuchungsstelle im Rahmen der Tierseuchenbek&dmpfung zustan-
dige kommunale Veterinarbehdrde zu senden.

Die geforderte tierarztliche Uberwachung des Milch verarbeitenden Betriebes wah-
rend der Seuche gewahrleistet gemaB § 10 Abs. 4 MKS-Verordnung die zustandige
Lebensmitteliberwachungsbehérde.

8.3 Anlieferung der Rohmilch - Zufahrt und Abfahrt

Bei der Zu- und Abfahrt samtlicher Fahrzeuge zum und vom Betriebsgelande sind
BiosicherheitsmaBnahmen zu beachten. Bei der Zu- und Abfahrt sollte eine Raddes-
infektion, z. B. durch mit Desinfektionsmittel getrankte, kommerziell erhaltliche Mat-
ten und/oder Méglichkeit eine manuelle Desinfektion der Rader mittels Rickenspritze
erfolgen. MSW, die Milch aus MKS-Restriktionsgebieten anliefern, sollten das Be-
triebsgelande ausschlieBlich Uber diese, stéandig gewarteten Desinfektionsmatten
oder -becken befahren. Ein Informationsblatt zum Einsatz von Desinfektionsmitteln
im MKS-Seuchenfall befindet sich im Anhang (Anlage 10).
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8.4 Anforderungen an das Abtanken und die Lagerung von Rohmilch

Die Rohmilch wird zunachst gekidhlt in Rohmilchtanks gelagert. Es handelt sich dabei
zumeist um sogenannte AuBentanklager (s. Abb. 10). Beim Beflllen und der Reini-
gung hoher Tanks ist ein Weitertragen der Aerosole, die MKS-Viren enthalten kdnn-
ten, mdglich, insbesondere im Rahmen Ublicher TankreinigungsmaBnahmen. Vor-
richtungen, wie z. B. Filter fir Rohmilchtanks, die ein Entweichen von Aerosolen ver-

hindern wirden, sind noch nicht erhaltlich.

Bei der Verarbeitung von Rohmilch wahrend der Seuchengeschehen in GB (2001
und 2007) sowie in den Niederlanden (2001) wurden diesbeztiglich keine Vorsorge-
maBnahmen getroffen. Eine Verbreitung von MKS-Viren Uber Aerosole aus Milch
verarbeitenden Betrieben wurde nicht bekannt. Da eine Vorstapelung der angeliefer-
ten Rohmilch unvermeidbar ist, sollte fir jeden Betrieb individuell geprift werden, wie
eine Aerosolbildung vermieden werden kann. Ein Vorschlag ist eine geringere Beful-
lung der Tanks. Da die Aerosolbildung durch einen gréBeren Abstand zwischen Be-
fillungsgrenze (Milch) und Tankdecke nicht vollkommen verhindert werden kann und
somit ein nicht einschatzbares Restrisiko bleibt, kdnnte die erste Splilphase der zu
reinigenden Oberflachen, die mit Milch in Bertihrung gekommen sind, mit einer sau-
ren Lésung (pH-Wert < 4) vorgenommen werden.

Abb. 10: Tanks fur die Lagerung von Rohmilch oder Magermilch (links);
TankentlGftung, Domdeckel (rechts)
Fotos: © LAVES
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Wahrend des Abtankvorgangs und aller damit verbundenen Arbeiten u.a. dem An-
schlieBen der Milchschlauche, sollten die Fahrer der MSW Uberstiefel/Uberschuhe

und Einmalkittel tragen, die am Ort des Abtankens vorratig gehalten werden sollten.

Far die manuelle Reinigung und Desinfektion der Béden, Schlauche, Hahne und
sonstiger Einrichtungen des Abtankbereiches sollte ein fur den MKS-Fall geschulter
Mitarbeiter des Betriebes verantwortlich sein. Dieser Mitarbeiter sollte nach jedem
Abtanken und vor dem Verlassen der Abtankstelle das Fahrzeug und die Vorrichtun-
gen, in denen Milchschlauche wahrend der Fahrt aufbewahrt werden, desinfizieren.
Auch Verbindungsstiicke, Hahne, Bedienteile etc. der Abtankvorrichtung als auch der
Milchaufnahmevorrichtung sollten nach jedem Abtanken desinfiziert werden.

Abb. 11: Abtankvorrichtung in einer Abtankhalle (links); in einer Abtankhalle vorratig
gehaltenes Desinfektionsmittel in einer Riickenspritze (rechts)
Fotos: © LAVES

8.5 Milchreinigung und Milchentrahmung

Zentrifugen stehen am Anfang des Milch-Verarbeitungsprozesses. Sie reinigen die
Milch von mdéglichen Verunreinigungen und trennen den Rahm von der Milch. Die
Schmutzpartikel, Zell- und Bakterienkonglomerate sammeln sich im Schlammraum,
der bei den heute gebrauchlichen selbst reinigenden Zentrifugen automatisch perio-
disch entleert wird.
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Abb. 12: Separator (links) und Auffangvorrichtung fir Zentrifugenschlamm (rechts)
Fotos: © LAVES

Nach dem Tierische Nebenprodukte-Recht ist Zentrifugen- oder Separatoren-
schlamm Kat-3 Material, das als ein Nebenprodukt nach der Reinigung von Rohmilch
und Trennung in Magermilch und Rahm von Rohmilch anféllt. Dieses darf nicht un-
behandelt dem Abwasser zugeflhrt werden. Erst nach einer durchgefihrten Hitze-
behandlung mit folgenden Mindestanforderungen :

- 60 Minuten Dauer bei mindestens 70 °C oder von

- 30 Minuten Dauer bei mindestens 80 °C
kann es dem Abwasser zugefuhrt werden (Anhang IV Kap. | Abschnitt 2 Nr. 6 Satz 2
der VO 142/2011) oder als Futtermittel-Ausgangserzeugnis dienen (Anhang X Kap. Il
Abschnitt 4 Teil Ill der VO 142/2011).

Die o. a. Hitzebehandlungen sind geeignet, um eventuell vorhandene MKS-Viren
abzutéten (Anhang IX Teil A der RL 2003/85/EG des Rates in Verbindung mit der
DIN 11488-3:2011-08 Anhang C).

Nach der RL 2003/85/EG und der nationalen MKS-Verordnung besteht fir aus MKS-
Restriktionszonen gewonnene Milch ' zunachst grundsatzlich ein Verfltterungsver-
bot. Fir eine Genehmigung der Verfutterung von Milch missen die in Anhang IX Teil
B der RL 2003/85/EG aufgefiihrten Behandlungsverfahren eingehalten werden. Zent-
rifugen- und Separatorenschlamm ist fir die Herstellung von Futtermittel-
Ausgangserzeugnissen (entsprechend Anhang X Kap. Il Abschnitt 4 Teil | der VO

" hach § 1 Nr. 4 der MKS-VO wird unter Milch sowohl Rohmilch, Gber 40°C erhitzte Milch als auch Milcherzeug-
nisse verstanden

51



142/2011) explizit aus den Verarbeitungsnormen, die den Behandlungsverfahren der
RL 2003/85/EG entsprechen, ausgeschlossen. Daher kann im MKS-Fall die Verfat-
terung von verarbeitetem Zentrifugen- oder Separatorenschlamm nicht genehmigt

werden.

Der Nachweis einer Entsorgung des Zentrifugenschlamm nach den Vorschriften der
VO (EG) 142/2011 durch eine eigenstandige zugelassene Hitzebehandlung des
Zentrifugen- oder Separatorenschlamms vor der Einleitung in das Abwasser oder
ggaf. durch Abholung und thermische Behandlung in einem VTN-Betrieb ist eine
wichtige Voraussetzung zur Genehmigung der Verarbeitung von Milch aus MKS-

Restriktionszonen.

8.6 Verarbeitungswege der Rohmilch und Dokumentation der Verarbeitung

Die nach MKS-VO zulassigen Erhitzungsverfahren zur Behandlung von Rohmilch
aus MKS-Restriktionszonen flr die Lebensmittelherstellung werden in Anhang IX der
RL 2003/85/EG genannt.

Um sicherzustellen, dass fir jedes Produkt bzw. jedes Erzeugnis, das den Betrieb
verlasst, ausreichende ErhitzungsmaBnahmen durchgefihrt worden sind, ist die An-
wendung der Checkliste ,Erfassung von Rohmilch aus MKS-Restriktionszonen sowie
deren weitere Behandlung und Verarbeitung in einer Molkerei“ (Anlage 07) zu emp-
fehlen. Vom verarbeitenden Betrieb muss sichergestellt und dokumentiert werden,
dass eines der aufgefuhrten Erhitzungsverfahren Produkt bezogen angewendet wird
bzw. wurde. Daneben muss gewahrleistet werden, dass bei Havarien und damit ver-
bundenen unzureichenden Temperaturen die Milch- und Rahmerhitzer mit Umschalt-
bzw. Abschaltvorrichtungen versehen sind. Die Wiederholung des Erhitzungsvorgan-
ges ist zu dokumentieren.

Far nicht fir den menschlichen Verzehr bestimmte Milch und Milcherzeugnisse sowie
Futtermilch und Futtermilcherzeugnisse sind gegenlber den vorgeschriebenen Be-
handlungsverfahren fir die Lebensmittelherstellung gesonderte Behandlungsver-

fahren vorgeschrieben.
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Die Erhitzungseinrichtungen sind von der zustéandigen Behérde im Rahmen der be-
trieblichen HACCP-Analyse verifiziert bzw. zu verifizieren. Es ist wichtig, darauf hin-
zuweisen, dass die im MKS-Fall durchzufiihrenden Behandlungsverfahren Uberwie-
gend von den Ublichen Lebensmittelbehandlungsverfahren in Friedenszeiten abwei-
chen, sowohl in der Anwendung als auch im Ablauf.

Abb. 13: Pasteurisierungsanlage Foto: © LAVES

8.7 Sammlung und Behandlung von Rohmilchleckagen und
Reinigungswasser, das mit Rohmilch in Kontakt gekommen ist

Im Bereich der Rohmilchannahme, der Rohmilchbehandlung und der Rohmilchbear-
beitung fallen beim Spulen Milch beriihrender Oberflachen mittels Wasser nicht un-
bedeutende Mengen an Spllflissigkeiten an, welche in geringer Konzentration
Rohmilch enthalten. Diese werden dem Abwasser zugeflihrt. Ferner fallen bei soge-
nannten Sicherheitsventilen Leckagen mit und aus Rohmilch an. Jeder Schaltvor-
gang eines solchen Ventils verursacht eine geringe Menge Leckage. Diese wird
dann Uberwiegend Uber ein Rohr dem Abwasser unmittelbar zugefthrt. In Bereichen
von Ventilstationen wird haufig Leckage Uber eine Auffangwanne gesammelt und von
dort aus dem Abwasser ebenfalls unmittelbar zugefihrt. Solche Flissigkeiten sollten
in keinem Fall Gber BetriebsfuBbdden laufen und dadurch tber Schuhsohlen im Be-
trieb verteilt werden. MaBnahmen hinsichtlich der MKS-Inaktivierung sind auch fiir
diese Flussigkeiten erforderlich. Dieses trifft auch fir den Bereich der Milchsammel-

wagenreinigung zu.
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Ventilstation

Auffangwanne

Ablaufrohr zum Gully

Abb. 14: Leckageventile und Auffangwannen fir Leckagen im Bodenbereich
Fotos: © LAVES

Eine sofortige Abtétung wird bei Absenken des pH-Wertes auf weniger als pH 4 bzw.
bei einer Erhdhung des pH-Wertes auf pH 11 bewirkt (siehe auch Merkblatt ,Einfluss
des Umgebungs-pH-Wertes auf das MKS-Virus® in Anlage 19).

Far die MKS-Inaktivierung sind bei diesen Flussigkeiten deshalb folgende Verfahren
moglich:

o Samtliche Abwasser des Rohmilchbereiches (inklusive Leckage) werden be-
trieblich in einem Tank zum Zwecke der Neutralisation gesammelt, in dem vor
der Neutralisation eine pH-Wert-Absenkung als InaktivierungsmaBnahme
chargenweise durchgefihrt wird. Diese Prozesse werden fortlaufend automa-
tisch beobachtet und aufgezeichnet.

o Samtliche Spulvorgange Rohmilch benetzter Oberflachen werden gleich zu
Beginn vorzunehmender ReinigungsmaBnahmen mittels saurer oder alkali-
scher Lésung zum Zwecke der Inaktivierung vorgenommen, d.h. keine Was-
serspulung.

o Samtliche Spllvorgadnge Rohmilch benetzter Oberflachen werden einer soge-
nannten Warmdesinfektion unterzogen. Bei Plattenwarmeaustauschern (Erhit-

zer oder Kihler) bedeutet dieses einen Umlaufbetrieb bei hoher Temperatur.
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8.8 Rickverfolgbarkeit und Zertifizierung

Der verarbeitende Betrieb muss nach MKS-VO die Riickverfolgbarkeit der Produkte
gewahrleisten. Mittels der Chargennummer ist eine eindeutige Identifikation mdéglich,
es bedarf keiner weiteren speziellen ,MKS*-Kennzeichnung der Produkte (LM-

Kennzeichnungs-VO).

9. ,mobile Pasteurisierungseinheit”
(in einem Container installierte Warmebehandlungseinrichtung fir Milch, die im Falle
eines MKS- Seuchengeschehens an bestimmte Orte verbracht werden und dort un-
verzlglich eingesetzt werden kann)

Die Pasteurisierung der in den Restriktionszonen gewonnenen Rohmilch direkt in
diesem Gebiet mithilfe einer ,mobilen Pasteurisierungseinheit” ist technisch mdglich

und wurde mit der Milchwirtschaft ausfuhrlich diskutiert.

Zweck:

Im MKS-Fall soll die im Restriktionsgebiet anfallende, verkehrsfahige Rohmilch sofort
vor Ort pasteurisiert werden, um diese danach zu einem Milchverarbeitungsbetrieb
(Molkerei) zur weiteren Verwendung zu verbringen. Gesonderte HygienemaBnahmen
fur die Beférderung und Verarbeitung der pasteurisierten Milch entfallen.

Grobe Ablaufbeschreibung:

Im Restriktionsgebiet wird die anfallende Rohmilch durch gesondert stationierte
MSW erfasst. Diese Fahrzeuge verlassen wahrend des Seuchengeschehens das
Gebiet nicht. Samtliche in diesem Gebiet anfallende Rohmilch wird in einer ,mobilen
Pasteurisierungseinheit® kurzzeiterhitzt. Dabei wird die Rohmilch vom MSW direkt
zum Pasteur gepumpt und von dort als pasteurisierte Milch in ein bereitstehendes
Tankfahrzeug geférdert. Dies bedeutet, dass in den MilchflieBweg des Umpumppro-
zesses vom MSW in ein Tankfahrzeug eine unumgehbare Milchpasteurisierung zwi-
schengeschaltet ist. Wahrend der Pausen wird die Anlage nach dem CIP-Verfahren
chemisch gereinigt und desinfiziert. Die installierte CIP-Anlage ist auch in der Lage,
die MSW-Reinigung gesondert durchzuflhren. Samtliche Reinigungsflissigkeiten

werden zum Zwecke der MKS-Inaktivierung der Warmebehandlung unterzogen oder
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auf einen entsprechenden pH-Wert eingestellt. Entseuchtes Abwasser wird in bereit-

stehenden Transportbehéltern gesammelt.

Vorteile:

Die MSW verlassen nicht die Restriktionszonen.

Es ist eine geringere Anzahl an MSW fir die Rohmilcherfassung im Restriktions-
gebiet notwendig.

Es findet ein Sammeltransport von pasteurisierter Milch zur Molkerei statt.
Die gesonderten bzw. vorgeschriebenen Transportwege zur Molkerei entfallen.

Es besteht die Mdglichkeit pasteurisierte Milch (ggf. zusatzlich pH-Wert Absen-
kung) Uber geeignete Biogasanlagen vor Ort zu entsorgen.

Der Empfangerbetrieb (Molkerei) ist von entsprechenden vorgeschriebenen MaB-
nahmen und Risiken befreit:

- keine gesonderten DesinfektionsmaBnahmen
- keine gesonderten ReinigungsmaBnahmen

- keine gesonderten Lager- und Bearbeitungsbedingungen

Nachteile:

Die fortlaufende Bereithaltung einer solchen Logistik ist zeit- und kostenaufwendig.

In einem Mobilen Pasteur kénnen ca. 15 000 | Rohmilch pro Stunde pasteurisiert

werden. Das Vorhalten einer Anlage wurde nicht ausreichen.

Die ,Mobile Pasteurisierung“ wird von der Niedersachsischen Milchwirtschaft auf-

grund der genannten Nachteile nicht weiter verfolgt.

10.

Umgang mit der Milch aus MKS-Restriktionsgebieten in Nordrhein-
Westfalen (NRW) und in den Niederlanden (NL)

Das Krisenmanagement zum Umgang mit Milch in NRW und den NL, den Partnern

zu diesem SafeGuard-Projekt, wird in den folgenden beiden Kapiteln beschrieben
(Stand Januar 2012).

56



10.1 Umgang mit der Milch aus MKS-Restriktionsgebieten in Nordrhein-
Westfalen

In NRW wurde 1996 die Nordrhein-Westfalische Milchverwertungsgesellschaft
(MVG) als GmbH gegrindet, bei der alle Molkereien mit Sitz und Betriebsstatten in
NRW sowie ein Unternehmen aus Rheinland-Pfalz in Abhangigkeit der Milchmenge
Gesellschafter sind. Die Hauptaufgabe der GmbH ist die Koordination der Annahme,
Behandlung, Bearbeitung und Verwertung der Milch im MKS-Fall. In einem MKS-
MaBnahmenkatalog sind alle MaBnahmen fir den Krisenfall aufgefihrt. Es gilt der
Grundsatz, dass die Molkerei mit der gréBten Milchmenge die Milch aller Landwirte
im Sperrbezirk, die einem Gesellschafter angehéren, im Krisenfall erfasst und zu ei-
nem von allen Gesellschaftern abgestimmten Verarbeitungsbetrieb bringt. Eine Ab-
holung der Milch aus Beobachtungsgebieten wird von der MVG nicht geregelt. Hier
ist jedes Unternehmen selbst verantwortlich, sie haben sich allerdings dazu verpflich-
tet, die Milch abzuholen.

Wahrend der MKS-Krise 2001 gab es in NRW drei Verdachtssperrbezirke. Die Milch
hieraus wurde uneingeschrankt verarbeitet und vermarktet. Ein Imageschaden wird
von den Milch produzierenden Betrieben in NRW nicht beflrchtet.

10.2 MKS in den Niederlanden (2001) und Umgang mit der Milch aus den
MKS-Restriktionsgebieten

Am 21. Marz 2001 wurde in den Niederlanden der erste Ausbruch von MKS festge-
stellt. Es gab 26 Ausbriche in 96 Tagen. Ab dem 4. Ausbruch wurden Ringimpfun-
gen durchgefuhrt, zunachst in einem 2 km Gurtel um den jeweiligen Ausbruchsbe-
trieb, spater in gréBeren Gebieten. AnschlieBend wurden die geimpften Tiere getbtet.

Insgesamt wurden 270 000 Tiere getétet.

Zu Beginn der Krise wurde sofort ein 72stiindiges ,stand still“ verfligt, das neben
dem Transportverbot flr lebende Tiere, Futtermittel und Dung auch das Transport-
verbot fir Milch beinhaltete und somit die Milch erzeugenden als auch die Milch ver-
arbeitenden Betriebe betraf. Es wurden 6 Kompartimente eingerichtet in denen Milch
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verbracht werden durfte. Zum Verlassen der Kompartimente mussten MSW eine
Wartezeit von 72 Stunden einhalten.

In den NL gibt es 20 Molkereiunternehmen an 52 Standorten. Im Jahr 2001 wurde
festgelegt, dass die Milch an zwei Standorten verarbeitet wird und zwar Gberwiegend
zu Milchpulver mit anschlieBender Einlagerung.

Das Niederlandische Institut fir Gesundheit und Umwelt (RIVM) stellte 2003 bei ei-
ner ,Untersuchung zur Verbreitung des MKS-Virus durch unkontrolliertes Ausbringen
von Milch in die Umwelt* fest, dass virushaltige Milch Uber das Abwassersystem in-
nerhalb eines Tages Klauentiere bis zu 50 km entfernt infizieren kann. Aus diesem
Grund besteht in den NL ein striktes Verbot Milch aus den Restriktionszonen auszu-
bringen oder in das Abwasser zu leiten (RIVM Rapport water vs. MKZ 2004).
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Tierseuchenbekampfung; Abholung und Verarbeitung von Milch aus MKS-
Restriktionsgebieten

Einleitung

GemaB Art. 27 der Richtlinie 2003/85/EG und gemaB § 10 der MKS-Verordnung kann Milch
empfanglicher, klinisch gesunder Tiere aus Betrieben, die in Restriktionsgebieten liegen, mit
Genehmigung der zustandigen Behérde abgeholt und zur Verarbeitung in Molkereien zum
menschlichen Verzehr verbracht werden.

Seitens der Molkereien bestehen Vorbehalte gegen die Abnahme von Milch im Fall eines
MKS-Ausbruchs aus Restriktionsgebieten:
e befirchtet werden Wettbewerbsnachteile und Imageschaden,
e eine Tendenz wird gesehen zum Ausschluss von Milch aus Sperrbezirken, Beobach-
tungsgebieten und ggf. auch Impfgebieten,
e es besteht ein hoher Druck seitens des Handels, Milch aus diesen Gebieten nicht zu
verarbeiten bzw. diese Produkte nicht mehr abzunehmen.

Als Folge daraus resultiert eine Gefahrdung der Existenz der betroffenen Milchviehbetriebe
sowie mdglicherweise der Akzeptanz von BekdmpfungsmaBnahmen im Fall eines MKS-
Ausbruchs.

Vor diesem Hintergrund bittet das BMELV um eine Bewertung des Risikos fiir die menschli-
che Gesundheit, das von pasteurisierter Milch und Milchprodukten aus MKS-Restriktions-
gebieten ausgehen kénnte. Diese Bewertung wurde mit dem FLI und dem MRI abgestimmt.

Ergebnis

Infektionen des Menschen mit dem Maul- und Klauenseuche-Virus (MKSV) sind sehr selten
und waren das Ergebnis unmittelbarem und intensivem Kontaktes mit erkrankten Tieren in
landwirtschaftlichen Betrieben oder auf Schlachthéfen.

Eine Infektion des Menschen mit MKSV tber den Verzehr von Rohmilch scheint allenfalls
unter extremen Bedingungen mdglich zu sein; lediglich Hertwig (1824), zitiert nach Bauer
(1997), berichtet Gber einen zur Erkrankung fiilhrenden Selbstversuch mit Rohmilch infizierter
Kihe. Uber MKS-Infektionen von Menschen nach Verzehr pasteurisierter Milch liegen keine
Berichte vor.

Obwohl die MKS bei extensiver Auslegung des Begriffs als Zoonose angesehen werden
kann, so stellt sie doch kein tatsachliches gesundheitliches Problem fir den Menschen dar.

MKS-Viren werden nach der Infektion von Tieren auch tber die Milchdriise ausgeschieden,
wobei die Ausscheidung bei Kiithen bereits 33 Stunden vor Auftreten der ersten klinischen
Erscheinungen beobachtet wurde. Insofern wére eine Gefahrdung durch Rohmilch denkbar.
Jedoch wird aufgrund von Verdiinnungseffekten bei der Anlieferung der Milch an Molkereien
und einer Inaktivierung der Viren um mehrere log-Stufen durch herkémmliche Erhitzungsver-
fahren das Risiko fir die menschliche Gesundheit durch den Verzehr von pasteurisierter
Milch und Milchprodukten aus pasteurisierter Milch aus MKS-Restriktionsgebieten als ver-
nachlassigbar angesehen.

Der Einsatz von Starterkulturen bei Sauermilchprodukten mit dem Effekt einer erheblichen
Reduktion des pH-Wertes auf unter 5,0 verstéarkt die Inaktivierung des Erregers.
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Begriundung
Risikobewertung

Gefahrenquelle

MKSV gehdért zum Genus Aphthovirus innerhalb der Familie Picornaviridae mit einem
Durchmesser von etwa 30 nm. Die Viren sind hochkontagiés sowohl flr Paarhufer aus dem
landwirtschaftlichen Bereich als auch fir Wildtiere. Die Verbreitung der Viren kann Gber gro-
Be Entfernungen durch Wind, durch Personen, deren kontaminierte Kleidung und Schuhe
sowie durch kontaminiertes Material erfolgen.

Bei Paarhufern sind im Fall der klinischen Infektion alle Kérpersekrete und Exkrete virushal-
tig. Insbesondere in den sich bildenden flissigkeitsgefiillten Blasen sind massenhaft MKSV
zu finden. Die Viren werden auch iber die Milchdriise ausgeschieden, wobei die Ausschei-
dung bei Kiihen bereits bis zu 33 Stunden vor Auftreten der ersten klinischen Erscheinungen
zu beobachten war. Donaldson et al. (1982) berichteten (iber eine Milchprobe von einem
klinisch noch unauffélligen Tier, welche einen MKSV-Titer von 10%% KIDsy/ml aufwies.

Es gilt als hinreichend abgesichert, dass die Verfutterung von Rohmilch und Rohmilchpro-
dukten eine Infektion bei Tieren auslésen kann.

Das MKSV weist eine hohe Tenazitat gegenliber Austrocknung, Kalte und hohen Salzkon-
zentrationen auf. In Rohmilch, ungenigend erhitzter Milch, Gefrier- und Pokelfleisch vom
Schwein kann das Virus unter geeigneten Bedingungen monatelang infektiés bleiben, in Mist
und Jauche bis zu zwei Wochen. Eine schnelle Inaktivierung erfolgt bei pH-Werten von unter
6,0.

Hinsichtlich der Inaktivierung der Viren durch Warmebehandlungsverfahren werden unter-
schiedliche Temperatur-Zeit-Relationen fiir die verschiedenen Matrizes genannt. Die Kurz-
zeiterhitzung von Milch reduziert die Zahl der Viren, tétet sie aber nicht vollstédndig ab. Aus
einer Graphik von Walker et al. (1984) lasst sich abschatzen, dass fir die vollstandige und
sichere Inaktivierung von MKSV in Milch eine Erhitzung auf 100°C fir etwa 20 min erforder-
lich ist.

Die MKS konnte in Nordamerika, Australien und Europa getilgt werden. Sie kann aber jeder-
zeit wieder eingeschleppt werden, wie die aktuellen Seuchenausbriiche in Stidkorea und
Japan und im Jahr 2001 der Seuchenzug in GroBbritannien, Irland, Frankreich und den Nie-
derlanden zeigen.

Gefahrdungspotential

MKS beim Tier

Der Erkrankungsverlauf beim Tier ist akut und fieberhaft, jedoch kommen klinisch inapparen-
te Verlaufsformen vor, insbesondere bei Schafen und Ziegen. Die Erkrankungsrate liegt in
den meisten Féllen bei 100 %, die Sterblichkeit dagegen nur bei 2 bis 5 % bei adulten Tieren
(Jungtiere bis 75 %). Die wichtigste betroffene Spezies ist meist das Rind, aber auch
Schweine, Schafe, Ziegen, Wasserbiiffel, Rot-, Reh-, Schalenwild und Rentiere sind emp-
fanglich.

Die Klinik beim Rind beginnt mit Fieber und vermehrtem Speichelfluss. An den Lippen, am
Zahnfleisch, am zahnlosen Rand des Oberkiefers sowie an Zungenriicken und Zungengrund
bilden sich flissigkeitsgefiillte Blaschen (Aphthen), die sich im weiteren Krankheitsverlauf
vergréBern. Gleichzeitig entwickeln sich Blasen an den Klauen und Zitzen. Es kann auch zu
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schweren klinischen Verlaufsformen mit Myokarditis und akutem Herzversagen (insbesonde-
re bei Jungtieren) kommen.

Ein Ausbruch mit dieser Tierseuche ist nicht nur mit Leiden fir die Tiere, sondern auch mit
erheblichen wirtschaftlichen EinbuBen fur die Tierhalter verbunden. Es bestehen Leistungs-
einbuBen, z. B. durch eine starke Reduktion der Milchmenge. Aus tierseuchenrechtlichen
Griinden ist eine Behandlung der Tiere in Deutschland nicht erlaubt, die Tierbestande wer-
den gekeult. Es werden Sperrbezirke und Beobachtungsgebiete um die betroffenen landwirt-
schaftlichen Betriebe errichtet.

Dort wo MKS endemisch vorkommt, bestehen massive Einschrankungen fur den internatio-
nalen Tierhandel.

MKS beim Mensch

Obwohl die MKS bei extensiver Auslegung des Begriffs als Zoonose angesehen werden
kann, stellt sie dennoch kein tatséchliches gesundheitliches Problem fir den Menschen dar.
In der Regel ist der Verlauf mild, von kurzer Erkrankungsdauer und selbstheilend. Die Er-
krankung ist sehr selten; zwischen den Jahren 1921 und 2007 sind etwa 40 humane Falle
bekannt geworden. Auch bei dem groBen Seuchenzug im Jahr 2001 in GroBbritannien mit
tiber 2000 Ausbriichen in Tierbestanden wurden Menschen nicht infiziert.

Weitere Berichte iber angebliche Erkrankungen des Menschen sind als zweifelhaft anzuse-
hen, da keine labordiagnostische Bestatigung vorliegt und es eine durch Coxsacki-Virus be-
dingte humane Erkrankung mit gleicher Symptomatik gibt.

Betroffene Personen entwickeln nach dem Entstehen einer Priméaraphthe eine leichte fieber-
hafte Allgemeinerkrankung und nachfolgend Bléaschen an der Mund- und Rachenschleimhaut
sowie an den Fingern und Zehen. Die Erkrankung heilt nach wenigen Tagen ab.

Als Ursache fir Infektionen des Menschen wird der unmittelbare und intensive Kontakt mit
erkrankten Tieren in landwirtschaftlichen Betrieben oder auf Schlachthéfen genannt. Eine
mangelhafte Arbeitshygiene, eine sehr massive Exposition und Hautlasionen als Eintrittspfor-
te fur die Viren kénnen die Infektion beim Menschen begtinstigen. Die Infektion des Men-
schen mit MKSV (ber den Verzehr von Milch scheint allenfalls unter extremen Bedingungen
maoglich zu sein; lediglich Hertwig (1824), zitiert nach Bauer (1997), berichtet tiber einen zur
Erkrankung fiihrenden Selbstversuch mit Rohmilch infizierter Kiihe. Uber MKS-Infektionen
von Menschen nach Verzehr pasteurisierter Milch liegen keine Berichte vor.

Eine Mensch-zu-Mensch-Ubertragung ist nicht bekannt.
Exposition des Menschen gegeniliber MKSV durch Milch und Milchprodukte

Milch

In einer Literaturlbersicht stellen Tomasula und Konstanze (2004) dar, mit welchen Virus-
mengen in Rohmilch aus Betrieben mit einem MKS-Ausbruch zu rechnen ist. In Flaschen-
milch im Handel sowie in Hoftanks wurden bis zu 10* IDsy/ml festgestellt (IDs, entspricht ei-
nem Virustiter, der bei 50 % der exponierten Tiere zur Erkrankung flhrt). In einer anderen
von den Autoren zitierten Arbeit wurde eine Konzentration an Viren von 10?2 PFU/ml (eine
PFU ist eine Plaque-bildende Einheit, d.h. die Mindest- Virusmenge, die zur Infektion von
bestimmten Zellkulturen fiihrt) ermittelt.

In derselben Arbeit werden Erhitzungsversuche aus den siebziger Jahren ausgewertet. In
Laborversuchen mit Magermilch kommt es danach bei 72°C und HeiBhaltezeiten von 15 s
bis zu 4 min zu einer Reduktion der PFU von 5 bis 6 log-Stufen. Trotz dieser Minimierung der
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Viruspartikel konnte in Inokulationsversuchen mit jungen mannlichen Rindern immer noch
ein Rest von Infektiositat festgestellt werden, auch wenn der Nachweis von infektidsem Virus
in der Zellkultur nicht mehr gelang. Ahnliches gilt fir Vollmilch mit einer Pasteurisation bei
72°C bis zu 5 min und bei 80°C und 15 s HeiBhaltezeit. Viele Pasteurisierungsversuche wur-
den im LabormaBstab und nicht unter Bedingungen durchgefihrt, wie sie in der Praxis in der
Molkerei zu erwarten sind. Temperaturprofile und die Durchflussbedingungen fir die Milch
entsprachen dabei nicht denen kommerzieller Pasteurisierungsanlagen.

In Systemen mit kontinuierlichem Durchfluss scheint die Inaktivierung effektiver zu sein, Im
getesteten Temperaturbereich zwischen 72 bis 85°C fiir 15 bis 29 s verlief der Inokulations-
versuch negativ.

Auch bei Temperaturen tber 100°C kann das Virus noch infektids bleiben. Getestet wurden
102, 123, 130, 138 und 148°C bei einer HeiBhaltezeit von 2 bis 3 s. Es wurde eine Reduktion
von 6.4 log-Stufen erreicht, jedoch war die Infektiositat erst bei 148°C im Inokulationsversuch
nicht mehr nachweisbare. Aus diesen Werten leiten die Autoren einen z-Wert* von 20°C ab.

Da das Datenmaterial auf Untersuchungen der letzten Jahrzehnte zurtickzufthren ist, haben
Tomasula et al. (2007) in einer neueren Studie ebenfalls die Inaktivierung der MKSV unter-
sucht, vor allem auch, um eine bessere Vergleichbarkeit mit modernen Prozessbedingungen
zu erreichen. Hierfir wurde eine Kurzzeiterhitzungsanlage mit Plattenwarmeaustauscher und
HeiBhalterohr eingesetzt. Es wurde Milch von natlrlich infizierten Tieren verwendet, die Titer
zwischen 10% und 10* PFU/ml enthielt. Im Temperaturbereich von 72 bis 95°C wurde bei ei-
ner HeiBhaltezeit von 18,6 und 36 s eine Reduktion des Ausgangstiters um mindestens 4
log-Stufen erreicht. Eine Infektiositat durch Inokulation im Tierversuch wurde aber selbst
nach einer Erhitzung bei 95°C fir 36 s noch nachgewiesen. Der z-Wert* wird in dieser Arbeit
deutlich relativiert und mit 4,8 °C angegeben. Dieser Wert ist allerdings als Schatzwert anzu-
sehen und wird nicht durch Messreihen hinterlegt.

Im Hinblick auf neue Technologien, z.B. bei der Herstellung von ESL-Milch (milk with exten-
ded shelf-life) gibt es keine Studien zur Inaktivierung von MKS-Viren und einer méglichen
Infektiositat. Es ist aber davon auszugehen, dass die Infektionsgefahr fiir den Menschen bei
Einsatz eines Hocherhitzungsverfahrens auch hier vernachlassigbar gering ist. Falls Verfah-
ren angewendet werden, die auf dem Prinzip der Mikrofiltration beruhen, wird die Magermilch
neben der Filtration auch einer Pasteurisation wie die herkémmliche Trinkmilch unterzogen.
Damit ist auch bei dieser Milch eine Inaktivierung der Viren um mehrere log-Stufen gewahr-
leistet.

(*Anmerkung

Der z-Wert ist ein MaB fir die Hitzebestandigkeit von Mikroorganismen bei unterschiedlichen
Temperaturen. Er gibt die Temperaturerhéhung an, die notwendig ist, um die dezimale Re-
duktionszeit (D-Wert) auf ein Zehntel zu reduzieren.)

Kése

Eine Studie von Blackwell hat das Verhalten von MKSV in verschiedenen Kasesorten unter-
sucht. Die Viren tiberstanden den Herstellungsprozess fiir Cheddar, obwohl nach den ein-
zelnen Herstellungsschritten nach 17,5 h ein durchschnittlicher pH-Wert von 5,1 erreicht
wurde, aber nicht die anschlieBende 30-tagige Reifungszeit. Bei Kase aus unpasteurisierter
Milch Gberstanden die Viren eine Reifungszeit von 60 Tagen, nicht aber (iber 120 Tage (pH-
Wert 5). Bei Camembert und Mozarella aus erhitzter Milch (72°C fir 16 s) wurden bei Moza-
rella keine infektiosen Viren mehr festgestellt, vermutlich durch das Behandeln und das Zie-
hen der Bruchschnitzel mit 85°C heiBem Wasser. Beim Camembert waren infektiése Viren
far 21 Tage nachweisbar.
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Die Infektiositat der Viren wurde sowohl in der Kultur mit bovinen Nierenzellen als auch im
Inokulationstest mit jungen mannlichen Rindern getestet, wobei der letztere Test sensitiver
war, wahrend sich vielfach keine PFU in der Zellkultur mehr zeigten.

Sauermilchprodukte

MKSYV zeigen eine geringe Tenazitat gegentber niedrigen pH-Werten. Es ist davon auszu-
gehen, dass sie in aus pasteurisierter Milch hergestellten Sauermilcherzeugnissen, die bei
Einsatz von Starterkulturen einen pH-Wert aufweisen, der deutlich unter 5,0 liegt, relativ
schnell inaktiviert werden. Die MKS-Verordnung tragt dem Rechnung, in dem sie fordert,
dass Milch und Milchprodukte, die als Futtermittel eingesetzt werden, entweder doppelt er-
hitzt, pasteurisiert und gesauert oder sterilisiert werden mussen.

Milchpulver

Bei der Herstellung von Milchpulver wird eine wesentlich starkere Hitzeeinwirkung auf die
Rohmilch durch Pasteurisierung (HTST oder Hocherhitzung), Konzentration und Spriihtrock-
nung vorgenommen, so dass hier davon ausgegangen werden kann, dass auch die Infektio-
sitat fur Tiere zu vernachlassigen ist und kein Risiko fiir den Menschen besteht.

Risikocharakterisierung

Maul- und Klauenseuche (MKS) ist eine hochkontagiése Erkrankung fir Paarhufer, die zwar
zu den Zoonosen gerechnet wird, aber fir den Menschen eine untergeordnete Bedeutung
hat. Die Pathogenitat des MKS-Virus fir den Mensch ist gering. Infektionen des Menschen
mit nachfolgender Erkrankung wurden nur vereinzelt beobachtet. Als Ursache wurde in der
Regel der direkte Kontakt zu infizierten Tieren in der Tierhaltung oder wahrend der Schlach-
tung ermittelt.

MKS-Viren werden u. a. auch tber die Milch ausgeschieden. Der Umgang mit Rohmilch im
landwirtschaftlichen Betrieb und wahrend des Transports der Milch wurde als bedeutsame
Ursache fiir die Verbreitung der Viren innerhalb der Tierpopulationen identifiziert. Der
Mensch ware beim Verzehr von Rohmilch aus Milchviehherden, die noch keine klinischen
Symptome erkennen lassen, jedoch schon Viren lber die Milch ausscheiden, exponiert.

Verschiedene publizierte Studien haben dargelegt, dass eine Kurzzeiterhitzung (High Tem-
perature Short Time - HTST) von Milch, vor allem aber auch die Hocherhitzung zu einer Re-
duzierung der Plaque Forming Units (PFU) um mehrere log-Stufen, aber nicht immer zu ei-
ner vollstandigen Inaktivierung des Virus gefiihrt hat. In alteren Arbeiten aus den siebziger
Jahren konnte in Laborversuchen bei Magermilch bei 72°C und HeiBhaltezeiten zwischen 15
s und 4 min ein 5 bis 6 log Reduktion der PFU gemessen werden. Es konnte jedoch in Inoku-
lationsversuchen mit jungen mannlichen Rindern noch ein Rest an Infektiositat festgestellt
werden, wobei diese Versuche eine héhere Sensitivitat zur Detektion infektioser MKSV als
Kulturen von bovinen Nierenzellen aufweisen.

Bisher sind keine Erkrankungen des Menschen durch den Verzehr von pasteurisierter
MKSV-kontaminierter Milch bekannt geworden. Vor dem Hintergrund, dass Milch im Verlauf
der Anlieferung an eine Molkerei einem starken Verdinnungseffekt unterliegt (Stapeltank in
der Molkerei 100.000 L oder mehr) und bei der Warmebehandlung eine Reduktion von
MKSV um mehrere log-Stufen erfolgt, wird das Risiko fiir die menschliche Gesundheit durch
den Verzehr von pasteurisierter Milch und Milchprodukten aus pasteurisierter Milch aus
MKS-Restriktionsgebieten deshalb als vernachlassigbar angesehen. Es gibt bisher keine
Anhaltespunkte fir ein Risiko, dass der Mensch sich durch den Verzehr von pasteurisierter
Milch oder Milchprodukten infizieren kann. Der Einsatz von Starterkulturen bei Sauermilch-
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produkten mit dem Effekt einer erheblichen Reduktion des pH-Wertes auf unter 5,0 verstarkt
die Abtétungsrate der Viren.
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Anlage 02

Oldenburg, den 21.10.2010

' Niedersichsisches Ministerium qu}‘éﬁ ® Niedersachsisches Landesamt
4 By s

flir Em#hrung, Landwirtschaft, fiir Verbraucherschutz und
Verbraucherschutz und Landesentwicklung Lebensmittelsicherheit

Stellungnahme zur
Unbedenklichkeit von Milch
aus MKS Sperrbezirken und Beobachtungsgebieten

Die Maul- und Klauenseuche (MKS) ist eine fur Wirtschaft und Handel folgenschwere
Tierseuche, sie wurde in Europa lange bekampft und letztlich getilgt. In Deutschland trat die
MKS zuletzt 1988 auf. Auch heute noch ist der MKS-Erreger in vielen Landern der Erde
endemisch verbreitet, u. a. in beliebten, europanahen Reiselandern wie der Turkei.

Die MKS ist eine Tierseuche, die hauptsachlich Klauentiere und einige wenige andere
Tierarten, wie Kamele und Elefanten, befallt. Fir andere Tierarten und den Menschen stellt
die MKS keine Gefahr dar.

Sollte es in Deutschland durch die Einschleppung des Virus erneut zu einem MKS-
Geschehen kommen, kénnen Verbraucher Konsummilch, Milchprodukte und Fleisch

weiterhin ohne Bedenken verzehren.

Pasteurisierte Milch aus gemaRregelten Gebieten und die daraus hergestellten Produkte
sind aus Verbraucherschutzaspekten sicher, ihr Verzehr ist unbedenklich, es besteht keine

Gefahr fur die menschliche Gesundheit!

Die rigorosen MaRnahmen der MKS-Verordnung, die groe Gebiete betreffen kénnen,
irritieren méglicherweise Verbraucher. Sie dienen im Ernstfall jedoch ausschlieBlich der
schnellen und sicheren Einddmmung der Tierseuche und damit der Minimierung der Anzahl
erkrankter Tiere und drohender wirtschaftlicher Schaden.

e o A

H. Helmsmiiller Dr. H. Kélling Prof. Dr. E. Haunhorst

Leiterin der Abteilung Leiter des Referates Prasident des Niedersachsischen
Verbraucherschutz, Tiergesundheit, Tierische Nebenprodukte, Landesamtes fir Verbraucherschutz
Tierschutz des Niedersachsischen Tierseuchen des Niedersachsischen  und Lebensmittelsicherheit
Ministeriums fir Erndhrung, Ministeriums fiir Erndhrung,

Landwirtschaft, Verbraucherschutz Landwirtschaft, Verbraucherschutz

und Landesentwicklung und Landesentwicklung
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Anhang II.

- Checklisten; Formulare

Anlage 03
Anlage 04

Anlage 05

Anlage 06

Anlage 07

Anlage 08

Fax/E-Mail-Vorlage: Anzeige aller Verendungen / Erkrankungen
Checkliste fir Milchsammelfahrzeuge, die zum Verbringen von
Milch nach § 10 Abs.4 der MKS-Verordnung eingesetzt werden
Formular: BiosicherheitsmaBnahmen auf Milchviehbetrieben als
Voraussetzung flir die Abholung der Milch im MKS-Krisenfall
Formulare Ausnahmegenehmigungen

Checkliste: Erfassung von Rohmilch aus MKS-Restriktions-
zonen sowie deren weitere Behandlung und Verarbeitung in ei-
ner Molkerei

Beschreibung und Anwendungshinweise zur Anlage 07
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Anlage 03

Fax/E-Mail-Antwort — Betrieb im MKS-Sperrbezirk/Beobachtungsgebiet

Betrieb:

Standorte: 1.

3.

Registrier-Nr.:

Ansprechpartner im Betrieb:

Tel. des Ansprechpartners:

Datum/Unterschrift

Milch wird an die
folgende Molkerei
geliefert:

Milchliefervertrag:
Ja o Neino

Standort / Nutzungsart / Aktuelle Tierzahl

Verendungen

Erkrankungen
mit Fieber
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Anlage 04

Checkliste fur Milchsammelfahrzeuge Nr.:

Stand: Nov. 2013
Revisionsstand: 0

Transportunternehmen:

Sammeln und Verbringen von Milch nach § 10 (4) der MKS-Verordnung

(Name und Anschrift)

Sammeln und Befordern

von Milch fir die Molkerei:

(Name und Anschrift)

Datum des Checks:

Fiir das Sammeln und

Befordern von Milch

verantwortliche Person:

(Name, Vorname, Funktion)

Abholen / Sammeln und Befordern von Milch: [ ] innerhalb eines Sperrbezirks

(Zutreffendes bitte ankreuzen)

[] innerhalb eines Beobachtungsgebietes

[ ] innerhalb eines Sperrgebietes

Checkdurchfiihrung bei nhachstehenden Fahrzeugen:

Motorwagen:

(MSW=Milchsammelwagen)

Anhéanger:

[] entfallt

Amtliches Kennzeichen:

Fabrikat:

Hersteller:

Baujahr:

Tankvolumen:

Fahrzeugkennzeichnung (Plakette): [] ja

[ ] nein

Amtliches Kennzeichen:

Fabrikat:

Hersteller:

Baujahr:

Tankvolumen:

Fahrzeugkennzeichnung (Plakette): [] ja

[ ] nein
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Ergebnisse der Beschaffenheit des Milchsammelwagens bzw. des Anhangers

1. MaBnahmen hinsichtlich der Vermeidung von Tropfmilch wéhrend der Befor-
derung:

Einsatz von Rohrleitungsblindkappen: [ ja L] nein

Einsatz von Scheibenventilen: [ ja [ nein

Aufbewahrung Milchlanze / keine Leckage nach auBen: [] ja [] nein

Sonstige MaBnahmen:

Ergebnis: [] Kriterium erflllt [] Kriterium nicht erfiillt

Begrindung zur Abweichung:

2. MaBnahmen hinsichtlich der Vermeidung der Vermeidung von Aerosoldispersion:

Milchtankéffnungen sind mittels geeigneter Filter abgesichert: [ ] ja [] nein

Es wird eine Vakuumpumpe mit geeignetem Filter betrieben: [ ] ja L] nein

Es wird ein Ejektionssystem zur Vakuumerzeugung betrieben: [] ja [] nein
Sonstige MaBnahmen:

Ergebnis: [ ] Kriterium erfillt L] Kriterium nicht erfiillt

Begrindung zur Abweichung:

3. Ausrustung zur Reinigung und Desinfektion wahrend der Milchsammlung vor
Verlassen des Milcherzeugerbetriebes von Verbindungsrohr bzw. —schlauch,
Fahrzeugreifen, Radkéasten, untere Teile des Fahrzeugs und Stellen, an denen
Milch ausgetreten ist:

e Mitfihren geeigneter Geratschaften: L] ja [ ] nein
e Mitflhren geeigneter Desinfektionslésung: [] ja [] nein
e Mitfihren geeigneter Reinigungsmittel: [] ja [] nein
e Arbeitsanweisung fur Fahrer vorhanden und effektiv: [ ] ja [] nein

Sonstige MaBnahmen:

Ergebnis: L] Kriterium erfallt L] Kriterium nicht erflllt

Begriindung zur Abweichung:

84



4. Reiniqung und Desinfektion des Fahrzeuges vor dem Milchtransport:

e st die Reinigung und Desinfektion der Milch berihrenden Oberflachen

e [st ein Bordbuch Uber Reinigung- und DesinfektionsmaBnahmen vorhanden?

[] ja [] nein

e Arbeitsanweisung vorhanden und effektiv: [ ] ja [ nein

Ergebnis: [] Kriterium erfiillt L[] Kriterium nicht erfdillt

Begrindung zur Abweichung:

wie Tanks, Schlauche, Tankliiftungsleitung etc., gewahrleistet? [ ja ] nein

5. sonstige technische Feststellungen:

Ergebnis: L] Kriterium erfillt L[] Kriterium nicht erf(illt

Begriindung zur Abweichung:

Gesamtbeurteilung durch die zustandige Behorde

Das vorstehende Fahrzeug ist fir das Abholen, Sammeln und Beférdern von Milch aus
MKS-Restriktionszonen geeignet: [1]ja [ ] nein

Ort / Datum
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Name / Unterschrift Amtstierarztin/Amtstierarzt

Name / Unterschrift Technischer Sachversténdiger
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Anlage 05

BiosicherheitsmaBnahmen auf Milchviehbetrieben

als Voraussetzung fur die Abholung der Milch im MKS-Krisenfall

Betrieb: _
Landkreis:
Registrier-Nr.:
Ansprechpartner im Betrieb im Krisenfall: Molkerei:
erfullt

g{;?II)(ter Zugang von auBen zur Milchkammer (kein Zugang Uber Ja[] Nein []
Hygiene der Milchkammer
(Milchkammer leicht zu reinigen und zu desinfizieren) Ja[] Nein []

Ja[] Nein []
Handwaschmadglichkeit vorhanden Jal[] Nein [_]
Zustand der Milchkammer sauber
M@églichkeit zur Reinigung und Desinfektion des Schuhwerks Ja[] Nein []
Die Zuwegung fiir den Milchsammelwagen Ja[] Nein []
ist befestigt und wird nicht von Treibewegen gekreuzt
Die Milch-Ubergabestelle ist planbefestigt (méglichst Pflaster, As- Ja[] Nein []

phalt, Beton) und leicht zu reinigen

Ich bestatige die Richtigkeit meiner oben gemachten Angaben.

Unterschrift:

Telefon: E-mail:

Ort, Datum
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Anlage 06

Stand: 26.04.2016

Antragsteller/in: Ort, Datum
Name Telefon
Anschrift Hier bitte Ihre Faxnummer eintragen!

Emailadresse:

FAX-Nummer der értlich zustéandigen Veterindrbehérde

Im Auftrage der Betriebe gemaR anliegender Liste beantrage(n) ich/wir die Ausnahmegenehmi-
gung geman |:| §10 Abs.4Nr.1 |/ § 12 Abs. 3 der MKS-Verordnung*
fiir das Inverkehrbringen von Milch von fiir MKS empfanglichen Tieren.

Die Milch wird/wurde im

] Sperrbezirk / [] Beobachtungsgebiet

U gewonnen und zwar im Zeitraum vom bis / |:| verarbeitet
Angaben zum Herkunftsbetrieb der Rohmilch Betriebsnummer:

Name

(wenn mehrere Milcherzeuger, siehe anliegende Tabelle)

Anschrift (StraBe, PLZ, Ort)

(Die Liste der Lieferanten ist der sich &ndernden Seuchenlage anzupassen und der zustandigen Behorde jeweils unver-
zliglich zu Gbermitteln. Damit verbunden ist eine Anpassung der Transportroute. Gleiches gilt fiir Anderungen bei den
eingesetzten MSW!)

Angaben zum Milchverarbeitungsbetrieb Betriebsnummer:

Name (ggf. s.o. Antragsteller)

Anschrift (StraBe, PLZ, Ort)

Dem Antrag sind folgende Unterlagen beigefiigt:
U A) Im Falle der Milchsammlung oder -erfassung:

e Liste der Lieferanten

e Vorschlag fiir eine Transportroute sowie des Abholdatums bzw. -zeitraums

e Liste der eingesetzten MSW inkl. Abnahmeprotokolle der zustédndigen Behérde
e  Benennung der abholenden Unternehmen

e Benennung der verarbeitenden Molkerei

e Krisenplan der regionalen Untersuchungsstelle

U B) Im Falle eines Rohmilch verarbeitenden Betriebes:

e Bescheinigung uber die Erfillung der Voraussetzungen zur Verarbeitung der Milch aus MKS-
Restriktionszonen
e Benennung der abholenden Unternehmen inkl. Genehmigung

Die Angaben in diesem Antrag wurden von mir wahrheitsgemaB nach bestem Wissen und Gewissen gemacht. Mir ist
bekannt, dass unvollstindig ausgefiillte Antrage nicht bearbeitet werden kénnen.

Unterschrift des/r Antragsstellers/in Lfd. Nr.

(wird vom Veterindramt ausgefiillt)
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Prifunq des aufgefiihrten Genehmigungsantrages
(§ 10 Abs. 4 Nr. 1 und § 12 Abs. 3 MKS-VO)

Lfd. Nr.:

(auch auf vorliegenden Antrag
(s.0.) eintragen)

Liegen in diesem Fall die Genehmigungsvoraussetzungen vor?

Wourde die Rohmilch mind. 22 Tage vor der mutmasBlichen Einschleppung

des MKS-Virus gewonnen und seitdem von spater gewonnener Rohmilch

getrennt gelagert und transportiert? [lja [nein
Alternativ: Ist eine Behandlung der Milch bzw. der Milcherzeugnisse im Sinne

von Anhang IX der RL 2003/85/EG erfolgt? [Jja [nein
Ist sichergestellt, dass Rohmilch entsprechend behandelt wird? [lja [nein
Wird die Milch in flissigkeitsdichten Behéaltern transportiert, die gereinigt und
desinfiziert werden kénnen? [lja [nein
Ist ein Einflillen und Entladen der Milch ohne Aerosolbildung méglich? [ Jja [ nein

— 0O 0ooogo O

Ergebnis: [ | Der Antrag wird genehmigt (Kopie des Anhangs IX Teile A und B der Richtlinie
2003/85/EG beifligen)

[ ] Der Antrag muss wegen unvollstandiger Genehmigungsvoraussetzungen
abgelehnt werden. Es ist folgender Bescheid zu erlassen:

(Datum, Unterschrift)

Landkreis XY ort,

Tel.:
Fax:

Ablehnung des Antrages auf Erteilung einer Ausnahmegenehmigung

Sehr geehrte(r) Frau/Herr,

wie Sie dem Ergebnis der vorstehenden Priifung entnehmen kénnen, muss ich lhren hier eingereichten An-
trag ablehnen. Dies geschieht aufgrund der Tatsache, dass nicht alle Genehmigungsvoraussetzungen, wie
sie fir diesen Fall durch die Maul- und Klauenseuche-Verordnung im § festgelegt wurden, erflillt sind.

Rechtsbehelfsbelehrung:

Gegen diesen Bescheid kann innerhalb eines Monats nach Bekanntgabe Klage vor dem Verwaltungsgericht
schriftlich oder zur Niederschrift gegeniiber dem Urkundsbeamten der Geschéftsstelle erhoben werden. Die
Klage kann auch mit qualifizierter elektronischer Signatur durch Zuleitung Uber das Elektronische Gerichts-
und Verwaltungspostfach (EGVP) des Gerichts erhoben werden.

Mit freundlichen GriiBen

i. A

(Unterschrift)
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Landkreis/kreisfreie Stadt Lfd. Nr.

Genehmigung gemaB § 10 Abs. 4 Nr. 1 und § 12 Abs. 3 der MKS-Verordnung* fiir das fir das
Inverkehrbringen von im [] Sperrbezirk / [_] Beobachtungsgebiet gewonnener Rohmilch oder
verarbeiteter Milch von fur MKS empfanglichen Tieren

Sehr geehrte Damen und Herren,

das beantragte Inverkehrbringen von [ ] Rohmilch / [ ] Milcherzeugnissen wird vorbehaltlich einer Ver-
schéarfung der Seuchenlage genehmigt.

Das Inverkehrbringen umfasst in diesem Fall

[] das Einsammeln (Erfassen) von [] Rohmilch /[ ] Milcherzeugnissen

[] das Verarbeiten von [] Rohmilch / [] Milcherzeugnissen

aus dem [ ] Sperrbezirk / [ ] Beobachtungsgebiet.

Meine Entscheidung stitzt sich auf § 10 Abs. 4 und § 12 Abs. 3 der MKS-Verordnung™® und § 36 Abs. 2 VwVIG

Eine Ausfertigung dieser Genehmigung ist wahrend des Transportes mitzufiihren und bei Kontrollen auf
Verlangen vorzuzeigen.

Weitere Ausfertigung(en) an:
] Milchverarbeitungsbetrieb

[] die fiir den Rohmilch verarbeitenden Betrieb zusténdige kommunale Lebensmitteliiberwachungsbehérde
[ die fiir die regionale Untersuchungsstelle im Rahmen der Tierseuchenbekampfung zustandige kommuna-
le Veterindrbehoérde

Rechtsbehelfsbelehrung:

Gegen diesen Bescheid kann innerhalb eines Monats nach Bekanntgabe Klage vor dem Verwaltungsgericht  schrift-
lich oder zur Niederschrift gegeniiber dem Urkundsbeamten der Geschaftsstelle erhoben werden. Die Klage kann auch
mit qualifizierter elektronischer Signatur durch Zuleitung Uber das Elekironische Gerichts- und Verwaltungspostfach
(EGVP) des Gerichts erhoben werden.

Hinweise:
1. [ die Rohmilch muss mindestens 22 Tage vor dem (Datum vorgeben) gewonnen worden sein und ab
diesem Zeitpunkt von Rohmilch, die danach gewonnen wurde, getrennt gelagert und transportiert worden sein
oder

[] die Rohmilch wird vor der Weiterverarbeitung einer Behandlung nach Anhang IX Teile A und B der Richtlinie
2003/85/EG* unterzogen; das Gleiche gilt fir aus dieser Rohmilch hergestellte Milcherzeugnisse (siehe Anla-
ge).

2. Der einsammelnde (erfassende) Betrieb hat sich die Erfiillung der BiosicherheitsmaBnahmen vom Milcherzeu-
ger bestatigen lassen.

3. Esist sicherzustellen, dass die Rohmilch in flissigkeitsdichten Behéltnissen transportiert wird, die
a) vor dem Transport der Rohmilch gereinigt und desinfiziert werden,
b) mit Vorrichtungen ausgestattet sind, die eine Aerosolbildung beim Einfillen und Entladen
der Milch verhindern und
4. mit Fahrzeugen transportiert wird,
a) deren Rader, Radkasten und Unterseite sowie deren fir die Aufnahme der Rohmilch verwendeten Gerat-
schaften vor dem Verlassen eines Betriebes jeweils gereinigt und desinfiziert werden,
b) die nach Verlassen des Sperrbezirks/Beobachtungsgebiet bis zur Ankunft im Verarbeitungsgebiet keinen
anderen Betrieb anfahren dirfen,
c) die nach ndherer Anweisung der zustandigen Behdrde gekennzeichnet sind und nur in einem festgelegten
Gebiet genutzt werden diirfen.

Verst6Be gegen diese Genehmigung kénnen als Ordnungswidrigkeiten im Sinne von § 34 Nr. 2 der MKS-Verordnung in
Verbindung mit § 32 Abs. 2 Nr. 4 a TierGesG mit GeldbuBen bis zu 30.000 € geahndet werden.

Ort, Datum Siegel Unterschrift
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Anlage zur Ausnahmegenehmigung (siehe Hinweise Nr. 1 ):

Behandlung von Rohmilch und Milcherzeugnissen
(Quelle: Anhang IX Teile A und B der Richtlinie 2003/85/EG *)

ANHANG IX

BEHANDLUNG VON MILCH ZUR WIRKSAMEN ABTOTUNG VON MKS-VIREN
TEIL A

Konsummilch und Konsummilcherzeugnisse

Folgende Behandlungen bieten anerkanntermaBen ausreichende Garantien flr die wirksame Abtdtung von MKS-Viren in
Konsummilch und Konsummilcherzeugnissen. Es sind alle erforderlichen Vorkehrungen zu treffen, um zu verhindern,
dass die Milch oder Milcherzeugnisse nach der Verarbeitung mit einer potenziellen MKSV-Infektionsquelle in Berlihrung
kommen.

1. Konsummilch muss mindestens einer der folgenden Behandlungen unterzogen werden:

1.1. Sterilisation auf einen FO-Wert von mindestens 3,

1.2. Ultrahocherhitzung (UHT)(1),

1.3. zweimalige Kurzzeiterhitzung (HTST)(2) von Milch mit einem pH-Wert von mindestens 7,0,

1.4. Kurzzeiterhitzung von Milch mit einem pH-Wert unter 7,0,

1.5. einmalige Kurzzeiterhitzung kombiniert mit einem anderen physikalischen Verfahren, und zwar entweder
1.5.1. einer Senkung des pH-Werts auf &lt; 6 flir wenigstens eine Stunde oder

1.5.2. einer weiteren Erhitzung auf mindestens 72 °C, kombiniert mit Austrocknung,

2. Milcherzeugnisse sind entweder einer der vorgenannten Behandlungen zu unterziehen, oder sie missen aus geman
Absatz 1 behandelter Milch hergestellt worden sein.

3. Jede andere Behandlung wird nach dem in Artikel 89 Absatz 2 genannten Verfahren beschlossen, insbesondere in
Bezug auf Rohmilcherzeugnisse, die eine ausgedehnte Reifezeit durchmachen, einschlieBlich einer Senkung des pH-
Werts auf < 6.

TEILB
Nicht zum menschlichen Verzehr bestimmte Milch und Milcherzeugnisse sowie Futtermilch und Futtermilcherzeugnisse

Folgende Behandlungen bieten anerkanntermaBen ausreichende Garantien flr die wirksame Abtdtung von MKS-Viren in
Milch und Milcherzeugnissen, die nicht zum menschlichen Verzehr oder zur Verfitterung bestimmt sind. Es sind alle
erforderlichen Vorkehrungen zu treffen, um zu verhindern, dass die Milch oder Milcherzeugnisse nach der Verarbeitung
mit einer potenziellen MKSV-Infektionsquelle in Berlihrung kommen.

1. Milch, die nicht zum menschlichen Verzehr bestimmt ist, und Futtermilch miissen mindestens einer der folgenden
Behandlungen unterzogen werden:

1.1. Sterilisation auf ein FO-Wert von mindestens 3,

1.2. Ultrahocherhitzung UHT(3) kombiniert mit einem anderen physikalischen Verfahren gemas Nummer 1.4.1 bzw.
1.4.2,

1.3. zweimalige Kurzzeiterhitzung (HTST)(4),
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1.4. Kurzzeiterhitzung kombiniert mit einem anderen physikalischen Verfahren, und zwar entweder
1.4.1. einer Senkung des pH-Werts auf &lt; 6 fiir wenigstens eine Stunde, oder
1.4.2. einer weiteren Erhitzung auf mindestens 72 °C, kombiniert mit Austrocknung,

2. Milcherzeugnisse missen entweder einer der vorgenannten Behandlungen unterzogen oder aus gemal Nummer 1
behandelter Milch hergestellt werden.

3. Molke, die zur Futterung von Tieren empfénglicher Arten bestimmt ist und aus Milch gewonnen wird, die geman
Nummer 1 behandelt wurde, darf friihestens 16 Stunden nach Gerinnung der Milch abgeschépft werden und muss vor
ihrem Transport zu den Schweinehaltungsbetrieben einen pH-Wert von < 6,0 aufweisen.

(1) UHT= Ultrahocherhitzung auf 132 °C wahrend mindestens 1 Sekunde.

(2) HTST= Kurzzeiterhitzung auf 72 °C wéhrend mindestens 15 Sekunden oder Behandlung mit gleichwertigem Pasteu-
risierungseffekt, bei dem eine Negativreaktion auf den Phosphatasetest gewahrleistet ist.

(3) UHT= Ultrahocherhitzung auf 132 °C wahrend mindestens 1 Sekunde.

(4) HTST= Kurzzeiterhitzung auf 72 °C wéhrend mindestens 15 Sekunden oder Behandlung mit gleichwertigem Pasteu-
risierungseffekt, bei dem eine Negativreaktion auf den Phosphatasetest gewahrleistet ist.
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Anlage 07

Bekampfung der Maul- und Klauenseuche

-Durchfiihrung der Erfassung von Rohmilch aus
MKS-Restriktionsgebieten sowie deren weitere Behandlung und
Verarbeitung in einer Molkerei-

Checkliste

Anschrift des Betriebes/der Molkerei:

Zulassungsnummer des Betriebes nach Lebensmittelrecht:

Zulassungsnummer des Betriebes nach Tierische Nebenprodukte-Recht:

Registriernummer des Betriebes nach Tierische Nebenprodukte-Recht:

Datum der Durchfuhrung:

Teilnehmer:

Zusammenfassendes Check-Ergebnis, s. hierzu Pos 9.00, letzte Seite:
(] Anforderungen sind erfiillt.
[ 1 Geringe Abweichungen miissen beseitigt werden.
[] Anforderungen sind nicht erfiillt.

[] Abweichungen kénnen kurzfristig ohne viel Aufwand beseitigt werden.
[] Abweichungen kénnen mit Aufwand beseitigt werden.

( [ = Zutreffendes bitte ankreuzen)
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

1.00 Plane der Molkerei fiir
den MKS-Fall

Plane liegen vor:

[] ja, mit Stand vom ] Nein

Die vorliegenden Plane sind von der zustandigen Behérde abgenom-
men:

] ja ] nein

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

2.00 Milcherfassung:

2.10 Durchfiihrung der
Rohmilchabholung im
MKS-Fall

[] durch molkereieigene Milchsammelwagen (MSW)
e Anzahl der Fahrzeuge (MSW)
[] durch Speditionen

e Anzahl der Speditionen:

e Anzahl der Fahrzeuge je Spedition:

1. Fahrzeuge (MSW)
2. Fahrzeuge (MSW)
3. Fahrzeuge (MSW)
4. Fahrzeuge (MSW)

e Ist die Rohmilchabholung im MKS-Fall mit der Spedition ver-
traglich gesichert?

(lja
[ nein

2.20 Eignung der Milch-
sammelwagen (MSW)
fiir den MKS-Fall

MSW, die von der zustidndigen Behorde hinsichtlich Schutzvorrich-
tung gegen Aerosole, einwandfreier Milchaufnahmevorrichtung und
Oberflachenbeschaffenheit abgenommen sind:

« Anzahl der abgenommenen, einsatzfahigen MSW:
« Der Abnahmenachweis je MSW nach Kfz-Kennzeichen liegt vor:

L] ja [ nein
e Betreiber / Unternehmer hilt eine giiltige Liste der einsatzfahigen
MSW vor:
L] ja [ nein

2.30 Eignung der MSW-
Fahrer fiir den Einsatz
im MKS-Fall

Jeder MSW-Fahrer fiir den MKS-Fall ist geschult: [ | ja [] nein
Der Schulungsinhalt ist mit der zustédndigen Behérde abgestimmt:

] ja ] nein

Die letzte Schulung ist erfolgt am:

Unter den MSW-Fahren befinden sich Klauentierhalter
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L] ja, Anzahl: L] nein

2.40 Stationierung der MSW

[] gesonderte Stationierung im MKS-Fall
e Anweisungen liegenvor:[ ] ja [] nein

[ 1 Molkerei

[] Spedition

[] beim Wohnsitz MSW-Fahrer

[ ] sonstiger Ort:

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

2.50 Einsatz von MSW-
Anhéngern fir die
Rohmilcherfassung

Anhéanger werden wahrend der Rohmilcherfassung an gesondert
ausgewiesenen Platzen geparkt: [ ] ja [] nein

Die Beflillung des MSW-Anhéangers erfolgt durch den MSW:
[]ja [ nein

] nein
(z. B.: bzgl. Tropfmilch, Umfiillung in Ndhe von MKS empf. Tieren)

Anweisungen liegen vor: [ ] ja

2.60 Zusammenfassende
Bewertung zur Pos. 2.00

zMilcherfassung*

Die Milcherfassung genugt den MKS-BekdmpfungsmaBnahmen:
] ja
] nein

¢ Begriindung, siehe o.a. Pos.:

3.00 Reinigung und Desinfektion der Milchsammelwagen

3.10 Standort der MSW-
Reinigungsanlage

[ 1 am Ort der Molkerei
e [] am Ort der Rohmilchabtankung
e [ separater Ort
[ ] am Ort der Spedition
e [] ausschlieBlich fiir Lebensmitteltransporter
e [] gemeinsame Anlage fiir simtliche Transporter
[] allgemeine zentrale Anlage fiir Lebensmitteltransportfahrzeuge
[] Anlage wird lebensmittelrechtlich (iberwacht
Die o.a. genannten Standorte sind im MKS-Fall:
¢ [] unproblematisch

e [ problematisch, weil

3.11 Erfolgt der Reini-
gungsprozess in einem
geschlossenen Raum
(Halle)?

] ja
] nein
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3.20

Haufigkeit der R+D
MaBnahmen

Jeder MSW wird nach jeder Entleerung bzw. vor jeder Tour oder ar-
beitstaglich gereinigt und desinfiziert:
je Tour:[] ja/ [] nein [] arbeitstaglich

3.30 Betrieblicher R+D Plan
fir den MKS-Fall R+D Plan liegtvor: [ ] ja [] nein
Der vorliegende Plan ist mit der zustandigen Behorde abgestimmt:
[1ja L[] nein
Kontrollobjekt / Frage: |Bemerkungen:
3.40 Koénnen mehrere MSW | [ ja
an der Anlage bzw. in :
der Halle zeitgleich ge- [ nein
reinigt werden?
3.50 Entspricht der MSW ] ja
Reinigungsplatz einer :
Desinfektionsschleuse L nein
fiir Fahrzeug und Fahr-
personal?
3.60 Werden fiir Reini- L] ja
gungsmaBnahmen [] nein

Hochdruckreinigungs-
gerate verwendet?

3.70

Reinigungsparameter

[ alkalisch / pH-Wert der Reinigungslosung: _
[] sauer/ pH-Wert der Reinigungslésung:

[] Reinigungstemperaturen: °C
L] Zeit:
[] werden kontinuierlich aufgezeichnet?

[]ja [] nein

Minuten

3.71

Wie ist die Folge der
Fahrzeug- und Tankrei-
nigung und Schlauch-
reinigung?

Kontaminationen gereinigter Milch berithrender Oberflachen:

[] sind ausgeschlossen
[] sind méglich / nicht ausgeschlossen

3.72

Behandlung und Ver-
bleib der ersten Spiil-
phase (Milch-Wasser-
Gemisch) und Reini-
gungsflissigkeiten

Samtliche Abwésser werden lber einen betrieblichen Neutralisa-
tionstank geleitet:

] nein
[] ja
Das Verfahren ermoglicht vor Neutralisierung eine pH-Wert
Erhéhung oder Senkung zur Abtétung von MKS-Viren:
[ ja, auf pH-Wert [] nein
Die Durchfiihrung geniigt den MKS BekdmpfungsmaBnahmen:
[ ja
] nein
e Begriindung:
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3.73 Behandlung und Ver-
bleib von Riickstanden
aus einem Milchrohr-
sieb im Milchaufnah-
mesystem des MSW

Geniligt den MKS-BekédmpfungsmaBnahmen:
O] ja
] nein

e Begriindung:

[] es sind keine Milchrohrsiebe vorhanden

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

3.80 Reinigung und Desin-
fektion samtlicher im
MSW vorhandener, be-
nutzter Milchschlauche

[] im Rahmen der Umlaufreinigung
] manuell
[] R+D der Schutzkappen fiir Schlauchenden

Vorrichtungen / Geratschaften hierfiir sind vorhanden:

[]ja [] nein
3.81 Reinigung und Desin- | Geratschaften hierfiir sind vorhanden:  [] ja ] nein
fektion der Aufbewah-
rungsstellen der Milch-
schlauche
3.90 Zusammenfassende 'I\)niltzngin'i(gungf und DesBinf(;ktion.der Milchsammelwagen geniigt den
Bewertung zur Pos. -bBekampiungsmabnahmen:
3.00 ,,Reinigung und 1 ja
Desinfektion der Milch- .
sammelwagen*“ [ nein
e Begriindung, siehe o.a. Pos.:
4.00 Produktpalette der Molkerei i. V. m. angewandtem Behandlungsverfahren je Produkt
Hinweis: Diese Angaben sind im Rahmen vorgeschriebener BehandlungsmaBnahmen zur wirksamen Abtdtung
von MKS-Viren von Bedeutung. In bestimmten Fallen dirfen deshalb keine Vermischungen von bestimmten Mil-
chen bzw. Erzeugnissen erfolgen.
4.10 Konsummilch und/oder |[] Konsummilch

Erzeugnisse auf Milch-
basis

[] Schnittkase

[] Weichkase

[] Frischkase

[ ] Sauermilchquark

[] Sauermilchkise

[] Sauermilcherzeugnisse
[] Joghurterzeugnisse

[] Kefirerzeugnisse

[] Butter

[] Buttermilcherzeugnisse
[] Sahneerzeugnisse

[ ] Kondensmilcherzeugnisse
[ ] Trockenmilcherzeugnisse
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Oooooogn

Molkenerzeugnisse
Milchzuckererzeugnisse
MilcheiweiBerzeugnisse
Milchmischerzeugnisse
Molkenmischerzeugnisse
Milchstreichfetterzeugnisse
Milchfetterzeugnisse
sonstige:

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

4.20

Herstellungsmethode
der Molke unter Be-
riicksichtigung von
Molke zu Futterzwe-
cken sowie insgesamt
als tierisches Neben-
produkt

—

Ooodooo

Pasteurisierung = Kurzzeiterhitzung)

ist friihestens 16 h nach Gerinnung abgeschopft

pH-Wert < 6,0

pH-Wert 6,0 oder > 6,0

Lagerung mindestens 21 Tage ohne Zufuhr frischer Molke

ist aus 1 x pasteurisierter Kasereimilch hergestellt

ist aus zweifach pasteurisierter Kasereimilch hergestelit

Molke aus 1 x pasteurisierter Kasereimilch wird pasteurisiert
Die Herstellungsbedingungen bei Molke fiir die Verwendung als

tierisches Nebenprodukt (TNP) werden erfiilit.

4.30

Nicht fiir den menschli-
chen Verzehr bestimm-
te Milch und Milcher-
zeughnisse (tierische
Nebenprodukte), s.
hierzu

auch Pos. 4.20

[] Futtermittel-Ausgangserzeugnis (Benennung gema8 Pos. 4.10 und 4.40):

[ Heimtierfutter
[] Zentrifugenschlamm
[] Hemmstoffhaltige Milch

[] sonstige:

4.40

WeiBwasser (Spiil-
milch), Baktofugat, Se-
dimente aus Reini-
gungs- und/oder Ent-
rahmungszentrifugen

Anwendung von Verfahren zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren
gemaB Pos. 4.50/1 fiir dieses Material [Es ist hier das jeweilige Produkt geman
dieser Pos. einzutragen!]:

Fir diese Materialien werden zuldssige Verfahren angewandt:

[] ja, s. Pos. 4.50/1

] nein

100




4.50 Behandlung zur Abto-

tung von MKS-Viren
nach aufgefiihrten Ver-
fahren fir folgende
Lebensmittel, s. hierzu
auch Pos. 4.20

[] Ultrahocherhitzung (UHT) inkl. méglicher vorangegangener
Pasteurisierung

Produkt geméaB Pos. 4.10 bis 4.40 / gilt nicht fiir tierische Neben-
produkte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]:

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

Fortsetzung:

4.50 Behandlung zur Abto6-

tung von MKS-Viren
nach aufgefiihrten Ver-
fahren fir folgende
Lebensmittel, s. hierzu
auch Pos. 4.20

[] einmalige Kurzzeiterhitzung von Milch mit einem pH-Wert unter 7,0

Produkt geméaB Pos. 4.10 bis 4.40 / gilt nicht fiir tierische Neben-
produkte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]

4.51

Behandlung zur Abto6-
tung von MKS-Viren
nach aufgefiihrten Ver-
fahren fiir folgende
Lebensmittel und tieri-

sche Nebenprodukte, s.
hierzu auch Pos. 4.20

[] Sterilisation auf einen Fy-Wert von mindestens 3 inkl. méglicher
vorangegangener Pasteurisierung

Produkt geméaB Pos. 4.10 bis 4.40 / gilt auch fiir tierische Neben-
produkte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]:

[] Ultrahocherhitzung (UHT) kombiniert:

[] mit Absenkung des pH-Werts auf < 6,0 fiir wenigstens
1 Stunde

Produkt geméaB Pos. 4.10 bis 4.40 / gilt auch fiir tierische
Nebenprodukte (TNP) [Es ist hier das jeweilige Produkt einzutragen!]

o
[1]
-
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[] mit einer weiteren Erhitzung auf mindestens 72°C, kombi-
niert mit Austrocknung

Produkt geménB Pos. 4.10 bis 4.40/ gilt auch fiir tierische
Nebenprodukte (TNP) [Es ist hier das jeweilige Produkt einzutragen!]

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

Fortsetzung:

1. Behandlung zur Abté-
tung von MKS-Viren
nach aufgefiihrten Ver-
fahren fir folgende
Lebensmittel und tieri-
sche Nebenprodukte, s.
hierzu auch Pos. 4.20

[ ] zweimalige Kurzzeiterhitzung von Milch
(Pflicht bei Milch mit einem pH-Wert von mindestens 7,0)

Produkt geméaB Pos. 4.10 bis 4.40 / gilt auch fiir tierische Neben-
produkte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]:

[] einmalige Kurzzeiterhitzung kombiniert mit einem anderen physi-
kalischen Verfahren und zwar entweder

[] einer Senkung des pH-Werts auf < 6,0 fir

wenigstens 1 Stunde

Produkt geménB Pos. 4.10 bis 4.40/ gilt auch fiir tierische Ne-
benprodukte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]

oder

[] einer weiteren Erhitzung auf mindestens 72°C, kombiniert mit

Austrocknung

Produkt geménB Pos. 4.10 bis 4.40/ gilt auch fiir tierische Ne-
benprodukte (TNP) [Es sind hier die jeweiligen Produkte einzutragen!]:
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Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

4.60 Zusammenfassende
Bewertung der Pos.

4.00 ,.Produktpalette‘

Lebensmittel:

Die Lebensmittel-Herstellungsverfahren erfiillen die vorgeschriebe-
nen Behandlungsmethoden zur wirksamen Abt6tung von MKS-Viren
gemaB MKS-VO:

[]ja ] nein

Tierischen Nebenprodukte (TNP)

Die vorgeschriebenen Behandlungsverfahren fiir nicht fiir den
menschlichen Verzehr bestimmte Milch und Milcherzeugnisse sowie
Futtermilch und Futtermilcherzeugnisse werden angewandt:

L] ja ] nein

Betriebliche Arbeits- und Verfahrensanweisungen liegen
L] vor. [] nicht vor.

5.00 Abtanken und Lagerunqg der gesammelten Rohmilch in der Molkerei

5.10 Welchen niedrigsten
und welchen hochsten
pH-Wert hat die Sam-
melmilch im MSW?

(Hinweis: Milch mit einem pH-Wert unter 7 braucht z. B. nur 1x kurzzeiterhitzt zu werden,
wahrend Milch mit einem pH-Wert von mindestens 7,0 einer zweimaligen Kurzzeiterhitzung
unterzogen werden muss.)

[] niedrigster pH-Wert:

[] héchster pH-Wert:

5.11 pH-Wert-Ermittlung und
Nachweise

[] durch Beprobung der Sammelmilch
e [] aus jedem Milchsammelwagen

¢ [ nach betrieblichem System
kurze Beschreibung:

¢ [ kontinuierliche Messung im Durchfluss
e [] aus dem Lagertank vor Entleerung

Nachweise:
] Laborbuch
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[] kontinuierliche Aufzeichnungen mittels Schreibgerat
[] Aufbewahrungsfrist der Nachweise ( Jahre)

5.12 Lenkung (CP/CCP) der
Rohmilch nach pH-Wert

[] Anweisung durch Betriebslabor
[] mittels Mess- und Regeltechnik (automatisch)

[] sonstige Lenkung:

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

5.20 Behandlung der ange-
lieferten Rohmilch nach
pH-Wert-Kriterien und
Restriktionszone

Die Rohmilch wird je pH-Wert Beschaffenheit (Befolgung geméan
Grenzwertvorschriften) getrennt voneinander behandelt:

] nein

. [] die gesamte angelieferte Rohmilch wird entspre-
chend den vorgeschriebenen Behandlungshormen zur
wirksamen Abtétung von MKS-Viren mindestens zwei-
malig pasteurisiert bzw. wiarmebehandelt

getrennte Abtankung:

e []ja [] nein

getrennte Kiihlung:

e []ja [] nein
getrennte Lagerung:
e []ja [] nein

getrennte FlieBwege:

e [ija ] nein

Kennzeichnung der Lagertanks etc:
° D ia
e [] nein

betrieblicher Nachweis der strikten Trennung im Rahmen
der Behandlung:

) D ja
e [] nein

[] die Behandlungsvorschriften zur sicheren Abtétung von
MKS-Viren i. V. m. o.a. Pos. 4.40, und 4.50/1 werden eingehal-
ten

Die Rohmilch aus Restriktionszonen wird gegeniiber der Rohmilch
aus Nichtrestriktionszonen:

0O o o oo O

[

[ ] getrennt abgetankt:
e []ja [] nein

[] Gber getrennte FlieBwege geleitet:
e [Jija ] nein

[ ] getrennt gekiihlt:
e [Jija ] nein

[] getrennt gelagert:
e []ja [] nein

[ ] Kennzeichnung der Lagertanks etc:

) Dla
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e [] nein

[] betrieblicher Nachweis der strikten Trennung im Rahmen der
Behandlung inkl. Luftfithrung wie z. B. Tankliiftung:

o [] ja
e [] nein

[] die Behandlungsvorschriften zur sicheren Abtétung von
MKS-Viren i. V. m. o.a. Pos. 4.40 und 4.50/1 werden eingehal-
ten

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

5.30 Tropfmilch im Bereich
der Abtankung

Gibt es eine Arbeitsanweisung fiir den Umgang mit anfallender

Tropfmilch im Rahmen der Abtankung?

L] ja ] nein

Werden wirksame Methoden im Sinne der MKS-Bekdampfung ange-
wandt?

L] ja
[] nein, Begriindung:

5.40 Bewegung des MSW
auf dem Molkereige-
lande und ggf. weiteren
Fahrten

Der Austritt von Rohmilchresten und Tropfmilch wahrend der Fahr-
zeugbewegung ist ausgeschlossen:

] ja
] nein

5.50 Spiilung der Trans-
portbehélter wahrend
der Entleerung

Entsprechender Wasserschlauch ist ausschlieBlich fiir MSW aus
Restriktionszonen zugéanglich:

L] ja

L] nein
(Eine nachteilige Beeinflussung/Kontamination anderer Milch
von anderen Fahrzeugen sowie von Personal/Fahrer ist dadurch

méglich.)

5.60 Hemmstoffhaltige
Rohmilch

Hemmstoffhaltige Milch wird getrennt behandelt:
] ja
e [] im Rahmen der Abtankung

e [] im Rahmen der Lagerung als Rohmilch

. [] im Rahmen der Behandlung zur sicheren Abtétung von
MKS-Viren

o [ ] im Rahmen der Lagerung als verarbeitete Milch (TNP) zur
unschédlichen Beseitigung

[] nein (Eine solche Behandlung ist in keinem Fall zulassig!)
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5.70 Zusammenfassende
Bewertung zur Pos.
5.00 ,,Abtankung und
Lagerung der gesam-
melten Rohmilch in der
Molkerei*

Die Abtankung und Lagerung der gesammelten Rohmilch geniligt
den MKS-BekampfungsmaBnahmen:

] ja
] nein

¢ Begriindung, siehe o.a. Pos.:

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

6.00 Rohmilchproben

6.10 Umgang mit Rohmilch-
proben

Es werden Milchproben geméaB Milch-Giite-Verordnung gezogen:

] ja ] nein

Es werden Tankmilchproben aus MSW gezogen:

L] ja ] nein

Jede gezogene Probe verbleibt in der Molkerei:
] ja [] nein, Benennung des Empfingers:

Alles Probenmaterial wird unschéadlich beseitigt:

] ja ] nein

Verfahrensanweisungen fir den Umgang mit diesem Material im MKS-
Fall liegen vor:
L] ja

e [] diese sind behérdlich abgenommen

] nein

6.20 Zusammenfassende
Bewertung zur Pos.
6.00 ,.Rohmilchproben*

Der Umgang mit Rohmilchproben geniigt den MKS Bekdmpfungs-
maBnahmen:

] ja
] nein

e Begriindung, siehe o.a. Pos.:

7.00 Rohmilchbehandlung, Milchverarbeitung, Fertigmilchlagerung in der Molkerei und

Personal

7.10 Beschaftigte
der Molkerei

Unter den Molkereibeschiftigten befinden sich Klauentierhalter:

[] ja, Anzahl der Personen:
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] nein
MaBnahmen/Regelungen der Molkerei hinsichtlich dieser Personen
liegen vor:

[] ja, behordlich abgenommen

] nein

Liegen Arbeits- bzw. Verfahrensanweisungen fiir den MKS-Fall vor?:
[] ja, behordlich abgenommen

] nein

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

7.20 Forderung der Roh-
milch vom MSW zum
Rohmilchlagertank

Wird Rohmilch im Ablauf dieses FlieBweges gesiebt und/oder
gefiltert?

] nein
] ja

e Wo verbleiben die Riickstinde?

Die Beseitigung der Riickstande geniigt den MKS-
BekampfungsmaBnahmen:

[l ja

] nein

Sind im Ablauf dieser Rohrleitung fiir die Rohmilchférderung
Leckageventile installiert?
L] nein

[]ja

Wo verbleibt die Leckage (Rohmilch, WeiBwasser)?

Der Verbleib geniigt den MKS-BekdampfungsmaBnahmen:
[]ja
] nein

7.30 Rohmilchlagerung

Standort der Tanks fiir die Rohmilchlagerung incl. Hemmstoffmilch:
[] im Gebaude der Molkerei, Anzahl der Tanks:

[] auBerhalb der Gebaude auf dem Molkereigeldande, Anzahl:

¢ Die jeweilige Tankbelliftung befindet sich im AuBenbereich:

] ja:

o Anzahl der betreffenden Tanks fiir Rohmilch aus
Restriktionsgebieten:

o Die Tankliftung ist gegen das Austreten von Aero-
sole geschiitzt:

[ ja, Benennung der Schutzvorrichtung/System:

] nein

[] nein, sie ist in einen Betriebsraum gefiihrt:
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o Anzahl der Tanks fiir Rohmilch aus Restriktions-
gebieten:

o weitere besondere MaBnahmen der Tankliiftung:

Einbeziehunqg der Tankliftungsvorrichtungen in R+D-MaBnahmen:
L] ja [] nein

Die Rohmilchlagerung geniigt den MKS BekdampfungsmaBnahmen:

[] ja [] nein, siehe Ergebnisse dieser Pos.

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

7.40 Rohmilchverarbeitung /
Behandlung bis ein-
schlieBlich Anlagen zur
Durchfithrung von Ver-
fahren zur wirksamen
Abtétung von MKS-
Viren

Wird Rohmilch im Ablauf des FlieBweges vom Rohmilchtank bis ein-
schlieBlich Warmebehandlung gesiebt und/oder gefiltert?

] nein
] ja

e Wo verbleiben die Riickstinde?

¢ Die Beseitigung der Riickstdnde geniigt den MKS-
BekampfungsmaBnahmen:

] ja
] nein

Sind im Ablauf dieser Rohrleitung fiir die Rohmilchférderung
Leckageventile installiert?

] nein
] ja

e Wo verbleibt die Leckage (Rohmilch, WeiBwasser)?

e Der Verbleib geniigt den MKS-BekampfungsmaBnahmen:
[]ja
] nein

Werden Rohmilch bzw. Milch oder Milcherzeugnisse vor der abschlie-
Benden Behandlung zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren zentrifu-

giert:
] ja

-] mittels Milchreinigungszentrifuge

-[] mittels Milchentrahmungszentrifuge
-[] mittels Entkeimungszentrifuge

] nein

Wo verbleibt das jeweilige diskontinuierliche Zentrifugat?
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e Der Verbleib geniigt den MKS-BekdampfungsmaBnahmen:
L] ja
] nein

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

Fortsetzung:
Pos. 7.40 Rohmilchverarbei-

tung / Behandlung bis
einschlieBlich Anlagen
zur Durchfiihrung von
Verfahren zur wirksa-
men Abtétung von
MKS-Viren

Werden Milch oder Milcherzeugnisse vor der abschlieBenden Behand-
lung zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren ultrafiltriert:

[]ja

® welche Erzeugnisse?

] nein

Das Permeat (Ultrafiltrat) wird der abschlieBenden Behandlung zur
wirksamen Abtotung von MKS-Viren zugefiihrt:

] ja
] nein

Wo verbleibt das jeweilige Retentat (Konzentrat)?

Folgende Anlagen zur Durchfiihrung von Verfahren zur wirksamen
Abtotung von MKS-Viren sind vorhanden:

[] Sterilisator (Autoklav) Anzahl:
[ ] UHT-Anlage Anzahl:

[] Kurzzeiterhitzungsanlage Anzahl:

[] Hocherhitzungsanlage Anzahl: _ (falls zulassig!!!!)
[ ] Trocknungsanlage Anzahl:
e davon: [ ] Spriihtrocknung Anzahl:
[ ] Walzentrocknung Anzahl:
[] Gefriertrocknung Anzahl:

Die o.a. zur Verfligung stehenden Anlagen zur Durchfiihrung von Ver-
fahren zur wirksamen Abt6tung von MKS-Viren:

[] sind behordlich erfolgreich abgenommen

[] sind nicht abgenommen
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Die unter Pos. 4.50/1 ausgewiesenen produktbezogenen vorzuneh-
menden Behandlungsverfahren i. V. m. den betrieblich herzustellen-
den Produkte:

[] kénnen erfolgreich durchgefiihrt werden

[ ] sind nicht volistandig durchfiihrbar
e Begriindung:

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

Fortsetzung:
Pos. 7.40 Rohmilchverarbei-

tung / Behandlung bis
einschlieBlich Anlagen
zur Durchfithrung von
Verfahren zur wirksa-
men Abtbétung von
MKS-Viren

Die HACCP-Grundsatze sind wirksam auf jedes Verfahren zur wirksa-
men Abtotung von MKS-Viren umgesetzt:

L] ja:

[ ja, aber nicht bei allen Behandlungsverfahren:

Das jeweilige HACCP-System ist amtlich verifiziert:
L] ja:

Datum der jeweiligen Verifizierung:

Fundstelle:

] nein

Aufzeichnungen uber die Durchfiihrung der Behandlungsverfahren
zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren hach HACCP-Grundséatzen:

Nachweis liber die vorgeschriebene Einhaltung von Grenzwerten
(Temperatur, Zeit, Volumenstrom, Druck, pH-Wert etc. inkl. Korrek-
turmaBnahme bei Nichteinhaltung der Norm):

[] automatisch fortlaufend (Schreibgerat, Rechner etc.)

[ ] Laborbuch / Befund

[] handschriftliche Aufzeichnungen

[] mit Produktangabe

[] Aufzeichnung enthilt auch den R+D-Nachweis:
[1lja [ nein

[] Aufbewahrungsfrist

Wo verbleibt die unzureichend erhitzte Milch bzw. der unzureichend
erhitzte Rahm bei Anlagen mit sogenannter Abschaltvorrichtung nach
Anlagenstopp/Abschaltung?

Diese anfallenden Mengen werden zugefiihrt:

[ ] ausschlieBlich der im Betrieb befindlichen Rohmilch aus
MKS-Restriktionszonen zur Verarbeitung
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[] ein Kontakt bzw. eine Vermischung mit ibrigen Milchen bzw.
Erzeugnissen ist ausgeschlossen

[] unzuldssige Zufiihrung, weil:

e Besondere Arbeits- bzw. Verfahrensanweisungen fiir diese
Prozesse liegen vor:

L] ja ] nein

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

Fortsetzung:
Pos. 7.40 Rohmilchverarbei-

tung / Behandlung bis
einschlieBlich Anlagen
zur Durchfiihrung von
Verfahren zur wirksa-
men Abtétung von
MKS-Viren

Lagerung von Milch, Milcherzeugnissen, WeiBwasser, tierischen Ne-
benprodukten, die noch keiner vollstandigen Behandlung zur siche-

ren Abtétung von MKS-Viren unterzogen worden sind [Dieses trifft z. B.
insbesondere im Falle einer zweimaligen Kurzzeiterhitzung auch zu und muss entsprechend

befolgt werden!|:

e Tanks sind:

[] gesondert gekennzeichnet:

[] nicht gekennzeichnet

e Eine Vermischung oder ein Kontakt mit Rohmilch:
[] ist anlagentechnisch ausgeschlossen
[ ist nicht auszuschlieBen

e Eine Vermischung oder ein Kontakt mit ,,Fertigmilch“ bzw. ferti-
gen Erzeugnissen

[] ist anlagentechnisch ausgeschlossen
[] ist nicht auszuschlieBen

e Samtliche Produkt beriihrende Oberflachen der Anlagen zur wei-
teren Verarbeitung:

[] sind vor jeder Benutzung gereinigt und desinfiziert

[] sind nicht vor Benutzung gereinigt und desinfiziert

7.50 Verarbeitung hemm-
stoffhaltiger Milch

Eine Vermischung oder ein Kontakt mit Rohmilch:

[] ist anlagentechnisch ausgeschlossen

[] ist nicht auszuschlieBen

Eine Vermischung oder ein Kontakt mit ..Fertigmilch* bzw. fertigen
Erzeugnissen:

[] ist anlagentechnisch ausgeschlossen

[] ist nicht auszuschlieBen

Samtliche Produkt berithrende Oberflachen der Anlagen zur weiteren
Verarbeitung:
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[] sind vor jeder Benutzung gereinigt und desinfiziert

[] sind nicht vor Benutzung gereinigt und desinfiziert

7.60 Betriebsbereich der
»Rohmilchbehandlung“

Ist der Rohmilchbereich gegeniiber dem librigen Betriebsbereich
mittels Hygieneschleusen abgesichert?

] ja
] nein

Kontrollobjekt / Frage:

Bemerkungen:

7.70 Behandlung des Ab-
wassers

Samtliche Abwéasser werden Uber einen betrieblichen Neutralisati-
onstank geleitet:

L] nein
L] ja
Das Verfahren erméglicht vor Neutralisierung eine pH-Wert
Erhé6hung oder Senkung zur Abtétung von MKS-Viren:
[] ja, auf pH-Wert

] nein

7.80 Riickverfolgbarkeit

Die Riickverfolgbarkeit speziell fiir Milch aus Restriktionszonen ist
gewabhrleistet:

[ ja
betriebliche Verfahrensanweisungen liegen vor:
[l ja
[] nein
Betriebssysteme sind eingerichtet:
[] ja
[] nein
L] nein

7.90 Zusammenfassende
Bewertung zur Pos.
7.00 ,,Rohmilchverar-
beitunq / Behandlung
bis einschlieBlich Ver-
fahrensanlagen zur
wirksamen Abtétung
von MKS-Viren“

Der Ablauf der Rohmilchverarbeitung / Behandlung bis einschlieBlich
Anlagen zur Durchfithrung der Behandlung zur wirksamen Abtétung
von MKS-Viren geniigt den MKS BekdampfungsmaBnahmen:

] ja
] nein

e Begriindung, siehe o.a. Pos.:
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8.00 Zusaétzliche Check-Ergebnisse

Kontrollobjekt:

Bemerkungen:

9.00 Zusammenfassung / Ubersicht

Ord.

Nr.

1.00

»Pléne der Molkerei fiir den MKS-Fall”:

[] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord.

Nr.

2.00

»Milcherfassung“:

[] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord.

Nr.

3.00

»Reinigung und Desinfektion der Milchsammelwagen®:

[] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord.

Nr.

4.00

»Produktpalette der Molkerei i. V. m. angewandten Behandlungs-
verfahren je Produkt®:

[] keine Abweichungen
[] geringfiigige Abweichungen
[] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord.

Nr.

5.00

»Abtanken und Lagerung der gesammelten Rohmilch in der Molkerei*
[] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord.

Nr.

6.00

»Rohmilchproben®:

[] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

Ord.

Nr.

7.00

»-Rohmilchbehandlung, Milchverarbeitung, Fertigmilchlagerung in der
Molkerei und Personal“:

[] keine Abweichungen
[] geringfiigige Abweichungen
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[ ] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt

»Zusétzliche Checkergebnisse*:

Ord. Nr. 8.00 [] keine Abweichungen

[] geringfiigige Abweichungen

[ ] bedeutende Abweichungen / Anforderungen sind nicht erfiillt
(Ort, Datum) (Unterschrift)
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Anlage 08

Bekampfung der MKS

Beschreibung und Anwendungshinweise

zur Checkliste ,,Erfassung von Rohmilch aus MKS-Restriktionszonen sowie deren
weitere Behandlung und Verarbeitung in einer Molkerei*

Diese Checkliste enthalt alle Prifkriterien, die sich aus der allgemeinen Behandlung von Roh-
milch und deren Verarbeitung zu bestimmten Erzeugnissen ergeben. Rechtliche Bestimmungen /
Vorgaben zur MKS-Bek@mpfung sind inhaltlich berlcksichtigt. Im Ablauf des Checks wird jeder
Verbleib bzw. jede Verwendung von entsprechender Rohmilch wie auch sonstige Risiken, die sich
aus BehandlungsmaBnahmen ergeben kénnen, hinterfragt. Es soll offengelegt werden, in wel-
chem Umfang und in welchem Zustand jede Milch aus Restriktionszonen wo verbleibt. Ferner
wird die Produktpalette des Betriebes ermittelt. Neben Lebensmitteln sind insbesondere sowohl
Futtermittelausgangserzeugnisse als auch Ubrige tierische Nebenprodukte und daraus hergestell-
te Erzeugnisse von groBer Bedeutung. Séamtliche Produkte missen namlich lickenlos den ent-
sprechenden vorgeschriebenen Behandlungsverfahren zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren
zugeordnet werden kénnen. In dieser Checkliste ist jedes Prifobjekt mit einer Ordnungsnummer
versehen und einem Ordnungsabschnitt zugeordnet. Dieses System gewahrleistet Transparenz,
Vollstandigkeit und die Mdglichkeit fur Teil- bzw. Abschnittskontrollen. Unter der Spalte ,Bemer-
kungen® sind bereits mdgliche ,Ist-Zustande“ zu bestimmten Prif- bzw. Kontrollobjekten sowie
entsprechende einzuhaltende Vorgaben wegen rechtlicher Bestimmungen eingetragen. Das
Checkergebnis kann somit ohne umfangreiche handschriftliche Vermerke der entsprechenden
vorhandenen Eintragung mittels Ankreuzen eines Kastchens zugeordnet werden.

Die vorliegende Checkliste ist in folgende Abschnitte unterteilt:
¢ Plane der Molkerei fir den MKS-Fall (Pos. 1.00)

Liegen keine Pléane der Molkerei vor, gestaltet sich ein Check im vorliegenden Umfang in
der Durchfihrung als schwierig. Auch ohne fachliche Unterstltzung seitens der Molkerei
ist ein solcher Check schwer mdglich.

¢ Rohmilcherfassung (Pos. 2.00)

Hier werden Fragen zur Durchfihrung und zum Fahrer und zum Milchsammelwagen
beantwortet. Ein Check hinsichtlich der Beschaffenheit eines Milchsammelwagens wird
hier nicht durchgefiihrt. Wegen des Umfanges sowie der Vielzahl der méglichen Fahr-
zeuge i. V. m. der Anzahl von beauftragten Speditionen wird ausschlieBlich eine separa-
te Checkliste fur zweckmaBig gehalten.

¢ Reinigung und Desinfektion der Milchsammelwagen (Pos. 3.00)

In diesem Abschnitt soll geklart werden, wo die Fahrzeuge gereinigt werden sollen. Nicht
unbedeutend sind der Verbleib und die Behandlung von Spilmilch bzw. rohmilchhalti-
gem Vorspulwasser und Siebriickstanden, welche MKS-Viren enthalten kénnen.

J Produktpalette der Molkerei i. V. m. vorgeschriebenen anzuwendenden Behandlungs-
verfahren (Pos. 4.00)

Hier wird dokumentiert, welche Erzeugnisse in diesem Betrieb aus dieser Rohmilch her-
gestellt werden sollen. Auch Futtermittel, hemmstoffhaltige Milch, Zentrifugenschlamm,
Spulmilch, Sedimente aus Entkeimungszentrifugen und sonstigen Zentrifugen etc. wer-
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den in diesem Abschnitt erfasst. Wichtig sind hier die Kriterien der Molkeerzeugung,
wenn die Molke zur Verfitterung an Klauentiere abgegeben werden soll. Nach Ermitt-
lung der Produktpalette werden daraus luckenlos die einzelnen Produkte bzw. Produkt-
gruppen bestimmten vorgeschriebenen Behandlungsverfahren zugeordnet. Hieraus
ergibt sich seine vollstandige Ubersicht (iber das, was hergestellt und wie verarbeitet
bzw. unschadlich beseitigt wird.

Abtanken und Lagerung der gesammelten Rohmilch in der Molkerei (Pos. 5.00)

Das anzuwendende Behandlungsverfahren zur wirksamen Abtétung von MKS-Viren
wird in bestimmten Féllen auch vom pH-Wert der angelieferten Rohmilch bestimmt. Eine
strikte Trennung nach pH-Wert muss deshalb gegeben sein. Wie geht der Betrieb in sol-
chen Fallen damit um? Hinsichtlich der Trennung qilt fir hemmstoffhaltige Milch das
Gleiche. All diese wird hier erfasst.

Rohmilchproben (Pos. 6.00)

Hier wird der Umfang der Probeentnahme und Verbleib des Untersuchungsmaterials
hinterfragt.

Rohmilchbehandlung, Milchverarbeitung zu den vorgesehenen Erzeugnissen, Zwischen-
und Endproduktlagerung in der Molkerei (Pos. 7.00)

In diesem Abschnitt werden Informationen bezlglich der Rohmilchférderung zu den ein-
zelnen Stationen, der Rohmilchlagerung, der Rohmilchverarbeitung, des Umgangs mit
Nebenerzeugnissen wie Filterrliickstdnden und Leckagemilch, Zentrifugaten und Reten-
taten sowie einer méglichen Milchvermischung, der Behandlung von Abwasser, eines
Systems zur Aufzeichnung von Nachweisen und des Vorhandenseins eines Ruckver-
folgbarkeitssystems erfasst. Fir eine korrekte Bewertung dieser Informationen sind die
festgestellten betrieblichen Ablaufe der Rohmilchbe- und -verarbeitung aus den Positio-
nen 4.00 und 5.00 mitentscheidend.

Zusatzliche Checkergebnisse (Pos. 8.00)

Nicht in der Checkliste berlcksichtigte Kontrollobjekte und zugehérige Check-
ergebnisse kénnen in diesem Abschnitt handschriftlich vermerkt werden.

Zusammenfassung / Ubersicht der Checkergebnisse (Pos. 9.00)

Auf Grund der sehr umfangreichen Checkliste ist abschlieBend eine Ergebnistibersicht
bzw. Zusammenfassung vorgesehen. In dieser Ubersicht sind abschnittsweise folgende
Ergebnisbewertungen vorgesehen:

o Keine Abweichung, d.h. die Anforderungen sind in vollem Umfange erflillt.

o Geringfugige Abweichung, d.h., es ist keine bzw. noch keine nachteilige Beeinflus-
sung der Produktsicherheit gegeben. Es missen jedoch in angemessener Frist
MaBnahmen ergriffen werden, diese Abweichung zu beseitigen.

o Bedeutende Abweichung, d.h., die Herbeiflhrung eines Gefahrdungsrisikos ist
wahrscheinlich oder es liegt ein Risiko vor. Die Anforderungen sind deshalb nicht
erfallt.

Hannover, im November 2011

Scheele
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Anhang lil.
- Handouts

Anlage 09
Anlage 10
Anlage 11

Anlage 12
Anlage 13

Anlage 14

Anlage 15
Anlage 16

Verlaufschema der Giille

Handout zu Reinigungs- und Desinfektionsmitteln
Empfehlungen zur Ausstattung von Tankfahrzeugen mit
Luftfiltern

Merkblatt zur Beseitigung von Milch bei einem MKS-Ausbruch
Handout: Informationen fir Milchviehhalter in MKS-
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Anlage 09

Verlaufschema von Gille/Dungverwertung von empfanglichen gesunden Tie-

ren aus Betrieben der Restriktionszone im MKS — Krisenfall

als Ausnahme des Verbringungsverbots nach §10 Abs. 7 der MKS-VO

Gulle-/Dung empfanglicher
Tiere im Sperrbezirk (ana-
log im Beobachtungsge-
biet)

Lagerung der Glle/Dung in
betriebseigenen Behéltern,

fur 8 Wochen kein Zufluss
neuer Gllle nach Schweine-
haltungshygiene-VO

Ist die Ausbringung der
Glle/ Dung im Sperrbe-

Ausbringung auf ldw. Nutzfla-
chen innerhalb des Sperrbe-

I

Verbringung in eine Bio-
gasanlage oder Kompostie-
rungsanlage nach §12 bzw.

vorgeschalteter Pasteuri-

zirk/Beobachtungsgebiet JA zirks/Beobachtungsgebietes
maoglich? und
. unmittelbare Einbringung in
DingeVO beachten den Boden* nach Genehmi-
gung durch die zustandige
Behorde;
NEIN Desinfektion der Giille/Diina
Technische Behandlung
der Gulle/Dung
\ 4
Drucksterilisierung oder
Pasteurisierung
§16 der TierNebV (mit
sierung)
) > Y

A 4

Verbringung in eine Bio-
gasanlage

A 4

Ausbringung auf ldw. Nutz-
flachen auBerhalb des

A

Sperrgebiets,

Vorschriften der guten JA
fachlichen Praxis beachten

Ausbringung des Substra-
tes auBerhalb des Sperr-
gebiets mdglich?

DiingeVQ beachten

NEIN

\ 4

\ 4

Zwischenlagerung des
Substrates in einer zuge-
lassenen Lagerstatte

* unmittelbare Einbringung in den Boden oder bodennahe Ausbringung und soforti-

ges Unterpfligen (nach MKS-VO, §10, Abs. 7, Satz 1, Nr. 2)

Einschrankungen nach Dlinge-VO sind zu beachten.
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Einschrankungen in der DiingeVO

max. 170 kg N/ha im Durchschnitt des Betriebes
max. 80 kg N/ha im Herbst bei max. 40 kg N aus NH4/ha
zur Erflllung der Einarbeitung in den Boden nur folgende Zeitraume moglich:

o auf Grinland keine Einarbeitung mdglich, auBer durch Schlitzinjektoren

o Frahjahr vom 01.02. bis ca. Mitte April oder Mitte Mai vor der Aussaat
von Sommerrungen (Mais, Zuckerriben oder Kartoffeln)

o Herbst nach der Getreideernte ab friihestens Mitte Juli bis zur Aussaat
von Winterfriichten Ende August (Winterraps) bis Ende Oktober (Win-
tergetreide)

Schlechte Méglichkeiten der Gilleausbringung von Mitte Mai bis Mitte Juli in der
Hauptvegetationszeit.
Keine Glleausbringung von 01.11. bis 31.01. méglich

Gullebanken oder Vermittler lagern meistens keine Gille, sondern vermitteln nur
zwischen Abgeber und Aufnehmer.

Biogasanlagen die ausschlieBlich auf Nachwachsende Rohstoffe ausgelegt sind, ver-
fligen meistens Uber keine Stufe der Hygienisierung oder Pasteurisierung. Die La-
gerkapazitat von Garresten ist mit 6 Monaten meistens begrenzt.
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Anlage 10

Desinfektionsmittel zur Anwendung auf landwirtschaftlichen Be-
trieben und Milchsammelwagen zur Inaktivierung des MKS-Virus

Das gewahlte Desinfektionsmittel muss folgende Kriterien erflllen:

viruzid wirksam gegentber unbehullten RNA-Viren
hohe Hitze- und Kaltestabilitat
kurze Einwirkzeit

geringe Korrosivitat (DLG-Testung)
DVG-gelistet:

http://www.desinfektion-dvg.de/index.php?id=1789
(fur Tierhaltungen, Stand: April 2015)

http://www.desinfektion-dvg.de/index.php?id=1801
(fir den Lebensmittelbereich, Stand: Juli 2015)

In der Desinfektionsrichtlinie des BMELV werden fiir die laufende Desinfektion fol-
gende Wirkstoffe in folgender Anwendungskonzentration zur Inaktivierung des MKS-
Virus aufgefuhrt (Stand: 03/2007; aktualisiert 11/2009):

Peressigsaure (0,4%)
Ameisensaure (4%)
Zitronensaure (2%)
Natronlauge (2%)

Handelspraparate der Spalte 7a der DVG-Liste bei Verdopplung der Ge-
brauchskonzentration

Nicht wirksame Desinfektionsmittel sind (OIE 2010):

® |odophore
¢ Quarternare Ammoniumverbindungen
e Hypochlorit- und Phenolverbindungen

Grundsatzlich kénnen fur die Desinfektion Grundchemikalien oder Handelspraparate
eingesetzt werden. Bei der Anwendung von Grundchemikalien besteht jedoch keine
Produkthaftung seitens der Hersteller hinsichtlich Korrosion, Umweltschutz u. a.!

Durch weisungsbefugte Stellen oder Personen kénnen auch die Grundchemikalien
zur Desinfektion empfohlen oder angewiesen werden, in diesem Fall erfolgt die Pro-
dukthaftung durch die anweisende Stelle oder Person (Roth 2005).
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Die Handelspraparate missen nach den Richtlinien der Deutschen Veterindrmedizi-
nischen Gesellschaft (DVG) gepruft und gelistet sein. Die DVG-Liste gibt als Liste fir
Flachendesinfektionsmittel keine geeigneten Empfehlungen fir den Einsatz von Des-
infektionsmitteln zur Fahrzeugdesinfektion! Auch die DLG hat bisher nicht den Ein-
satz von Desinfektionsmitteln bei Fahrzeugen getestet. Daher sind die Angaben und
Empfehlungen der Hersteller, wenn diese Mittel zur Fahrzeugdesinfektion anbieten,
zu beachten! Nur bei sachgerechter Anwendung der Desinfektionsmittel haften die
Hersteller fur Korrosionsschéaden.

Empfehlung des LAVES zur manuellen Desinfektion von Milchsammelwagen,
die in MKS-Restriktionszonen eingesetzt werden:

¢ Nach der MKS-VO und der Desinfektionsrichtlinie des BMELV (Kap. 3.2.5.)
mussen mindestens die Rader, Radkasten und die Unterseite von Fahrzeugen
in die Desinfektion einbezogen werden.

¢ Eine Applikation als Schaum wird empfohlen. Damit ist besser sichtbar, wel-
che Fahrzeugteile desinfiziert wurden und eine langere Einwirkzeit, durch ein
verzbgertes AbflieBen, ist gewéhrleistet

e Prom’ Flache sind mindestens 0,4 | Gebrauchsldsung anzuwenden (DVG)

Literatur:

E. Roth (2005): Der Einsatz von Desinfektionsmitteln unter Beriicksichtigung von
rechtlichen Vorgaben. Amtstierarztlicher Dienst und Lebensmittelkontrolle 12. Jahr-
gang — 3 /2005

Richtlinie des Bundesministeriums far Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucher-

schutz Uber Mittel und Verfahren far die Durchfihrung der Desinfektion bei anzeige-
pflichtigen Tierseuchen. (323-35130/0001, Stand Februar 2007; aktualisiert 11/2009)
Richtlinien far die Prifung chemischer Desinfektionsmittel der DVG (4. Uberarbeitete

Auflage, 2007) Desinfektionsmittellisten:

http://www.desinfektion-dvg.de/index.php?id=1789
(fur Tierhaltungen, Stand: April 2015)

http://www.desinfektion-dvg.de/index.php?id=1801
(fir den Lebensmittelbereich, Stand: Juli 2015)
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Anlage 11

Empfehlungen zur Abluftfiltration bei Milchsammelwagen die in

MKS-Restriktionszonen eingesetzt werden

Nach der MKS-VO kann das Verbringen von Rohmilch, die im Sperrbezirk und Be-
obachtungsgebiet gewonnen worden ist, in auBerhalb des Sperrbezirks und Be-
obachtungsgebietes gelegene Verarbeitungsbetriebe von der zustandigen Behdrde

genehmigt werden.

Voraussetzung daftr ist u. a. nach § 10 Abs. 4 Nr. 1 Buchstabe c) der MKS-VO:
,<der Transport in flissigkeitsdichten Behaltnissen, die mit Vorrichtungen ausge-
stattet sind, die eine Aerosolbildung beim Einfillen und Entladen der Milch

verhindern®

e Der Begriff Aerosol ist definiert als Verteilung von festen oder flissigen Teil-
chen in Gasen. Es handelt sich um dynamische Systeme, die stdndigen Ande-

rungen, z. B. durch die Koagulation von Trépfchen, unterliegen.

Es wird allgemein angenommen, dass insbesondere beim Beladen eines Milch-
sammelwagens Milchaerosole entstehen kénnen. Das Ausmaf der Milchaerosolbil-
dung und die PartikelgréBen sind in zwei Studien untersucht worden. Dabei zeigte
sich eine relevante Anzahl an freigesetzten Aerosolen. (Risicobeoordeling mond-en-
klauwzeer transmissie via aerosolen afkomstig uit rijdende melkontvangst, 2016, de
Vos), (Emissionen von Trépfchenaerosolen beim Beflillen eines Milchsammelwagen,
3.9.2015, Landesvereinigung der Milchwirtschaft NRW).

e Die Aerosolbildung beim Entladen der Milchsammelwagen ist von geringer
Bedeutung, da Luft wahrend des Abtankens in den Tank hineingezogen wird.
(Strachnan und Mc Gregor 1995).

e Die GrdBe einzelner MKS-Viruspartikel betragt 20-30 nm. Die Viren liegen je-
doch nicht frei in der Luft vor, sondern sind in Milchaerosolen an Flissigkeit-

stropfchen gebunden.
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e Esist bekannt, dass die Aerosole, die von MKS infizierten Schweinen abge-
geben werden und aerogene Infektionen verursachen kénnen Gberwiegend
einen Durchmesser zwischen 3 und 6 ym aufweisen (Gloster und Alexander-
sen 2004).

Aufgrund der derzeitigen Ergebnisse der Studien wird die Verwendung von Filterein-
richtungen im MKS-Fall zur Vermeidung einer Aerosolverbreitung als notwendig an-
gesehen.

Mit der Unsicherheit bezlglich des Umfangs der Aerosolbildung beim Be- und Entla-
den von Milchsammelwagen sowie hinsichtlich der PartikelgréBen der Milchaerosole
bei verschiedenen Fahrzeugtypen mit unterschiedlichen Entliftungsvorrichtungen

und Pumpsystemen, kdnnen lediglich vorlaufige Empfehlungen gegeben werden.

Tiefenfiltration ———mm8 —0— |

Membranfiltration

Abb. 1

Abb. 1: Membran- und Tiefenfiltration

(Kénneke 2008: Arbeitstagung der Technischen Sachverstandigen, Beratungsinge-
nieure und Architekten fir das Molkereiweisen, Mlnster, 24. April 2008)

Zur Filtration der Abluft kbnnen grundsatzlich zwei verschiedene Filterarten
eingesetzt werden: Membranfilter oder Tiefenfilter.

Membranfilter weisen eine definierte PorengréBe auf (z. B. 0,2, 0,5 oder 1 um). Es

wurde nachgewiesen, dass aufgrund verschiedener Mechanismen die Filterleistung
der Membranfilter bei der Filtration von Luft bis zu 20fach erhéht ist.

Alternativ kdnnen kostengunstigere Tiefenfilter zur Filtration von Aerosolen in der

Abluft eingesetzt werden. Bei der Tiefenfiltration werden die Partikel hauptsachlich im
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Inneren eines Filtermediums mechanisch und adsorptiv zurlickgehalten. Die Fasern
der Materialien sind dreidimensional und zufallig angeordnet, sie bilden Poren unter-
schiedlicher GréBen. Die Retention der Partikel wird von folgenden Faktoren beein-
flusst: Durchmesser der Fasern, Dichte der Fasern und Filterdicke. Folgende Filter-
mechanismen wirken zusatzlich bei der Zurlickhaltung von Partikeln bei der Tiefen-
filtration: der Sieve-Effekt, die Impaktion, die Interzeption, die Diffusion und die elekt-
rostatische Retention. Die Abscheiderate der Tiefenfilter kann bis zu 0,01 pym betra-
gen, dabei wird die Abscheideleistung der Tiefenfilter von den Herstellern stets als <
100% (i. d. R. aber 99,9%) angegeben, da keine bestimmte PorengrdBe wie bei
Membranfiltern gewahrleistet werden kann.

Bei beiden Filterarten muss in Abhangigkeit von der TankgréBe eines Milchsammel-
wagens eine ausreichende Durchflussrate gewahrleistet sein, die zu jeder Zeit eine

ausreichende Be- und Entliftung des Tanks ermdglicht.

= | uftstrom === Sammlung von Kondensat

Abb. 2: Durchflussrichtung bei Membran- und Tiefenfiltern
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Empfehlungen des LAVES zum Einsatz von Abluftfiltern bei Milchsammelwa-

gen, die in MKS-Restriktionszonen eingesetzt werden:

Es kénnen Membran- oder kostengunstigere Tiefenfilter mit guter Durchsatz-
leistung verwendet werden, um die in der MKS-VO geforderte ,Aerosolbil-
dung®, die beim Beladen von Milchsammelwagen auftreten kann, zu unterbin-

den.

Die Abscheiderate der Filter sollte so gering wie mdglich sein. Gleichzeitig

muss eine ausreichend hohe Durchflussrate zur Be- und Entliftung der vaku-

umempfindlichen Tanks gewahrleistet sein.

FOr Dimensionierung der Filter sind die Ergebnisse der Studie ,Emissionen
von Tropfchenaerosolen beim Beflllen eines Milchsammelwagen, 3.9.2015,
Landesvereinigung der Milchwirtschaft NRW* zu bertcksichtigen. Die meisten
freigesetzten Aerosole beim Beflillen des MSW besitzen eine GréBe zwischen
0,5 und 1,0 ym. Der einzusetzende Filter muss diese Partikel zurlickhalten.

Die Empfehlungen der Defra (Department for Environment, Food and Rural
Affairs)(2001), GB sollten eingehalten werden: minimales Partikelriickhalte-
vermogen der Filter 99,95% bei einer PartikelgréBe von 0,5 um, ermittelt mit

einem Sodium Flame Test.

Die Filter sollten aus einem hydrophoben Material bestehen, z. B. Polypropy-

len (PP) oder Polytetrafluoroethane (PTFE) und eine hohe mechanische Sta-

bilitat aufweisen.

Die Filter sollten sich in Kunststoffkapseln befinden, womit ein einfaches

Handling gewahrleistet und ein manuelles Einbringen in Edelstahlkapseln

nicht erforderlich ist.

Die Filter sollten temperaturunempfindlich sein und sterilisiert werden kénnen.

Literatur:
J. Gloster und S. Alexandersen (2004):
New Directions: Airborne Transmission of Foot-and-Mouth Disease Virus.
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Atmospheric Environment. Vol. 38, Issue 3

N. J. C. Strachnan und B. Mc Gregor (1995):
Evaluation of filters on Scottish milk tankers to prevent the spread of foot and mouth disease.
Journal of the Society of Dairy Technology. Vol. 48, No. 3

Risicobeoordeling mond-en-klauwzeer transmissie via aerosolen afkomstig uit rijdende
melkontvangst, Department of Bacteriology and Epidemiology
Central Veterinary Institute, part of Wageningen UR, 2016, de Vos

Emissionen von Trépfchenaerosolen beim Beflllen eines Milchsammelwagen, 3.9.2015,
Landesvereinigung der Milchwirtschaft NRW
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Anlage 12

MERKBLATT zur BESEITIGUNG von MILCH bei einem MKS-AUSBRUCH

Unschédliche Beseitigung von Rohmilch aus MKS-Ausbruchsbetrieben

Die Milch aus den Seuchenbetrieben ist unschadlich zu beseitigen > Verantwortlichkeit
hierfar liegt beim Landwirt als Milcherzeuger!

Die Milch oder ein Gemisch aus Milch und Giille muss desinfiziert werden, mit z. B.: Kalk-
milch. Die Entsorgung der Milch in einigen VTN-Betrieben ist nach Genehmigung des lokalen
Krisenzentrums méglich.

Die desinfizierte Milch oder das desinfizierte Gemisch aus Milch und Giille kann ausgebracht
und sofort untergepfligt werden.

Beseitiqung von Rohmilch aus Betrieben der Restriktionszone

In den Restriktionsgebieten ist die Milchabholung zunachst verboten. Sie kann erst auf An-
trag einer Molkerei durch die zustandige Behdrde wieder genehmigt werden.

- Zunéachst kann bei fehlender Lagermdglichkeit die Milch in die Giille eingeleitet werden.
Bei Lagerengpéassen kann die Milch oder das Gemisch aus Milch und Giille

- ausgebracht* werden,

- in eine Biogasanlage mit vor geschalteter Pasteurisierung! oder

- in eine Kompostierungsanlage mit unumgehbarem geschlossenem Kompostierreak-
tor! gebracht werden.

* Desinfizierte Milch bzw. desinfiziertes Gemisch aus Milch und Glle unterliegt keinen weite-
ren Restriktionen, ansonsten ist das zusténdige Veterindramt bzgl. weiterer Bedingungen

zum Ausbringen zu befragen.

Desinfektion:

1. Einleitung der Rohmilch in die Gille und Desinfektion des Gemisches (vor und bis 6
Std. nach Desinfektion griindliche Durchmischung beachten!) oder Selbstentseu-
chung durch Langzeitlagerung (3 Mo. im Sommer/ 6 Mo. im Winter)

2. Direkte Desinfektion der Milch

Desinfektionsmittel:
- 40%ige Kalkmilch, 40-60 I/m3, 40 kg Ca(OH)? in 100 | Wasser aufldsen oder Fertigproduk-
te der Kalkwerke, griindliches Ruhren mit geeigneten Rihrwerken notwendig, Desinfekti-

onserfolg durch pH-Messung kontrollieren (pH>12), wirksam bei Anwendung ab -10°C,
Atzend! — Schutzkleidung (Handschuhe, Schutzbrille) tragen
- Mindest-Einwirkungszeit 4 Tage mit regelmé&Biger Durchmischung
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Anlage 13

Informationen fur Milchviehhalter in einem MKS-Sperrbezirk

Ihre Klauentierhaltung liegt in einem Maul- und Klauenseuche-Sperrbezirk. Das bedeutet,

dass in einem Klauentierbestand in lhrer Umgebung die hochansteckende Maul- und Klau-

enseuche amtlich festgestellt worden ist. Der Radius des Sperrbezirkes betragt mind. 3 km.

Sie werden eine schriftliche Verfugung lhrer zustandigen Behérde erhalten. Innerhalb der

nachsten 7 Tage werden alle Klauentiere Ihres Betriebes durch einen beauftragten, amtli-

chen Tierarzt untersucht. Den Termin der Bestandsuntersuchung wird Ihnen so bald wie

maoglich mitgeteilt. Das Bestandsregister sowie die Kennzeichnung der Tiere gemaB der

Viehverkehrsverordnung werden Uberprift.

Fur lhre Tierhaltung gelten ab sofort die SchutzmaBregeln nach § 9 der MKS-
Verordnung (2005):

Klauentiere dirfen bis auf weiteres nicht mehr in oder aus Ihrem Betrieb heraus verbracht
werden. Ausnahmen kénnen lediglich fir die Schlachtung oder Tétung und unschéadliche
Beseitigung der Tiere auf Antrag schriftlich genehmigt werden!

Hausschlachtungen sind verboten!

Sie sind dazu verpflichtet sicherzustellen, dass Fleisch, Milch, Samen, Eizellen und Emb-
ryonen lhrer Klauentiere sowie Futtermittel, Einstreu und Dung, sonstige Gegenstande
und Abfélle, bis auf Weiteres nicht aus Ihrem Betrieb verbracht werden!

Milch infizierter Tiere kann bereits vor dem Auftreten sichtbarer Krankheitssymptome das
MKS-Virus enthalten. Das Virus kann zudem indirekt Gber kontaminierte Fahrzeuge Uber-
tragen werden. Die Abholung der Milch im Sperrbezirk ist daher zum Schutz aller Klauen-
tierhaltungen nach den Vorschriften der MKS-Verordnung zunachst verboten.

Prifen Sie die vertraglichen Vereinbarungen mit |hrer Molkerei. Ist diese berechtigt Sie
beim Auftreten der Maul- und Klauenseuche von der Milcherfassung auszuschlieBen?
Melden Sie ggf. Ihrer Versicherung den drohenden Ertragsschaden.

Achten Sie auf eine gute Hygiene beim Melken und in lhrer Milchkammer. Legen Sie vor
den Zugang zu lhrer Milchkammer eine Desinfektionsmatte oder eine andere mit Desin-
fektionsmittel getrankte Bodenauflage.

Stellen Sie in der Milchkammer bzw. im Bereich des Abtankplatzes Desinfektionsmittel in
einer Ruckenspritze bereit. Desinfizieren und entfernen Sie Tropfmilch sofort.

Stellen Sie sicher, dass Milchsammelwagen vor dem Verlassen |hres Betriebsgelandes
gereinigt und desinfiziert werden kénnen. Bereiten Sie die Mdglichkeit zur Fahrzeugreini-
gung und -desinfektion vor, d.h. Waschplatz fir Fahrzeuge mit ausreichend langem Was-
serschlauch, Hochdruckreiniger und Desinfektionsmittel in einer Rlckenspritze o0.4.

Das Aufstellen eines Desinfektionsbeckens fir Fahrzeuge, auch provisorisch, z. B. mit
Ségespanen gefullt, bietet einen zusétzlichen Schutz vor einer Einschleppung der Seu-
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che, ist jedoch nicht vorgeschrieben. Beachten Sie dabei jedoch die Vorschriften der Bio-
zid-Richtlinie.

Lagern Sie die Milch solange wie mdéglich in geschlossenen Behaltnissen.

Versuchen Sie die Milchproduktion -soweit dies mdglich ist- durch friihzeitiges Trocken-
stellen von Tieren zu drosseln.

Wenn die Milchproduktion lhre Lagerkapazitaten Gbersteigt, kontaktieren Sie lhr zustandi-
ges Veterindramt.

Beobachten Sie lhre Tiere aufmerksam! Gibt es Krankheitsanzeichen, wie z. B. Fieber,
Milchriickgang, Lahmheiten, Trippeln, Speicheln, Schmatzen, sichtbare Blasen auf den
Schleimh&uten oder im Maul- und Zwischenklauenbereich?

Melden Sie einen auffalligen Rickgang der Milchleistung (bei Einzeltieren oder der Herde)
sowie andere Krankheitsanzeichen oder Verendungen bei lhren Klauentieren sofort Ihrem

Veterinaramt.

BiosicherheitsmaBnahmen zum Schutz lhrer Tierhaltung:

1.

Halten sie alle Klauentiere lhres Bestandes ab sofort im Stall und mdéglichst getrennt von
Nicht-Klauentieren.

2. Besuchen Sie keine anderen landwirtschaftlichen Betriebe oder Veranstaltungen.

3. Empfangen Sie mdéglichst keinen Besuch betriebsfremder Personen, vermeiden Sie ins-

besondere Besuche anderer Klauentierhalter.

. Tragen Sie Schutzkleidung im Stall. Legen Sie die Schutzkleidung vor dem Verlassen des

Betriebsgeldndes ab. Wenn Sie in verschiedenen Stéllen mit unterschiedlichen Tiergrup-
pen arbeiten, dann wechseln Sie ihre Arbeits- bzw. Schutzkleidung. Lassen Sie die Klei-
dung im jeweiligen Betriebsbereich.

. Reinigen Sie beim Verlassen eines Stalls griindlich Ihr Schuhwerk, waschen und desinfi-

zieren Sie sich die Hande.

. Legen Sie an den Stallzugédngen Matten oder sonstige saugfahige Bodenauflagen aus, die

Sie mit einem wirksamen Desinfektionsmittel trdnken.

. Die Desinfektionseinrichtungen sind standig feucht zu halten, eine Nachdosierung des

Desinfektionsmittels muss nach den Angaben der Hersteller erfolgen.

. Reinigen und desinfizieren sie regelméaBig alle Geratschaften mit Tierkontakt, z. B. Tran-

keeimer, Schaufeln, Forken.

. Werden Fahrzeuge und Geratschaften fur unterschiedliche Tiergruppen genutzt, z. B. fir

Milchkihe und Jungtiere in verschiedenen Stéllen, dann reinigen und desinfizieren sie die
Fahrzeuge und Gerétschaften unmittelbar nach der Benutzung.
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Anlage 14

Informationen fiir Milchviehhalter in einem MKS-Beobachtungsgebiet

Ihre Klauentierhaltung liegt in einem Maul- und Klauenseuche-Beobachtungsgebiet. Das
bedeutet, dass in einem Klauentierbestand in lhrer Umgebung die hoch ansteckende Maul-
und Klauenseuche amtlich festgestellt worden ist. Der Radius des Beobachtungsgebietes
betragt mind. 10 km. Sie werden eine schriftliche Verfigung lhrer zustandigen Behérde er-
halten. Innerhalb der nachsten 7 Tage werden alle Klauentiere Ihres Betriebes durch einen
beauftragten, amtlichen Tierarzt untersucht. Den Termin der Bestandsuntersuchung wird
Ihnen so bald wie mdglich mitgeteilt. Das Bestandsregister sowie die Kennzeichnung der
Tiere gemaR der Viehverkehrsverordnung werden Uberprift.

Fur lhre Tierhaltung gelten ab sofort die SchutzmaBregeln nach § 11 der MKS-

Verordnung (2005):

e Klauentiere durfen bis auf weiteres nicht mehr in oder aus lhrem Betrieb heraus verbracht
werden. Ausnahmen kénnen lediglich fir die Schlachtung oder Tétung und unschéadliche
Beseitigung der Tiere auf Antrag schriftlich genehmigt werden!

e Hausschlachtungen sind verboten!

e Sie sind dazu verpflichtet sicherzustellen, dass Fleisch, Milch, Samen, Eizellen und Emb-
ryonen lhrer Klauentiere sowie Futtermittel, Einstreu und Dung, sonstige Gegenstande
und Abfélle bis auf Weiteres nicht aus Ihrem Betrieb verbracht werden!

e Milch infizierter Tiere kann bereits vor dem Auftreten sichtbarer Krankheitssymptome das
MKS-Virus enthalten. Das Virus kann zudem indirekt Gber kontaminierte Fahrzeuge Uber-
tragen werden. Die Abholung der Milch im Beobachtungsgebiet ist daher zum Schutz aller
Klauentierhaltungen nach den Vorschriften der MKS-Verordnung zunachst verboten.

e Priifen Sie die vertraglichen Vereinbarungen mit lhrer Molkerei. Ist diese berechtigt Sie
beim Auftreten der Maul- und Klauenseuche von der Milcherfassung auszuschlieBen?
Melden Sie ggf. Ihrer Versicherung den drohenden Ertragsschaden.

e Achten Sie auf eine gute Hygiene beim Melken und in |hrer Milchkammer. Legen Sie vor
den Zugang zu lhrer Milchkammer eine Desinfektionsmatte oder eine andere mit Desin-
fektionsmittel getrdnkte Bodenauflage.

e Stellen Sie in der Milchkammer bzw. im Bereich des Abtankplatzes Desinfektionsmittel in
einer Rickenspritze bereit. Desinfizieren und entfernen Sie Tropfmilch sofort.

e Stellen Sie sicher, dass Milchsammelwagen vor dem Verlassen lhres Betriebsgelandes
gereinigt und desinfiziert werden kénnen. Bereiten Sie die Mdglichkeit zur Fahrzeugreini-
gung und -desinfektion vor, d.h. Waschplatz flr Fahrzeuge mit ausreichend langem Was-
serschlauch, Hochdruckreiniger und Desinfektionsmittel in einer Rlckenspritze o. &.

e Das Aufstellen eines Desinfektionsbeckens fur Fahrzeuge, auch provisorisch, z. B. mit
Ségespanen gefullt, bietet einen zusétzlichen Schutz vor einer Einschleppung der Seu-
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che, ist jedoch nicht vorgeschrieben. Beachten Sie dabei jedoch die Vorschriften der Bio-
zid-Richtlinie.

Lagern Sie die Milch solange wie mdéglich in geschlossenen Behaltnissen.

Versuchen Sie die Milchproduktion -soweit dies mdglich ist- durch friihzeitiges Trocken-
stellen von Tieren zu drosseln.

Wenn die Milchproduktion lhre Lagerkapazitaten Gbersteigt, kontaktieren Sie lhr zustandi-
ges Veterindramt.

Beobachten Sie lhre Tiere aufmerksam! Gibt es Krankheitsanzeichen, wie z. B. Fieber,
Milchriickgang, Lahmheiten, Trippeln, Speicheln, Schmatzen, sichtbare Blasen auf den
Schleimh&uten oder im Maul- und Zwischenklauenbereich?

Melden Sie einen auffalligen Rickgang der Milchleistung (bei Einzeltieren oder der Herde)
sowie andere Krankheitsanzeichen oder Verendungen bei lhren Klauentieren sofort Ihrem

Veterinaramt.

BiosicherheitsmaBnahmen zum Schutz lhrer Tierhaltung:

1.

Halten sie alle Klauentiere lhres Bestandes ab sofort im Stall und mdéglichst getrennt von
Nicht-Klauentieren.

2. Besuchen Sie keine anderen landwirtschaftlichen Betriebe oder Veranstaltungen.

3. Empfangen Sie mdéglichst keinen Besuch betriebsfremder Personen, vermeiden Sie ins-

besondere Besuche anderer Klauentierhalter.

. Tragen Sie Schutzkleidung im Stall. Legen Sie die Schutzkleidung vor dem Verlassen des

Betriebsgeldndes ab. Wenn Sie in verschiedenen Stéllen mit unterschiedlichen Tiergrup-
pen arbeiten, dann wechseln Sie ihre Arbeits- bzw. Schutzkleidung. Lassen Sie die Klei-
dung im jeweiligen Betriebsbereich.

. Reinigen Sie beim Verlassen eines Stalls griindlich Ihr Schuhwerk, waschen und desinfi-

zieren Sie sich die Hande.

. Legen Sie an den Stallzugédngen Matten oder sonstige saugfahige Bodenauflagen aus, die

Sie mit einem wirksamen Desinfektionsmittel trdnken.

. Die Desinfektionseinrichtungen sind standig feucht zu halten, eine Nachdosierung des

Desinfektionsmittels muss nach den Angaben der Hersteller erfolgen.

. Reinigen und desinfizieren sie regelméaBig alle Geratschaften mit Tierkontakt, z. B. Tran-

keeimer, Schaufeln, Forken.

. Werden Fahrzeuge und Geratschaften fur unterschiedliche Tiergruppen genutzt, z. B. fir

Milchkihe und Jungtiere in verschiedenen Stallen, dann reinigen und desinfizieren Sie die
Fahrzeuge und Gerétschaften unmittelbar nach der Benutzung.
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Anlage 15

MERKBLATT FUR FAHRER VON MILCHSAMMELWAGEN

Die Maul- und Klauenseuche (MKS) ist eine hoch ansteckende Krankheit bei Klauen-
tieren. Das MKS-Virus kann auch von Tieren, die noch nicht sichtbar krank sind,
ausgeschieden werden, z. B. mit Speichel, Harn oder Milch.

Die Seuche kann Uber verunreinigte Fahrzeuge und Milch unabsichtlich verschleppt
werden. Sobald ein Seuchenausbruch auf einem Betrieb erkannt wurde, ist der Be-
trieb gesperrt!

Als Fahrer eines Milchsammelwagens (MSW) tragen Sie eine besonders hohe Ver-
antwortung. Damit das Risiko einer Seuchenverschleppung so gering wie mdglich
bleibt, ist es wichtig, dass Sie bestimmte HYGIENE- und SCHUTZMABREGELN un-

bedingt einhalten.

Mitzufihrende Ausriistung:
> Plakette
Desinfektionsbuch und Tourenplan

Einmalkittel, einzeln verpackt, flissigkeitsdicht
Einmalliberschuhe/-stiefel
Handedesinfektionsmittel

Desinfektionsmittel in einer Rickenspritze

YV V. V V V V

Kanister mit Desinfektionsmittel zum Nachfiillen

1. Sie diurfen ausschlieBlich Milch in einem Sperrbezirk oder ausschlieBlich in
einem Beobachtungsgebiet sammelin.

2. Ihr Fahrzeug wird mit einer Plakette gekennzeichnet.

3. Die vorgegebene Tourenplanung ist einzuhalten.

4. Andere landwirtschaftliche Betriebe — bis auf die vorgegeben - diirfen nicht
befahren werden.

5. Befahren und Verlassen Sie landwirtschaftliche Betriebe, wenn vorhanden,
nur Uber Einrichtungen zur Reifendesinfektion. Desinfizieren Sie die saube-
ren Reifen Ihres MSW beim Verlassen eines landwirtschaftlichen Betriebes.
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6. Ziehen Sie moglichst vor dem Verlassen der Fahrerkabine einen Einmalkittel
und Einmalschuhe bzw. Einmalstiefel tiber lhre Kleidung bzw. lhr Schuh-
werk! Desinfizieren Sie lhre Hande!

7. Erfassen Sie nur dort die Milch, wo Sie einen befestigten und sauberen (oh-
ne Kot verschmutzten) Abtankplatz vorfinden.

8. Bewegen Sie sich auf dem landwirtschaftlichen Betrieb nicht mehr als unbe-
dingt flir die Milcherfassung notwendig. Betreten Sie nicht die Stallungen!

9. Tritt Tropfmilch auf, dann desinfizieren Sie sofort die jeweilige Stelle mit dem
vom Landwirt bereitgestellten bzw. dem von lhnen mitgefiihrten Desinfekti-
onsmittel!

10. Lassen Sie nach dem Betanken die Restmilch aus den Milchschlauchen
soweit wie moglich ablaufen, verschlieBen Sie die Milchschlauche mit Blind-
kappen.

11. Reinigen Sie die Verbindungsstiicke, die Milchschlauche, Rader, Radkas-
ten, die unteren Teile des Fahrzeugs und Stellen, an denen Milch ausgetre-
ten ist. Desinfizieren Sie die genannten Teile anschlieBend.

12. Waschen Sie Ihre Hande mit Wasser und Seife und legen Sie die Einmal-
schutzkleidung unmittelbar vor dem Betreten der Fahrerkabine ab. Achten
Sie dabei darauf, dass ihr Schuhwerk nicht beschmutzt wird, z. B. indem Sie
auf die Innenseite des Kittels treten. Desinfizieren Sie lhre Hande in der Fah-
rerkabine!

Berichtet lhnen ein Landwirt tiber Krankheitsanzeichen und einen MKS-
Verdacht bzw. haben Sie selbst einen Verdacht, dass die Seuche auf einem Be-
trieb ausgebrochen sein kdnnte, sind auch Sie zur sofortigen Meldung beim

zustandigen Veterinaramt verpflichtet.

Brechen Sie in diesem Fall sofort die Milchsammlung ab. Bleiben Sie mit lhrem
Fahrzeug auf dem landwirtschaftlichen Betrieb.

Reinigen und desinfizieren Sie das Fahrzeug grindlich und warten Sie auf die

weiteren Anweisungen des zustandigen Amtstierarztes.
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Anlage 16

PowerPoint Prasentation zur Schulung von Milchsammelwagenfah-

rern und Molkereipersonal

m Niedersachsisches Landesamt
fur Verbraucherschutz und
LGVG Lebensmittelsicherheit

Maul- und Klauenseuche

Fotos @ EuFMD

Personalschulung flr
Milchsammelwagenfahrer & Molkereimitarbeiter

erstellt von der TASK FORCE des LAVES, Stand Februar 2013

m INTERREG - Gronzragionen gestalton Europa
INTERAEG  Grunuge st s o

m Niedersachsisches Landesamt
far Verbraucherschutz und
LG VB Lebensmittelsicherheit

Maul- und Klauenseuche (MKS)

» Viruserkrankung bei Klauentieren
» Anzeigepflichtige Tierseuche!!!

» hochansteckend, schnelle Verbreitung

> letztes Auftretenin D: 1988

» Impfung seit 1991 in der EU verboten

» Inkubationszeit: 1 -14 Tage

Fotos @ EuFMD
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Niedersachsisches Landesamt
M KS S m to m e m far Verbraucherschutz und
LCI Ve Lebensmittelsicherheit

»Schleimhautlasionen (Aphten)
»Schmatzen, Speicheln

»Schluckbeschwerden

»Lahmheiten

»Ruckgang der Milchleistung

Anzeigepflicht!!!

Fotos @ EuFMD

Tierhalter, Mitarbeiter, Tierdrzte.....

MKS Ubertragung Ve

Lebensmittelsicherheit

» Empfangliche Tierarten: Klauentiere!!!
Rinder, Schafe, Ziegen, Schweine. ..

Direkter oder indirekter Kontakt mit infizierten Tieren!

» Aerosole
(v.a. Verbreitung durch infizierte Schweine)

» Kontakt mit kontaminierten
Objekten und Personen
z.B.

Schuhsohlen,
Kleidung,
Fahrzeuge

» Kunstliche Besamung

> Tierische Produkte: Rohmilch und Fleisch
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m Niedersachsisches Landesamt
far Verbraucherschutz und
(Ko \VEX¥ | epensmittelsicherheit

Ubertragung

indirekt Gber Luft, Wind

Landmaschinen

Stiefel, Schuhe

Fotos: @ LAVES

Niedersachsisches Landesam
@ﬂ@ far Verbraucherschutz und ;
M KS Laye Lebensmittelsicherheit
Ein weltweites Problem. Invielen Landern tritt die MKS standig auf.

Far den Menschen ist die MKS ungefahrlich!

Fotos ® EuFMD
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m Niedersachsisches Landesamt
far Verbraucherschutz und
LOVO Lebensmittelsicherhert

» Standiges Vorkommen der MKS in:
Sudostasien, Afrika, in Teilen Sudamerikas und im nahen und
mittleren Osten, auch in der Turkei als beliebtes Reiseland der
Deutschen !

» Das Virus kann tiber mehrere Wochen in Rohmilch-und
Fleischprodukten liberleben

» Gefahr: Verbringen tierischer Produkte
aus diesen Landern und Verschleppung
des MKS-Virus

GB 2001:
Speiseabfalle wurden unzureichend
erhitzt; enthielten Fleisch aus Sudostasien

BG2011:
Eintrag Uber Wildtiere aus der Turkei

Was pa55|_ert beim Ausbruch #7D wicvaieoi
der MKS in Deutschland?

» MKS = anzeigepflichtige Tierseuche

» Bekampfung nach der MKS-Verordnung

» Toétung infizierter Klauentierbestande

©®LGLN u FLI

» umfangreiche Reinigungs-/Desinfektions- ——
[ Maul-und
maflinahmen, Entwesung | Klauenseuche

» Bildung von Sperrbezirken (mind. 3 km) und
Beobachtungsgebieten (mind. 10 km)

» Untersuchung/Beobachtung
aller empfanglichen Tierarten

» Beschrankungen von Tierverkehr und Handel
mit tierischen Erzeugnissen

© Fotos LAVES
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n n - Niedersachsisches Landesamt
MKS-Virus in der Milch ? e

» Bereits vor dem Auftreten klinischer Symptome, kann das Virus mit
der Milch ausgeschieden werden.

Foto @ EuFMD ©LAVES

» Keine Milchabholung in infizierten Bestéanden: unschadliche
Beseitigung der Milch

» Milchabholung und Verarbeitung der Rohmilch aus Bestéandenim
Sperrbezirk und Beobachtungsgebiet zunachst verboten, aber kann
durch die zustandigen Behérden genehmigt werden.

m Niedersachsisches Landesamt
L GV e ?rbierbrar;crerichﬁ und
H ebensmittelsicherhel
Milchabholung

entweder aus MKS-Sperrbezirken
oder aus Beobachtungsgebieten

»nach Genehmigung durch die zustandige Behorde (Veterinaramt)
»>Vorschriften der MKS-Verordnung sind einzuhalten

1. Festgelegte Transportrouten miissen
eingehalten werden

Fahrzeuge erhalten eine

spezielle Kennzeichnung
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Lebensmittelsicherheit

Milchabholung Vo \%ﬂ@ i Vel e e

2. Die Milchsammelwagen erhalten
eine besondere Ausstattung

z.B. Filter fiir Liiftungsvorrichtungen,

-> nahere Informationen
und Arbeitsanweisungen
im MKS-Krisenfall

@H

Niedersachsisches Landesamt
Milchabholun La @&@ bttt
g \'
3. Was ist im Milchsammelwagen
mitzufithren?
Tourenplan

eusel, LAVES

» Buch zur Dokumentation von Reinigung&Desinfektion
» Einmalkittel, einzeln verpackt, flissigkeitsdicht

» Einmaluberschuhe/-stiefel

» Héndedesinfektionsmittel

» Desinfektionsmittel in einer Rilickenspritze

» Kanister mit Desinfektionsmittel zum Nachfiillen
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M - I h b h I m Niedersachsisches Landesamt
far Verbraucherschutz und
I c a 0 u n g LGVG Lebensmittelsicherheit

4. Befahren eines Milchviehbetriebes

Nutzung von Desinfektionsvorrichtungen, soweit vorhanden

©LAVES

Niedersachsisches Landesamt
Milchabholung B Vo
5. Personalhygiene - Fahrer

»Vor Betreten des Hofes; méglichstin der Fahrerkabine!!!

1. Einmalkittel

2. Uberstiefel oder Uberschuhe anziehen.

d

Erst danach:

=5 = = ah Fotos © LAVES
3. Hiande desinfizieren
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Niederséchsisches Landesamt
Milchabholung (0 e
6. Betanken des Milchsammelwagens

» Die Milchkammer und das Hofgelande nur soweit wie
unbedingt notwendig betreten

» Kein Kontakt zu Tieren

» Kontakt zum Landwirt auf ein Mindestmal} beschranken,
z. B. kein Handgeben

Tropfmilch sofort desinfizieren!
Moglichst vom Landwirt bereitgestelltes Desinfektionsmittel nutzen.

m Niedersdchsisches Landesamt
H far Verbraucherschutz und
M I IC h a b h 0 I U n g l.OVB Lebensmittelsicherheit

» Jeder Milcherzeuger sollte eine Schale mit Lauge vorhalten, die
unter dem Anschluss-Stutzen die Tropfmilch beim Anschlieen des
Schlauches direkt auffangt und gleichzeitig desinfiziert

» Schlauchstutzen nach Betanken desinfizieren, méglichst vom
Landwirt bereitgestelltes Desinfektionsmittel nutzen.

» Mitgefuhrte und eingesetzte Milchschlauche/Verbindungsschlauche
wieder mit Blindkappen verschliel3en, danach aulderlich reinigen und
desinfizieren

» Milchannahmefach de5|nf2|eren msbesondereggf vorhandene
Tropfmilch

©LAVES
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Lebensmittelsicherheit

' f VAT
Milchabholung loo®

7. Desinfizieren des Milchsammelwagens vor
Verlassen des landwirtschaftlichen Betriebes
(Reinigung der Rader und Radkasten bei
groben Verschmutzungen)

»Rader,

»Radkasten,

»die unteren Teile des Fahrzeugs und
» Stellen an denen Milch ausgetreten ist

Milchabholung i s

Lebensmittelsicherheit

8. Nach der Fahrzeugreinigung

»Ablegen der Einmalschutzkleidung:

* Dieseverbleibt auf dem Hof.

* Direktam Ort der Reinigung ablegen,
fiir Entsorgung ist der Landwirt
verantworlich.

»Desinfektion des Schuhwerks

»Desinfektion der Hinde

» Verlassen des Hofgeldndes liber
Desinfektionseinrichtungen (wenn e
vorhanden) " OFotos LAVES
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Lebensmittelsicherheit

Milchabholung for veroraucherscnuzung

9. Verlassen der Restriktionszone

» uber offentliche Fahrzeugdesinfektionseinrichtungen

©LAVES

» alle Reinigungs-/DesinfektionsmafRnahmen
in das mitgefiihrte Buch eintragen

Niedersachsisches Landesamt

Befahren des Molkereigeldndes far Verbraucherschutz und

Lebensmittelsicherheit

» gemald den Vorgaben des Betriebes, evtl. Uber
Desinfektionseinrichtungen

» ggf. Zwangsfuhrung der Fahrzeuge

» vorher genau informieren, wo abgetankt werden soll

Abtanken der Rohmilch

» Aktuelle Arbeitsanweisung des Betriebes fur den MKS-Krisenfall
beachten (auch zum Umgang mit Rohmilchproben)

» Einmalschutzkleidung tragen
» Tropfmilch sofort desinfizieren

» Schlauchstutzen und Hande nach dem Abtanken desinfizieren
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- N m P:I.|ederséich5|sches Landesamt
HygienemaRnahmen im e v
Rohmilchbereich

» Betreten und Verlassen tber Desinfektionseinrichtungen fir
Schuhwerk

» Beim Betreten und Verlassen: Handedesinfektion

» Im Rohmilchbereich, z. B. in der Abtankhalle
Einmalkittel tragen

» Tropfmilch sofort desinfizieren

Fotos © LAVES

o _ _ O or verbrauchershutzina
Reinigung & Desinfektion Lebenspmet
der Milchsammelwagen im MKS-Krisenfall

» CIP-Reinigung und auRerliche
Reinigung und Desinfektion nach
den naheren Anweisungen des
Betriebes
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ETO) ir verrouchorschizursd
LOVB Lebensmittelsicherheit
Maul- und Klauenseuche

® Jeske, LAVES ® EuFMD

Als Fahrer von Milchsammelwagen und Mitarbeiter in Molkereien tragen
Sie im MKS-Krisenfall eine besonders hohe Verantwortung!

Durch eine verantwortungsbewusste, hygienische Arbeitsweise kénnen
Sie verhindern, dass sich die MKS im Krisenfall weiter ausbreitet und
sichern damit die Existenz der Landwirte und der Milch verarbeitenden
Betriebe in Niedersachsen!

Bitte beachten Sie auch unser Merkblatt fur Milchsammelwagenfahrer.

&
INTERREG - Grensregic's bouwen aan Europa
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Anhang IV:
- Sonstiges

Anlage 17:
Anlage 18:

Anlage 19:
Anlage 20:

Anlage 21

Entwurf der Kennzeichnung fiir Milchsammelwagen, die in
den MKS-Restriktionsgebieten fahren diirfen
Seuchennotfallplan eines Milchlabors

Einfluss des Umgebungs-pH-Wertes auf das MKS-Virus
Bescheinigung fiir Milch verarbeitende Betriebe lber die Er-
fullung der Voraussetzungen zur Verarbeitung der Milch aus
MKS-Restriktionsgebieten

Schwachstellen- und MaBnahmentibersicht in Rohmilch ver-
arbeitenden Betrieben im MKS-Fall
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Anlage 17

Briefkopf der zust.

Behérde Datum

DH-?? ?2??

s (Kfz-Kennzeichen)

Fahrzeug gem.
§ 10 IV MKS-VO

(keine kontaminierte Milch gem. Kl. 6.2 ADR)

Dienstsiegel
der

ZUst.
Behorde

Keine farbliche Kennzeichnung nach unterschiedlicher Restriktionszone;
Bundes- bzw. landeseinheitliche Kennzeichnung wird angestrebt
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Anlage 18

SeuchennotritiIplall.DOC

Glltig ab:01.01.2011 M”—CHLABOR
Seuchennotfallplan WESER-EMS EG

Revision:

Bei aktuellen Maul- und Klauenseuchengefahr werden fol-
gende SchutzmaBnahmen getroffen:

Samtliche Probeflaschen und Stative werden mit einem anerkann-
tem Reinigungsmittel bei 65°C gereinigt und bei 80°C getrocknet.

Die Probenmilch wird vor der Vernichtung mit Natronlauge versetzt. Auf
ein Liter Probenmilch werden 20-40 ml 50%ige Natronlauge gegeben
(pH-Wert ab 11).

Samtliche MLP- und Transportkisten werden nach der Verbringung im
Labor desinfiziert, mit VENNO-VET 1. (Siehe Sicherheitsdatenblatt im
Ordner Sicherheitsdaten)

Das Probentransportfahrzeug wird mit VENNO-VET 1. desinfiziert (Vor je-
der Fahrt).

Das Labor darf nur von den Beschatftigten betreten werden. Vor dem Ein-
gang wird ein Desinfektionsbad aufgestellt.

Beschaftigte, die in Verbindung mit Klauentieren stehen, missen bei der
Arbeit Extrakleidung tragen. Sie missen bei Arbeitsende duschen und
die Kleidung wechseln.

Jeder Beschaftigte soll den Kontakt mit landwirtschaftlichen Betrie-
ben vermeiden.

Beschaftigte, die eine Nebenbeschaftigung als Leistungsprifer ausfihren,
wird die Arbeit im Labor untersagt.

Alle Beschaftigten im Labor werden auf einer Betriebsversammlung in
den getroffenen MaBnahmen unterwiesen.
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Anlage 19

Einfluss des Umgebungs-pH-Wertes auf das MKS-Virus

Biologische Eigenschaften des MKS-Virus:
- Picornavirus, Genus Aphthovirus (7 Serotypen)

- unbehlltes RNA-Virus

- hohe Tenazitat
- hohe Infektidsitat: man schatzt, dass bereits 1—10 MKS-Virus-Partikel flr

die Infektion eines Rindes ausreichend sind!
- resistent gegentber Lipidldsungsmitteln und Detergenzien
- saurelabll

Nach den Angaben der OIE erfolgt eine Inaktivierung des MKS-Virus
bei pH-Werten < 6 und > 9.

Das MKS-Virus ist bei Umgebungs-pH-Werten zwischen 7,2 und 7,6 am stabilsten
(Julett, Institut for Animal Health, UK, 2009).

Es besteht eine hdhere Empfindlichkeit des Virus gegeniber sauren pH-Werten.

Bei pH < 4 erfolgt die Inaktivierung des MKS-Virus innerhalb von Sekunden.
Bei pH 5 — 6 verliert es 90% seiner Infektidsitat in 1-2 min. (Rolle und Mayr 2002).

Das MKS-Virus wird bei sehr niedrigen und sehr hohen pH-Werten geschadigt.
Zur sicheren Inaktivierung wird eine Behandlung mit Sauren, bei der eine pH-Wert-

Absenkung auf pH < 6 erreicht wird oder eine Behandlung mit Laugen, durch welche

eine pH-Wert-Erhéhung auf pH = 11 erfolgt, empfohlen (Desinfektionsrichtlinie

des BMELV Stand 02/2009; aktualisiert 11/2009).
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Anlage 20

Bekampfung der Maul- und Klauenseuche - Milch verarbeitender
Betrieb

Bescheinigung Uber die Erflillung der Voraussetzungen zur

Verarbeitung der Rohmilch aus MKS-
Restriktionsgebieten

Anschrift des Betriebes/ der Molkerei

Zulassungsnummer des Betriebes nach Lebensmittelrecht:

Am hat ein gemeinsames Audit von LAVES und Landkreis

zum Krisenmanagement bei einem Ausbruch von Maul- und Klauenseuche stattge-
funden -

anhand der Checkliste ,Bek&mpfung der Maul- und Klauenseuche - Durchfiihrung der Erfas-
sung von Rohmilch aus MKS-Restriktionszonen sowie deren weitere Behandlung und Verar-
beitung in einer Molkerei“. Diese Checkliste enthalt alle Prifkriterien, die sich aus der allge-
meinen Behandlung von Rohmilch und deren Verarbeitung zu bestimmten Erzeugnissen
ergeben. Jede Verwendung von Rohmilch sowie sonstige Risiken, die sich aus Behand-
lungsmaBnahmen ergeben kdnnen, werden hinterfragt.

e Die im Ergebnisprotokoll zu diesem Audit genannten Auflagen werden entsprechend
erfillt.

e Der Betrieb wird tierarztlich Gberwacht.

Die ergriffenen MaBnahmen vermindern das Risiko, dass etwaiges MKS-Virus
in der Rohmilch weiter verschleppt wird.

Milch aus MKS-Restriktionsgebieten kann in diesem Betrieb verarbeitet wer-
den.

Datum, Ort Verantwortlicher, Kommunale Veterindrbehorde
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Anlage 21

Schwachstellen- und MaBnahmenubersicht » Rohmilchbehandlung im MKS-Fall.

(Stand: 01.01.2014)

Milcherzeuger
o%ﬁ';tkgiztv_v' Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaBnahme: Umsetzung
Infektionsgefahr, weil Gberwiegend der ] ja
. Milchtropfen aus Milch von einer X-Anzahl jeden Tropfen in einem GefaB
1.0 Anfall__von Tropfmllch aus Anschluss des von Erzeugern besteht (ausgenommen der P
auffangen und desinfizieren )
dem Ubergabeschlauch der | Schlauches an den erste Erzeuger der Erfassungstour nach 1 nein
Rohmilcherfassung des Entleerungsstutzen R+D des MSW) desinfizierte Milch beseitigen .
Rohmilchtank | Milchsammelwagens (MSW) |des Hoftanks . . [] Begriin
kein ausreichender, vorbeugender Schutz Einweisung/Schulung dung
in Friedenszeiten
unndtige Verunreinigung des Milchsam- i [ ja
11 g gung c angemessene Befestigung und
’ keine angemessene Befesti- mef';’l‘{?ghens wegen ungeeigneter Fahr- und Pflege
L s offlachen i
Fahrwege und ggggsff;ise'\ggfhzuub_ejﬁgb,fg_'at dauerhaft - . o Fernhaltung von Kot, flissigen |[] nein
ilchi - nachteilige Beeinflussung von Reinigungs- Abg3 dF i .
Milchiiberga- | oo o J° D . gangen und Festmist 1 Begriin
beplatz g und DesinfektionsmaBnahmen von Flachen dun
und beim MSW vor Verlassen der Hofstelle 9
- - ja
Verunreinigung relativ groBer Milchmengen Keine Milchaufnahme ohne L]
1.2 o . o Schnelltestnachweis
Verunreinigung von bereits Verbleib dieser nicht desinfizierten bzw. _ _ _
R, nicht entseuchten Milch Hemmstoffmilch muss beim L1 nein
erfasster Milch im Milch- ittelb h Ab vV her/Milch
sammelwagen und Beseiti- unmittelbar nach Ab- : " erursacher/iiiicherzeuger ] Begriin
hemmstoft- cher S milch | 1auf der Wartezeit Problem der Molkerei wegen Beseitigung verbleiben und dort desinfiziert
haltige Milch | 9ung solcher Sammelmilc dieser Milchmengen beseitigt werden dung

nach TNP-Recht

auch Beseitigungsproblem in Friedenszei-
ten

Einweisung des Erzeugers zur
Durchfiihrung von Schnelltests
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Objekt bzw.

Tatigkeit: Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaBnahme: Umsetzung
Vorbereitung und Umsetzung
1.3 Unkenntnis, Nichtbeachtung * Im Krisenfall ist die Umsetzung erforderli- im Rahmen der Erzeugerbera- |7 ja
bzw. Nichtbefolgung von cher MaBnahmen nicht beherrschbar, wenn | tung
Milcherzeu- vorbeugenden und erforderli- |® in Friedenszeiten diese nicht bereits als vorbeugende Hand- Umsetzungsnachweise durch
gung, Behand- | .10 Magnahmen wie z.T. e im Krisental lungen in Friedenszeiten gelten und umge- Audits z. B. im Rahmen QM- [ nein
lung sowie | nier vorstehenden Kriterien m frisena setzt bzw. befolgt werden. Milch [] Begriin
Betrieb und | ,oschrieben . .
Einrichtung ! * Nicht Beherrschung der Krise Aufnahme der Kriterien in QM- dung
Milch
¢ rechtzeitige Korrekturen werden verhindert
: ; L ] ja
1.4 unzureichender oder nicht * kein einheitliches Vorgehen Informationsfluss sicherstellen :
vorhandener Informations- ) ) )
fluss zwischen Erzeugerbe- |® in Friedenszeiten |e effektive vorbeugende MaBnahmen werden RegelmaBiger Austausch
. ratung / QM-Milch und Uber- nicht umgesetzt o [ nein
Informations- wachungsbehérde- . . . Ergebnisse im Krisenplan be- .
fluss Veterinare bzal. 1.0 bis 1.3 e Uberlastung wahrend eines MKS- riicksichtigen [] Begriin
gt 1 ' Geschehens zum Zwecke der Umsetzung dung

von erforderlichen MaBnahmen
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Milchsammelwagen / Anhédnger (MSW)

O_Il_)é!lttailstkl;iztv_v. Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaBnahme: Umsetzung
2.0 U ja
Milchlanze (zum Entleeren .
von Hofbehaltern) und Auf- Milchaufnah ¢ Anfallen von Tropfmilch: Jeder Milcherzeuger sollte [ nein
Milchaufnah- | pewahrung lichauinahme o Beim Milcherzeuger seine eigene Milchlanze vorhal- )
mevorrichtung o Transport ten oder eine fest installierte [] Begriin
(Benutzung nur bei kleinen o Wahrend des Transports Lanze im Milchhofbehalter dung
- Hofbehaltern)
Milchlanze
L] ja
2.1
Verlangerungsschlauch in-
i Bri e Anfallen von Tropfmilch: N N i
. ijﬂfk;\ésvgﬁfu?wazs%%igﬁrelgzzf Milchaufnahme P Verlangerungsschlauche soll- [ nein
Mllcha_ufhr;ah- dam MSW 9 T , o Beim Milcherzeuger ten im MKS-Fall nicht zum Ein- [] Begriin
mevorrichtun ranspor
9 P o Waéhrend des Transports satz kommen dung
Milchschlauch
2.2 [ ja
¢ Milchaerosole bestehend aus der Sam- Abluft der Vakuumoumbe ist _
Milchaufnah- | Mit Betrieb der Vakuumpum- Milchansaugung im melmilch der zuvor angefahrenen Milcher- mit einer Filtervorrightuﬁ 2ur [ nein
mevorrichtung | pe werden Milchaerosole Ablauf der Samm- zeuger werden direkt an die Umwelt abge- Aerosolabscheidun ausgzustat- [ Begriin
erzeugt. lung geben in zum Teil unmittelbarer N&éhe zum ten 9 dung
) Tier.

Vakuum-
pumpe
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Objekt bzw.

Tatigkeit: Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaBnahme: Umsetzung
. . [ ja
53 Mit der Abluft der Ejektoren
’ kénnen Milchaerosole direkt
an die Umwelt abgegeben Milchaerosole bestehend aus der Sam- [] nein
Milchaufnah- werden. Milchansaugung im melmilch der zuvor angefahrenen Milcher- Abluft der Ejektoren ist mit )
mevorrichtun Ablauf der Samm- zeuger werden direkt an die Umwelt abge- einer Filtervorrichtung zur Ae- [] Begriin
9 lung geben in zum Teil unmittelbarer Nahe zum rosolabscheidung auszustatten dung
- Ejektorprinzip muss lebens- Tier.
Ejektor (rjneltr:elrechthch geklart wer-
L] ja
2.4 J
. Tankbefill Die Be- und Entliiftung ist mit | [] nein
M'lcv*\;:gg‘nmel' Tankldftungsvorrichtung ankbetullung Freisetzung von Aerosolen an die Umge- entsprechenden Filtereinrich- [ Begriin
Transport bung tungen zur Aerosolabschei- dung
- dung auszustatten.
Transportbe-
halter
L] ja
2:5 Reini d Desinfekti DVG- gelistete und DLG
einigungs- und Desinfekti- ; - gelistete un - ;
onsmaBnahmen auf dem Hof xggjggfhg?;?ewg Verschleppung von erregerhaltigem Mate- gepriifte Mittel verwenden L1 nein
. rial ¥
Milchsammel- des Erzeugers geeignete Verfahren anwenden N Sj%un

wagen
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Milchverarbeitender Betrieb

Objekt bzw.

Tatigkeit: Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaBnahme: Umsetzung
L] ja
3.0 . . e Anschluss des . . )
Anfallende Tropfmilch bei Schlauches an den Freisetzung von Tropfmilch. Rohmilchbe- ]
Ubergabe der Rohmilch Abpumpstutzen. standteile kdnnen unbehandelt ins Abwas- |e Auffangen und Desinfektion [1 nein
Rohmilchan- | (MSW) ser gelangen ] Begriin
nahmestation dung
Reinigung der mit Rohmilch [ ja
3.1 in Kontakt gekommenen e Mit einer Vorspiilung direkt mit
Oberflachen Lauge/Saure kdnnen Erreger [ nei
e Reinigungsprozess Technisch unvermeidbare Rohmilchbe- abgetotet werden. Die Laugen- nein
Mit Rohmilch * vom MSW standteile kénnen unbehandelt ins Abwas- /Séaurenmenge sollte so be- ] Begriin
in Kontakt e (ber Rohmilchtank ser gelangen messen sein, dass die Oberfla- dung
gekommene chen vollstandig benetzt wer-
Oberflachen * bis zur Erhitzungs- den.
einrichtung
O] ja
e Mit einer Vorspulung direkt mit
3.2 o Zu Beginn der Reinigung kann bedingt ;sugﬁ(f?lxerléor;n%? E[regern_ [] nein
Aerosolfreisetzung tiber das |® Reinigungsprozess durch einen Temperaturunterschied und getotet werden. Lie Lauge [] Begrii
T . . . /Saurenmenge sollte so be- egrun
ankliftungssystem der Zerstdubung vom Vorspulwasser Aero- : . . dun
messen sein, dass die Oberfla- ung

Rohmilchtank

sole freigesetzt werden.

chen vollstandig benetzt wer-
den.
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Objekt bzw.

Tatigkeit: Schwachstelle / Mangel: Zeitpunkt: Auswirkung: MaBnahme: Umsetzung
3.3 L ja
IZohmilc!j'f)br- Al e B Freisetzung von Tropfmilch Auffangen (Auffangwanne) und 0 ne
erung Uber , . gemeine Roh- - - nein
Rohrleitungen Leckageventile milchverarbeitung Verteilung von Rohmilch im gesamten Be- Desinfektion .
Lock trieb [ Begriin
eckage- dung
ventile
Anfallende Tierische Neben- ] ja
produkte (Milch- . Zulassung des Betriebes nach
Rt?h?'mhgem'lszhe: Rgc‘f' TNP-Recht und daraus folgend O
stande aus Milchverarbei- - i ifizi nein
3.4 tungszentrifugen; Molke * Milchbehandlung elnde:/arl"nt!lchen Verifizierung
WeiBwasser) zu Futterzwe- und Milchverarbei- Gefahr der Seuchenverschleppung; im und Validierung der entspre- [ 1 Begriin
cken. die nicht nach TNP- tung Seuchenfall Tétung der Tierbestande, die chenden Verarbeitungsmetho- dung
TNP Recht verarbeitet worden diese Produkte erhalten haben den
sind (ohne eine doppelte Verarbeitung entsprechend
Pasteurisierung oder ver- der VO (EU) 1069/2009 bzw.
gleichbarer Behandlung nach der geltenden MKS-RL
Anhang IX der MKS-RL)
Offnung der Filtereinrichtungen L] ja
35 und Entsorgung eventueller
' - ) Durch Tropfmilch und Filterriickstanden mit Rickstande nach durchgefihr- .
Egrgl?:?lt[:rggi#r?:hzigé%uir:g o Offnung der Filter- anhaftenden Rohmilchbestandteilen kén- tem CIP-Reinigungsprozess. | L1 nein
Filtereinrich- | Rohmilchbereich einrichtungen 'nen'dlese unbehandelt ins Abwasser oder bzw. Auffangen von Tropfmilch [] Begriin
tungen in die Abfallentsorgung ge|angen und Riickstanden und Desin- dung

fektion mittels Saure oder Lau-
ge
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