Vanitle—{ rogting

12 Cupoakeg

Z,“tqte” 100 g weiche Butter, 70 g Puderzucker, 100 g Frischkase,
1 Pck. Bourbon Vanillezucker

utengiﬁen Rihrschissel, Sieb, Spritzbeutel, Handrihrgerat, Schneebesen

{ pbereitunigy

] Weiche Butter mit dem Mixer kurz cremig schlagen.

2 Puderzucker sieben und unterrrahren.

3 Vanillezucker und Frischkase zu der Buttermischung geben und mit dem Schneebe-
sen verrruhren.

4 Frosting in einen Spritzbeutel fullen und ca. 12 Muffins damit verzieren. Achte darauf,
dass die Muffins vorher gut abgekuhlt sind! Sollten sie noch heild sein, stelle das Fros-
ting zwischendurch einfach nochmal in den Kuhlschrank.
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Sreuseln berutzen.




